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  BAB XII 

KESIMPULAN 

1. Snack  yang dihasilkan PT Wijaya Kusuma Langgeng terdiri dari tahap 

penyediaan bahan baku, proses pengolahan, pengemasan dan pemasaran.  

1.1. Bahan baku dan bahan pembantu perusahaan diperoleh dari 

supplier di Surabaya dan sekitar Malang. 

1.2. Proses pengolahan snack meliputi pencampuran bahan, proses 

ekstrusi, pemanggangan atau penggorengan, dan pencampuran 

bumbu. 

1.3. Proses pengemasan bertujuan untuk melindungi produk dari 

kerusakan dan menggunakan kemasan laminasi. 

1.4. Produk snack yang dihasilkan PT Wijaya Kusuma Langgeng 

dipasarkan di wilayah Malang, Surabaya, hingga seluruh 

Indonesia. 

2. Pengendalian mutu dan sanitasi yang dilakukan oleh PT Wijaya Kusuma 

Langgeng meliputi pengontrolan bahan yang digunakan, pengontrolan 

proses produksi, pengontrolan produk akhir yang dikemas dan sanitasi 

secara clean in place. 

3. Pengalaman yang diperoleh selama praktek kerja industri pangan di PT 

Wijaya Kusuma Langgeng antara lain. 

3.1. Struktur organisasi diperlukan dalam suatu perusahaan untuk 

menunjukkan pembagian tugas yang jelas antar pekerja selama 

proses produksi. 

3.2. Proses produk harus dikendalikan agar tidak terjadi kesalahan 

produksi yang berakibat pada penurunan mutu. 

3.3. Lingkungan kerja yang nyaman bagi pekerja akan mendukung 

proses produksi yang optimal 
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