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ABSTRAK

PT. Agel Langgeng adalah salah satu perusahaan pangan vang
memproduksi permen yang berdiri sejak tahun 1991 dan distribusinya
telah tersebar luas di seluruh Indonesia maupun mancanegara. Permen
Relaxa Barley Mint merupakan slah sato permen keras vang berbentuk
bulat pipih, berwarna hijau fesca, jernih, rasa minf dan aroma wangi serta
dikemas dalam bentuk pillow pack dengan berat netto 2,8 gram tiap
kemasan.

Praktek Kerja Industri Pengolahan Pangan di PT. Agel Langgeng
dilaksanakan pada tanggal 04 Januari 2010 sampai dengan tanggal 21
Januari 2010. Pelaksanaan PKIPP dilakukan dengan metode langsung dan
metode tidak langsung. Metode langsung meliputi pengamatan kegiatan
produksi di lokasi pabrik dan wawancara sehubungan dengan pabrik dan
jalannya proses produksi. Metode tidak langsung meliputi pengumpulan
data dan materi melalui literatur.

PT. Agel Langgeng terletak di Jalan Kabupaten Ds. Cangkring
Malang, Pasuruan. PT. Agel Langgeng berbentuk perseroan terbatas
dengan struktor organisasi fungsional dan memiliki 440 orang. Proses
produksi permen dilakukan secara kontinyu selama 24 jam yang terbagi
menjadi 3 shift dengan jam kerja 8 jam sehari untuk setiap shiff. Tahapan
proses vang dilakukan adalah persiapan, penimbangan, pencampuran,
homogenisasi dengan dissolver, penampungan pada reservoir fank,
pemasakan, penambahan favor, injection, pendinginan, pelepasan dari
cetakan, wrapping dan packaging. Sanitasi dan pengawasan mutu
dilakukan terhadap bahan baku, bahan pembantu dan produk akhir selama
sebelum, saat dan akhir proses produksi.

Kata kunci: permen, PT. Agel Langgeng
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ABSTRACT

PT. Agel Langgeng is a company that produces candy which is
established since 1991 which ifs products have been distributed all
around Indonesia and abroad. RElaxa Barley Mint Candy is one of hard
candies with shaped vound and flat, tosca green, clear, mint flavor,
Sfragramce and is packaged in a pillow pack with nef weight of 2.8 grams
per pack.

The internship program in PT. Agel Langgeng was held on
January 04" 2010 to January 217, 2010, The methods used i internship
ave divect and imdivect methods. The divect methods consist of plant
ebservataion and interviews in connection with production process. The
indivect method is collecting data and literatures veviews.

PT. Agel Langgeng i#s locafed onm Kabupaten Ds. Cangkring
Malang, Pasuruan. PT. Agel Langgeng is a limifed liability compoany with
Sfunctional organization and has 440 employees. Production process for
candy uses continious system fov 24 hours which is divided into 3 shifts
and & hours for each shift. Stages of preparation process is feeding,
weighing, mixing, homogenizing with a dissolver, stovage in the rveservoir
tanks, cooking, adding flavor, injection, cooling, velease of the mould
wrapping and packaging. Sanitizing and quality monitoring is done for
the vaw material, secondary matevial and final product, before, during
and after the production process.

Keywords: candy, PT. Agel Langgeng

ii



KATA PENGANTAR

Puji syukur penulis panjatkan kepada Tuhan Yang Maha Esa

atas terselesaikannya makalah Praktek Kerja Industri Pengolahan Pangan

di Perusahaan PT. Agel Langgeng - Pasuruan dengan baik. Penyusunan

makalah ini merupakan salah satu syarat untuk menyelesaikan pendidikan

program Sarjana Strata-1 Fakultas Teknologi Pertanian, Universitas
Katolik Widya Mandala Surabaya.

Pada kesempatan ini, penulis ingin mengucapkan terima kasih

kepada:

1.

It Netty Kusumawati, STP., M.Si., selaku Dosen Pembimbing vang
telah meluangkan waktu, dukungan, bimbingan, dan pengarahan
selama pembuatan makalah ini.

Manager Factory, Bapak Hari Junanto Slamet, yang telah bersedia
menerima dan mengijinkan penulis melaksanakan PKIPP di PT. Agel
Langgeng - Pasuruan.

Bapak Setyo Wahyudi, Bapak Wisnu, Bapak Agung, Bapak Yuri dan
Ihu Susi yang telah membimbing penulis selama melaksanakan
PKIPP.

Seluruh staf dan karyawan di PT. Agel Langgeng - Pasuruan yang
telah banyak membantu dan memberikan informasi yang penulis
butuhkan dalam penulisan laporan ini.

Orang tua dan saudara yang telah memberikan dukungan moril dan
material sehingga laporan ini dapat terselesaikan.

Teman-teman atas perhatian, bantoan, dan dorongannya sehingga

penulis dapat menyelesaikan laporan PKIPP ini dengan baik.

iii



iv
Penulis menyadari bahwa makalah ini masih jauh dari
sempurna. Untuk ite, penulis mengharapkan kritik dan saran dari

pembaca. Akhir kata, penulis sungguh berharap semoga makalah ini

berguna bagi pembaca.

Surabaya, Desember 2010

Penulis



DAFTAR ISI

Halaman
ABSERAK: oo e s o e s VT TR VTV i
ABSERAGT sonnrmanvemarm s s s o e s T TR VTV ii
ICATA PENGANTAR. oo oo s s ssses o s s iii
IFATEEAR TN vosiscivsvusccusssensssosiansistnasessiosss i s v s s s s s s v
DABEAR GAMBARY, s s s s ix
DABEAR TABE Lo s X
DAFEAR LAMPIRAN. o i xi
BAB L. PENDAHULUAN........ccoconitiiiniiieniimnesesinessestesie s sisesessenes 1
Lol LAtar B elakaiot e s s 1
e, LAY TN mmansnctssstosnasssoa s e A S SR AR B 3
LB IOk smmusamsmmnormmins ovsss avssmns g g g e 4
L&, Jempatidan WAkt s s 4
BAB II. TINJAUAN UMUM PERUSAHAAN ... 5
2.1. Sejarah Singkat Perusahaan ..o, 5
2.2, Lokasi Pernsahaan: .o 6
2.3, TataLetalePabrik ..o oo 10
BAB III. STRUKTUR ORGANISASI ...t 12
Fal, BIKEOBE ANTSAS . cmssesmmmssssmssss o 12
HoZt DIeskaipsts TUDaS oo i s e 16
3.2.1. Manager Factory ... 16
3. 2Ll I IR vommmms s T 16
3.2.1.2. ChigfProduksi....ccooeiiininiiniencee e L7
3.2.13. ChigfPPIC. ...ttt L7
3.2.14, Chief TekniK...coocceiiineieininientee e 18
3.2.2. Accounting Manager.........cococvveevnneiinncicniinicnsinne 19
3.2.2.1. Chief ACCOURING ...oovvviiiriiciiriiniiiiinieesieninec st 19
B 20200 HPO IR onssascenmmsssassanscstasss ios st sases s s aa S S 20
3.2.3. Finance and Controller Manager ..........cccccccvveenne 20
3.2.3.1. Chief Finance and Controller ..o 21
3.2.4. Marketing Manager ... 21



3.24.0. (Chigf LoBiNHO o wsamammamamsans s s 22
BT ASENE cnvemmmranmammmams s s an s s T 22
3.2.4.3. Key Account Manager...........iiininiiniannens 23
.28, HRD MORUger o wmammmamasansas o st 23
8. Lol 1Rl HRE v anv s 24
200, FENIORTDEF wx visvcunssnm s s s s s b s i AR A TR 35 25
B0 1ERIRf I e s A T TR 25
3.2.7. Purchasing Momager.........ccccoiovciinciiciiinicinicccinnnnn. 25
32071 (G Rl PURCRAS A e evmmssmmsammassareimasie 26
3.3, Ketenagakerjaan . .....ooeeiiaiiiiiiiniie et 26
3.4. Hari Kerja, Jam Kerja dan SEiff oo 27
3.5. Kesegjahteraan Karyawan .......ccccoviieniiiceninnnsiennn 28
2T B 0 0 2 S 28
20 R RN 30
BAB IV.BAHAN BAKU DAN BAHAN PEMBANTU ................... 32
4.1, BahanBakt .o 32
el ORI s ssmonsomsmmsns s e R A SRS SRR 32
o U 01 | S SR 35
4.2. Baban Pembanti. ..o s 39
4.2.]. Camparate IV arn s o wsemmssams s 39
2 RO R ) 0 (OO SS 40
4. 203y LamitamBi e n summommsmrsnomammssas s 40
= R O S SN 42
4.2:5 Campuran Bl aon s 43
BAB V. PROSES PRODUKSI .......ccccooniiiiiiniiirienn e 44
5.1. Persiapan atau Feedifg....cccoovvniviniinciiinicncinicnciaecnn 48
B2 PRI O i omssasesmmmanssssassasscstarssaniosssgssssases st s s 48
3.3k PeniCoamIBAN. s moams s s m s e 49
5.4. Homogenisasi Dengan Dissolver ......o.ceciciinicininne. 49
5.5. Penampungan Pada Reservoir Tank ......coovcvviininninnen. 49
50, POnuaS B vovmumrsovimmensmnmms s s s s AT 49
5.7 Penambahan Blavoluaaawewmmsmnmmasm s 50
5.8 THFECHON oottt 50
B LE, P TR IT s crssviossmmsnscnsmsssossorsssnses e o TS R AR 51
5.10. Pelepasan Dari Cetakan......ccocoeiiviiinenieeinssesinenncieeinen 51
Dbl T T TR vsnsnsestmsmsnssmaessss s SRS A SRR AR 51

5120 POCKOAZIAG ..ottt 52



BAB VLPENGEMASAN DAN PENYIMPANAN ...

0:s DA A s D S
6.1.1. Pengemasan Relaxa Barley Mint .......ccooociiiiiiiiinenen.
6.1.2. Proses Pengemasan Permen Relaxa Barley Mint.......
0:20 Py A A s D S
6.2.1. Penyimpanan Bahan Baku ...,
6.2.2. Penyimpanan Bahan Pembantu.......occoooiiiiiiinine
6.2.3. Penyimpanan Bahan Pengemas......cccoocviiiiniiiieniene
6.2.4. Penyimpanan Produk Jadi......c.cooiiiiiiniiiiiiiniiiiiinn

BAB VII. SPESIFIKASI MESIN DAN PERALATAN .............c....

Tl TR B AR e s e R T L
T IS EHORE S o e R T R L
T:Be NIt Pengemasan wonnrnn i ayn a ernnss

BAB VIIL. SUMBER DAY A ..o

8.1. Macam Sumber Daya vang Digunakan..........c.cceceeeeee.
8.2. Perawatan, Perbaikan dan Penyediaan Suku Cadang...

BAB IX. SANITASI PABRIK DAN PENGOLAHAN LIMBAH..

0.1 o SENTTAST nosrmermmarm s s S S S S
9.2. Sanitasi Bahan Baku dan Bahan Tambahan .................
0.3, Sanitasi Piodil e semmnannennsennnesnnssnesnnes
0.4, Sanitasi Peralitin secvnasnnannnenesnnnesnasnnes
9.5. Sanitasi Gedung dan Lingkungan .......cccovviiniinicnnnne.
0.0 SANTAS] PERET Gammmmmenns s st s s
9% Penariganan Litibalivusannsenssannsasassnassns
081 Jenis Limbaltcesennannnenmsenmnesnnesnesnnes
9.7.2. Proses Pengolahan Limbah ...,

BAB X. PENGAWASAN MUTU ...

10.1. Pengawasan Mutu Bahan Baku dan Bahan
Peilaitissemnsnnsnennsensssensannnnannonnms
10.1.1. Pengawasan Mutu Sirup Glukosa........ccccviiiiniinnane
10.1.2. Pengawasan Mutu Gula Rafinasi .......ccoccviiiininnnne
10.1.3. Pengawasan Mutu Larutan Buffer ...
10.1.4. Pengawasan Muttn Garamm.......cocoeeeieieiiiiniienieniieneens
10.1.5. Pengawasan Mutn Pewarna........ooooieiiniieniinienens
10.1.6. Pengawasan Muta Flavor.......cciiiinn
10.2. Pengawasan Mutu Kemasan dan Label................co.
10.2.1. Juner Relaxa Barley Mint.......ocooociiiiiiiiiiniiiiinnns

vii

53
53
55
56
57
57
58
58
59

60
60
60
63

66



10.2.2. Outer Relaxa Barley Mint ...,
10.2.3. Bag Ekonomi Top Brand Relaxa Barley Mint .........
10.2.4. Toples Kotak Relaxa Barley Mint.........ccocoeininnnns
10.2.5. Toples Relaxa Barley Mint ......coooiiiiiiiiiiiiniinnns
10.2.6. Lunch Box Relaxa Barley Mint ........ccocoiiniininnnns
10.2.7. Seal Ware Relaxa Barley Minf........cccooviiiiiininnnns
10:2.8. Corrdgited BoX .. cu oo
10.3. Pengawasan Mutu Selama Proses (fn Line Process)...
10351 "Tabapiifeefion « mammmmmanmanmassmaamasio
10.3.2. Tahap Pendinginan........cccouiiniiiiiiniinin e
10.3.3. Tahap Wrapping ...
10:34. "TabapPatiiing e ammmanmanmassmanammasio
10.4. Pengawasan Mutu Produk Akhir (Finish Good).........

BAB XI. TUGAS KHUSUS.......oiiiiiiiniiiiiinenniesis e siesssesessnenes
11.1. Analisa Kapabilitas Proses Permen Relaxa Barley
Mint PT. Agel Langgeng Beiji — Pasuwruan (Oleh :
Like Prayitno / 6103007025 ..o
11.2. Efektivitas Shiff Kerja PT. Agel Langgeng Beiji —
Pasuruan Tahun 2009 (Oleh : Janice Utami
Soebroto / 6103007026) ..cccvvveiiiirieineeeecceeeeens

BAB XII. KESIMPULAN DAN SARAN ...t
R T 225 0111 3 SRS
AL ZRNE ) o [
DAFTAR PUSTARA cooiammmmsommmsnmrsmsammmssas s s

LA NVIPTIRIATIN. s sssucsssasinscus.on sanssss.ousossoss o3 ssss 055500045 05550045 G005 3555085 09550



DAFTAR GAMBAR

Halaman
Gambar 2.1. Peta Lokasi PT. Agel Langgeng Beiji - Pasuruan........... 9
Gambar 2.2. Tata Letak Pabrik PT. Agel Langgeng
Beiji - PaSUITAN . ...c.coi it see e 11
Gambar 3.1. Struktur Organisasi PT. Agel Langgeng
Beiji - PaSUITAN . ...c.coi it see e 15

Gambar 5.1. Diagram Alir Proses Pembuatan Relaxa Barley Mint

Di PT. Agel Langgeng Beiji - Pasuruan..........ccceeeeeeneee. 47
Gambar 11.1. AKP Permen Relaxa Barley Mint......ocoooovieeiiiniieneen. 97
Gambar 11.2. Efektivitas Shiff Kerja Berdasarkan Berat Permen........ 107
Gambar 11.3. Efektivitas Shiff Kerja Berdasarkan Kadar Air
Hard Candy.......ccoooviiiiiiiiiiiiiiiciicinineieeeie s 107
Gambar 11.4. Efektivitas Shift Kerja Berdasarkan Kadar Air
GBSO s S 108
Gambar 11.5. Efektivitas Shiff Kerja Berdasarkan Kebocoran
PVHADDIFG <ottt era e 108

Gambar 11.6. Efektivitas Shiff Kerja Berdasarkan Kebocoran Bag ... 109



DAFTAR TABEL

Halaman

Tabhel 1.1. Syarat Mutu Permen Keras .....cooooeeivennieenieenieesee e 2

Tabel 3.1. Hari dan Jam Kerja Karyawan PT. Agel Langgeng............ 27
Tahel 11.1. Data Berat Kemasan Bag Permen Relaxa

Barley MInt ..ot 95

106

Tahel 11.2. Tabel Rangkuman Data Efektivitas Shiff Kerja...............



DAFTAR LAMPIRAN

Halaman

Lampiran 1. Data Efektivitas Shift Kerja Berdasarkan

Berat PErmen.......ooveciiiiininiceienecie et 117
Lampiran 2. Data Efektivitas Shift Kerja Berdasarkan

Kadar Air Hard Candy .....oooeeveeneeeneeeie et 148
Lampiran 3. Data Efektivitas Shift Kerja Berdasarkan

Kadar Air GINgerbon .....ooooeviiiiein e sieesee 180
Lampiran 4. Data Efektivitas Shift Kerja Berdasarkan

Kebocoran Wrappifg ....ccoccov e 212
Lampiran 3. Data Efektivitas Shift Kerja Berdasarkan

KeboCOoran Bag ......cooeiiiieeiiaiiaiieie ettt 243

X1



	Abstrak_Page_01
	Abstrak_Page_02
	Abstrak_Page_03
	Abstrak_Page_04
	Abstrak_Page_05
	Abstrak_Page_06
	Abstrak_Page_07
	Abstrak_Page_08
	Abstrak_Page_09
	Abstrak_Page_10
	Abstrak_Page_11
	Abstrak_Page_12
	Abstrak_Page_13
	Abstrak_Page_14
	Abstrak_Page_15
	Abstrak_Page_16

