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BAB XIII 

KESIMPULAN DAN SARAN 

 

 

 

13.1.  Kesimpulan 

1. PT. Atlantic Biruraya merupakan perusahaan industri air minum 

dalam kemasan dengan merk dagang “CHEERS” sebagai produk 

utama dan merk “VEMA” sebagai produk kedua. 

2. Proses pengolahan AMDK di PT. Atlantic Biruraya mengacu pada 

sistem ISO 9002.  

3. PT. Atlantic Biruraya menggunakan  struktur organisasi garis 

dengan total pekerja 139 orang. 

4. Upah karyawan di PT. Atlantic Biruraya disesuaikan dengan UMR 

kabupaten Pasuruan yaitu sebesar Rp. 1.107.000,- per bulan. 

5. Tata letak pada PT. Atlantic Biruraya termasuk kombinasi tipe 

product layout dan process layout.  

6. Bahan baku AMDK yang digunakaan berasal dari empat buah sumur 

bor dengan kedalaman lebih kurang 120 meter dari permukaan tanah 

dan sesuai dengan SNI 01-3553 2006. 

7. Proses produksi yang diterapkan di PT. Atlantic Biruraya adalah 

kontinyu yang meliputi tahap pengadaan bahan baku, proses 

penyaringan, desinfeksi, filling, proses pengemasan, penyimpanan, 

penggudangan dan pendistribusian. 

8. PT. Atlantic Biruraya menggunakan kemasan primer berupa cup 

plastik PP, botol plastik PET, galon dari PC, sedangkan kemasan 

sekunder berupa karton tipe corrugated paperboard. 

9. Penyusunan produk AMDK cup dan botol dilakukan di atas pallet 

dengan pola penyusunan interlocking, sedangkan untuk penyusunan 

AMDK kemasan galon dilakukan di atas pallet dengan metode baris. 
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10. Produk AMDK disimpan dalam dua gudang produk jadi yang 

berkapasitas 150.000 karton produk dan 100.000 karton produk 

dengan sistem FIFO. 

11. Sumber daya yang digunakan oleh PT. Atlantic Biruraya meliputi 

sumber daya manusia, sumber daya listrik dan sumber daya uap. 

12. Sumber daya manusia PT. Atlantic Biruraya memiliki latar belakang 

pendidikan yang bervariasi mulai dari SD sampai  S1 dengan batas 

usia maksimal 55 tahun. 

13. Sumber daya listrik yang digunakan oleh PT. Atlantic Biruraya 

berasal dari Pembangkit Listrik Negara (PLN) sebagai sumber 

utama  dengan daya 555 KVA, 192 KVA dan 66 KVA, serta 

generator sebagai sumber energi cadangan yang berdaya 330 KVA 

bila terjadi gangguan listrik dari pusat. 

14. Sumber daya uap yang digunakan PT. Atlantic Biruraya untuk 

proses pencucian galon berasal dari boiler dengan kapasitas 1000 

kg/jam. 

15. Sanitasi yang dilakukan di PT. Atlantic Biruraya meliputi sanitasi 

area produksi, sanitasi area pabrik, sanitasi gudang penyimpanan, 

sanitasi bahan baku dan bahan pembantu, sanitasi peralatan, sanitasi 

produk akhir dan sanitasi pekerja. 

16. Penerapan sanitasi di PT. Atlantic Biruraya sudah berjalan dengan 

baik. 

17. Pengawasan mutu yang dilakukan di PT. Atlantic Biruraya adalah 

pengawasan mutu bahan baku dan bahan pembantu, pengawasan 

mutu proses produksi, serta pengawasan mutu produk akhir. 

18. Pengolahan limbah di PT. Atlantic Biruraya adalah pengolahan 

limbah padat sebagai campuran bahan pembentuk cup.  
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13.2.  Saran 

1. Penerapan Good Manufacturing Practices (GMP) perlu ditingkatkan 

untuk menjamin kualitas air minum dalam kemasan yang dihasilkan 

oleh PT. Atlantic Biruraya. 

2. Pengambilan sertifikasi HACCP perlu dilakukan untuk menunjang 

mutu produk yang dihasilkan sehingga kualitas produk lebih terjamin. 
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Lampiran 2. Kemasan Sekunder 
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Lampiran 3. Label dan Seal 
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Lampiran 4. Instruksi Kerja Pengujian Fisik Air 
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Lampiran 5. Instruksi Kerja Pengujian Kimia 
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Lampiran 6. Instruksi Kerja Uji Cemaran Mikroba 
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Lampiran 7. Form Format Mutu 
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Lampiran 8. Form Format Mutu Uji Ozon 
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Lampiran 9. Hasil Pengecekan Uji Mikroba, Fisik dan Kimia Produk 

 

 

 

 

 

 

 

 




