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BAB XIII 

KESIMPULAN DAN SARAN 

 

 

13.1.  Kesimpulan 

1. Bahan Baku utama pembuatan tepung terigu di PT. ISM Tbk Bogasari 

Flour Mills Surabaya adalah gandum (Triticum sp.), yang diimpor dari 

negara-negara penghasil gandum seperti Amerika, Australia, Kanada, 

India,  dll. 

2. PT. ISM Tbk Bogasari Flour Mills Surabaya melakukan proses 

produksi terigu secara otomatis dengan menggunakan sistem mekanis 

(memakai mesin-mesin) yang dijalankan oleh operator dan bersifat 

kontinyu, kecuali pada bagian pengemasan dan penggudangan yang 

masih dibantu dengan tenaga manusia. 

3. PT. ISM Tbk. Bogasari Flour Mills memproduksi tepung terigu dan 

hasil sampingnya berupa bran, pollard, pellet, germ, dan IF (Industrial 

Flour).  

4. Proses pembuatan tepung terigu meliputi penerimaan bahan baku 

(unloading), pembersihan (precleaning), penambahan air 

(conditioning), penggilingan (milling), pengemasan (packing), 

penyimpanan, dan distribusi. 

5. Tepung terigu dikemas dalam 2 (dua) kemasan dengan berat yang 

berbeda yaitu kemasan 25 kg dikemas dengan kemasan polypropylene 

(PP), calico, paperbag dan kemasan 1kg dikemas dengan kemasan PP. 

6. PT. ISM Tbk. Bogasari Flour Mills sangat memperhatikan sanitasi 

pabrik yang meliputi meliputi bahan baku dan tempat penyimpanan, 

ruang produksi, lingkungan pabrik, peralatan dan mesin, serta pekerja. 

7. Pengendalian mutu yang dilakukan oleh PT. ISM Tbk. Bogasari Flour 

Mills mulai dari penerimaan bahan baku dari supplier dan 
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penyimpanan bahan baku dalam silo, saat dan setelah proses produksi, 

pengemasan, dan penyimpanan.  

 

13.2.  Saran 

1. Saat test ayak sebaiknya diberikan range produk yang baik dengan 

foto sehingga mengetahui standar tepung yang baik. 

2. Inovasi produk tepung instan yang telah diformulasi khusus untuk 

produk makanan tradisional Indonesia.  
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