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Grace Sri Purba (6103012105), Sendy Violita (6103012121) “Pengolahan 

Air Minum Demineral dalam Kemasan Galon PT Sariguna Primatirta 

Pasuruan” 

Di bawah bimbingan: Ir. Joek H. Arisasmita, M.Kes. 

 

 

ABSTRAK 

 

 

PT Sariguna Primatirta merupakan perusahaan yang bergerak di 

bidang produksi Air Minum Dalam Kemasan (AMDK). Lokasi pabrik 

terletak di Jalan Raya Surabaya-Malang KM 52 Ngadimulyo Sukorejo-

Pandaan, Pasuruan sedangkan kantor pusat PT Sariguna Primatirta terletak 

di Jalan Raya Ahmad Yani 41- 43, Gedangan-Sidoarjo. Salah satu produk 

AMDK yang diproduksi oleh perusahaan ini yaitu produk air minum 

demineral “Cleo” dengan kemasan galon. Proses pengolahan produk “Cleo” 

dilakukan secara kontinyu meliputi tahap pengadaan bahan baku, softening, 

penyaringan dengan karbon, penyaringan dengan catridge, reverse osmosis, 

filling, pengemasan dan penyimpanan. Sumber bahan baku air yang 

digunakan PT Sariguna Primatirta berasal dari air tanah yang berasal dari 

pegunungan Arjuna yang berada di daerah Pandaan. Pengawasan mutu 

dalam kegiatan produksi dilakukan secara kontinyu untuk mempertahankan 

kualitas produk yang dihasilkan agar sesuai dengan spesifikasi produk yang 

ditetapkan oleh perusahaan. PT Sariguna Primatirta melakukan pengawasan 

mutu meliputi pengawasan mutu sebelum proses produksi, pengawasan 

mutu selama proses produksi dan pengawasan mutu produk akhir. Kapasitas 

produksi produk “Cleo” kemasan galon setiap jam sebanyak 2000 galon. 

Upaya sanitasi yang dilakukan oleh PT Sariguna Primatirta meliputi sanitasi 

bahan baku, sanitasi peralatan dan mesin, sanitasi pekerja, sanitasi ruang 

produksi dan sanitasi lingkungan pabrik. Limbah dari PT Sariguna 

Primatirta berupa limbah cair dan limbah padat. Limbah cair dapat langsung 

dibuang di saluran pembuangan karena tidak berbahaya bagi lingkungan 

sedangkan limbah padat dikumpulkan dan dijual ke pedagang yang bekerja 

sama dengan PT Sariguna Primatirta untuk  membeli limbah padat.  

 

Kata kunci: PT Sariguna Primatirta, Air demineral “Cleo” 
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Grace Sri Purba (6103012105), Sendy Violita (6103012121) “Processing 

of Demineralized Drinking Water Packaged in Gallon PT Sariguna 

Primatirta Pasuruan” 

Advisory Committee: Ir. Joek H. Arisasmita, M.Kes. 

 

 

ABSTRACT 

 

 

PT Sariguna Primatirta is a production company of Packaged 

Drinking Water. The factory is located in Jalan Raya Surabaya-Malang KM 

52 Ngadimulyo Sukorejo-Pandaan, Pasuruan while PT Sariguna Primatirta 

head office is located in Jalan Raya A. Yani 41- 43, Gedangan-Sidoarjo. 

One of the Packaged Drinking Water produced by this company is 

demineralized water products named "Cleo" which is packaged in gallon. 

The processing of "Cleo" is conducted continuously include raw material 

procurement, softening, filtration with carbon, filtration with cartridge, 

reverse osmosis, filling, packaging and storage. Source of water as raw 

material used by PT Sariguna Primatirta derived from ground water that 

sourced from Arjuna mountains in Pandaan. Quality control in the 

production activities is carried out continuously to maintain the quality of 

the products to make it conform with company’s product specifications. PT 

Sariguna Primatirta perform quality control includes quality control before 

the production process, quality control during the production process and 

quality control of the final product. The production capacity of the "Cleo" 

gallons are 2,000 gallons per hour. Sanitation efforts undertaken by PT 

Sariguna Primatirta include sanitation of materials, sanitation of equipment 

and machinery, sanitation of workers, sanitation of production room and 

sanitation of factory’s environment. Waste of PT Sariguna Primatirta are 

liquid waste and solid waste. Liquid waste can be disposed in the sewer 

because it is not harmful to the environment while the solid waste is 

collected and sold to traders that cooperate with PT Sariguna Primatirta to 

buy solid waste. 

 

Keywords: PT Sariguna Primatirta, demineralized water "Cleo" 
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KATA PENGANTAR 

Syukur kepada Tuhan Yang Maha Esa karena dengan anugerah-

Nya sehingga Laporan Praktek Kerja Industri Pengolahan Pangan 

(PKIPP) ini dapat terselesaikan dengan baik. Penyusunan Laporan 

Praktek Kerja Industri Pengolahan Pangan merupakan salah satu syarat 

untuk menyelesaikan pendidikan Program Sarjana S-1, Program Studi 

Teknologi Pangan, Fakultas Teknologi Pertanian, Universitas Katolik 

Widya Mandala Surabaya.  

Praktek Kerja Industri Pengolahan Pangan diadakan dengan tujuan 

untuk memahami gambaran nyata tentang dunia perindustrian pangan 

serta penerapan secara nyata teori yang telah didapatkan di perkuliahan. 

Melalui Praktek Kerja Industri Pengolahan Pangan pula mahasiswa dapat 

memperoleh pengetahuan tambahan yang tidak didapatkan pada bangku 

perkuliahan yang diharapkan dapat menjadi bekal dalam dunia kerja.  

Penulis juga menyampaikan ucapan terima kasih yang sebesar-

besarnya kepada semua pihak yang secara langsung maupun tidak 

langsung telah banyak membantu dalam proses penyusunan laporan 

Praktek Kerja Industri Pengolahan Pangan ini. Terutama ucapan terima 

kasih ini disampaikan kepada:  

1. Ir. Joek H. Arisasmita, M.Kes. selaku dosen pembimbing yang 

telah banyak memberikan tuntunan dan bimbingan kepada penulis 

dalam penyusunan Laporan Praktek Kerja Industri Pengolahan 

Pangan ini.  

2. Tri Hastuti Indranila, S.Si selaku pembimbing kami selama 

pelaksanaan Praktek Kerja Industri Pengolahan Pangan di PT 

SARIGUNA PRIMATIRTA, Pasuruan. 
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3. Seluruh karyawan dan staff PT SARIGUNA PRIMATIRTA, 

Pasuruan yang telah bersedia berbagi informasi kepada kami 

selama pelaksanaan Praktek Kerja Industri Pengolahan Pangan.  

4. Semua pihak yang telah memberikan bantuan dan motivasi kepada 

penulis dalam menyelesaikan Laporan Praktek Kerja Industri 

Pengolahan Pangan.  

Akhir kata, penulis mengharapkan semoga makalah ini dapat 

bermanfaat bagi pembaca. 

 

 

Surabaya,  Juli 2015 
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