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BAB IX 

KESIMPULAN 

 

Berdasarkan penjelesan dan perhitungan yang telah dilakukan pada 

bab-bab sebelumnya dapat disimpulkan sebagai berikut : 

Kapasitas bahan baku (kedelai) : 200 kg/hari 

Bahan baku                                  : kedelai dan air 

Bahan pembantu                          : asam cuka 

Utilitas                                         : a. listrik = 48,21 Kwh 

                                                       b. air = 4,2 m
3
/hari 

                                                       c. solar = 26,13 L/hari 

                                                       d. steam = 161,9904 kg/hari 

Jumlah tenaga kerja                     : 11 orang 

Analisa ekonomi       : 

a. Modal tetap (FCI)                       : Rp 1.012.902.800,00 

b. Modal kerja (WCI)                     : Rp      49.822.015,00 

c. Investasi total (TCI)                    : Rp 1.062.724.815,00 

d. Biaya pembuatan (MC)              : Rp     917.312.984,00 

e. Biaya pengeluaran umum (GE)  : Rp      48.279.631,00 

f. Laju pengembalian modal (ROR) 

Sebelum pajak                         : 39,20% 

Sesudah pajak                         : 29,40% 

g. Waktu pengembalian modal (POP) 

Sebelum pajak                         : 2 tahun 4,2 bulan 

Sesudah pajak                         : 3 tahun 0,5 bulan 

h. Titik impas (BEP)                    : 41,26% 

Berdasarkan hasil uraian di atas, maka perusahaan tahu ini layak didirikan. 
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