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BAB IV 
KESIMPULAN DAN SARAN 

 

 

4.1. Kesimpulan  

1. Kombinasi benziladenin (BA) dalam edible film chitosan 

memperpendek umur simpan jambu biji Kristal. 

2. Kombinasi asam indol asetat (AIA) dalam edible film chitosan tidak 

berpengaruh nyata terhadap umur simpan jambu biji kristal. 

 

4.2. Saran 

1. Jambu biji kristal yang digunakan sebaiknya berada pada fase ripening 

agar dapat diperoleh data yang akurat. 

2. Perlu dilakukan penelitian lebih lanjut tentang penggunaan benziladenin 

(BA) dan asam indol asetat (AIA) dalam edible film chitosan pada 

jambu biji Kristal dengan tingkat kematangan yang berbeda. 
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