XIV. KESIMPULAN DAN SARAN

14.1. Kesimpulan

1.

PT. Pia Juwara Satoe merupakan pabrik pembuatan bakpia
kering dan basah dengan produk lain seperti nastar ro// dan
kue kacang yang berdiri sejak tahun 2018.

Pabrik PT. Pia Juwara Satoe berlokasi di Jalan Berbah-
Kalasan, Kalitirto, Kecamatan Berbah, Kabupaten Sleman,
Daerah Istimewa Yogyakarta.

PT. Pia Juwara Satoe memiliki struktur organisasi berbentuk
fungsional dengan jumlah tenaga kerja pabrik dan outlet
sebanyak kurang lebih 253 karyawan.

PT. Pia Juwara Satoe selalu mengusahakan penerapan
kebersihan dan praktik sanitasi setiap hari, namun tetap
ditemukan beberapa kelalaian penerapan sanitasi.

PT. Pia Juwara Satoe selalu melakukan pengendalian bahan
baku dan produk untuk memastikan menghasilkan produk
tanpa kontaminasi.

PT. Pia Juwara Satoe selalu melakukan pengolahan limbah
padat dan cair sesuai dengan prosedur serta tetap menjaga
kebersihan lingkungan.

14.2.Saran

1.

PT. Pia Juwara Satoe perlu membenahi pengaturan tata
letak, jumlah mesin, dan jumlah pekerja di dalam area
produksi agar pekerja tidak setiap hari bekerja overtime atau
lembur. Bekerja lembur tetap diperlukan namun perlu
memperhatikan  kebutuhan produksi serta peraturan
mengenai hari off.

PT. Pia Juwara Satoe perlu meningkatkan kesadaran pekerja
untuk menjaga praktik sanitasi dengan melakukan berbagai
pelatihan dan kegiatan yang menambah wawasan terkait
sanitasi industri pangan.
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