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Ronaldo Kevin Harjono NRP 6103019087. Pengaruh Lama 

Penyimpanan dan Konsentrasi Karagenan Terhadap Laju Alir 

dan Daya Hisap Jelly Drink Sinom  

Pembimbing: 

1. Dr. Anita Maya Sutedja, M.Si., Ph.D. 

2. Dr. Ir.Susana Ristiarini, M.Si. 

 

ABSTRAK 

 

Jelly drink adalah minuman berbahan dasar karagenan yang 

dapat membentuk gel dan memberikan tekstur jelly sebagai 

minuman penunda lapar. Karakteristik jelly drink tersebut dapat 

dicapai dengan menambahkan gelling agent seperti karagenan.  

Penelitian jelly drink sinom bertujuan untuk memperoleh 

konsentrasi karagenan yang optimal dan mengetahui pengaruh 

konsentrasi karagenan terhadap karakteristik fisikokimia pada jelly 

drink sinom. Penelitian yang akan dilakukan adalah Rancangan 

Acak Kelompok dengan satu faktor yaitu konsentrasi karagenan 

dengan 4 taraf yaitu 0,3%; 0,4%; 0,5%; 0,6% dan akan dilakukan 

pengulangan sebanyak 3 kali. Parameter yang diuji adalah daya 

hisap dan laju alir. Data yang diperoleh akan dianalisa dengan uji 

rata-rata dan standar deviasi pada setiap pengujian. Semakin tinggi 

konsentrasi karagenan, maka jelly drink sinom akan susah dihisap. 

Faktor yang mempengaruhi daya hisap adalah lama penyimpanan  

dan  tingkat konsentrasi. Laju alir pada  jelly drink sinom pada hari 

ke 1,3, dan 7 semakin menurun. 

 

 

   Kata kunci: jelly drink, daun asam jawa, rimpang kunyit, karagenan.  
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Ronaldo Kevin Harjono NRP 6103019087. Effect of Storage Time 

and Carrageenan Concentration Differences on Flow Rate and 

Suction Power of Sinom Jelly Drink. 
Advisorry Comitte: 
1. Dr. Anita Maya Sutedja, STP., M.Si., Ph.D. 
2. Dr. Ir.Susana Ristiarini, M.Si. 

 

ABSTRACT 

 

Jelly drink is a drink made from carrageenan which can form a gel 

and provide a jelly texture as a drink to delay hunger.The 

characteristics of the jelly drink can be achieved by adding a gelling 

agent such as carrageenan. The added carrageenan concentration will 

affect the gel characteristics of the jelly drink. The research use a 

randomized block design with one factor, namely carrageenan 

concentration with 4 levels, namely 0.3%; 0.4%; 0.5%; 0.6% and will 

be done 3 times. The parameters test are suction power and flow rate. 

The data obtained will be analyzed using the average and standard 

deviation test for each test. The higher the concentration of 

carrageenan, the harder it will be to suck the Sinom jelly drink. Factors 

that influence suction power are texture, storage time, and 

concentration level. The flow rate of the Sinom jelly drink on days 1, 

3 and 7 decreased further. 

 

 

Keywords: jelly drink, tamarind leaves, turmeric, carrageenan. 
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