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XIII. KESIMPULAN DAN SARAN 

13.1. Kesimpulan 

1. PT Indo Lautan Makmur merupakan perusahaan pengolahan 

bakso ikan bandeng beku yang telah berdiri sejak tahun 1996 

dan berlokasi di Jalan Raya Sawocangkring No. 2, Desa 

Sawocangkring, Kecamatan Wonoayu, Sidoarjo, Jawa Timur 

dengan luas tanah mencapai 16.000 m2 dan luas bangunan 

9.339,6 m2. 

2. Jumlah karyawan pada PT Indo Lautan Makmur sebanyak 34 

orang karyawan bulanan, 45 orang karyawan harian dan 123 

orang karyawan borongan. 

3. Bahan baku pembuatan bakso ikan bandeng beku berupa 

surimi dan daging ikan bandeng serta bahan tambahannya 

berupa tepung kanji, pati kentang, garam, gula pasir, bawang 

putih, MSG, air, es batu dan batang seledri. 

4. Proses pengolahan bakso ikan bandeng beku terdiri dari proses 

preparasi bahan, pengadonan, pencetakan, perebusan, 

pendinginan, penirisan, dan pembekuan. 

5. Bahan kemasan bakso ikan bandeng beku adalah plastik PE 

dengan ukuran 25 x 16 cm untuk produk 250 g dan 52 x 32 cm 

untuk produk sebesar 500 g. 

6. PT Indo Lautan makmur menggunakan sumber daya manusia 

dengan latar pendidikan SMA/SMK sederajat dan diploma, 

sumber daya listrik dari Perusahaan Listrik Negara (PLN) dan 

generator set (genset), serta sumber daya air yang diperoleh 

dari air artesis. 

7. Sanitasi pada PT Indo Lautan Makmur meliputi sanitasi 

gedung dan lingkungan, sanitasi mesin dan peralatan dan 

sanitasi pekerja. 

8. Pengolahan limbah pada PT Indo Lautan Makmur meliputi 

pengolahan limbah padat dan cair. Limbah padat dijual atau 

diolah oleh pihak ketiga menjadi pakan ternak. Limbah cair 

diolah dengan IPAL. 
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9. Pengendalian mutu yang dilakukan oleh PT Indo Lautan 

Makmur meliputi pengendalian mutu bahan baku, bahan 

pembantu, dan proses pengolahan. 

 

13.2. Saran 

1. Syarat mutu ikan bandeng yang dimiliki perlu dicermati 

kembali perihal kriteria penerimaan dan penolakan bahan baku 

sehingga mampu memberikan kriteria yang jelas dan dapat 

meningkatkan kualitas ikan bandeng yang diterima dan 

digunakan pada proses pengolahan bakso ikan bandeng beku. 
2. Sanitasi pekerja yang melakukan kontak langsung dengan 

bahan maupun produk di PT Indo Lautan makmur perlu 

ditingkatkan lagi agar lebih konsisten menggunakan sarung 

tangan dan masker pada saat proses pengolahan bakso ikan 

bandeng beku. 
3. Analisis HACCP pada proses pembuatan bakso ikan bandeng 

beku perlu dicermati kemungkinan bahaya lain yang dapat 

timbul selain bahaya biologis, seperti bahaya fisik (debu, 

serpihan logam, duri, kerikil, rambut, dan tanah) dan bahaya 

kimia (logam berat). 
4. Cemaran serpihan logam dapat diminimalkan dengan 

mengganti sabut spons berbahan logam dengan spons berbahan 

alami seperti spons gambas. 
5. PT Indo Lautan Makmur perlu memperketat pemeriksaan 

proses produksi dan kelayakan mesin serta peralatan yang 

digunakan secara berkala dalam pembuatan bakso ikan 

bandeng beku sehingga produk cacat dapat diminimalkan.  
6. PT Indo Lautan Makmur perlu melakukan peningkatan 

kualitas bahan baku sehingga dapat menghasilkan bakso ikan 

bandeng beku dengan kualitas yang sesuai dengan standar. 
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