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ABSTRAK 

PENGARUH PERBEDAAN KONSENTRASI PELARUT DAN LAMA 

WAKTU EKSTRAKSI PADA METODE MASERASI TERHADAP 

RENDEMEN DAN KADAR SENYAWA KURKUMIN PADA 

RIMPANG KUNYIT (Curcuma domestica) 

ROSALIA VIRGINIA BAREK MAKING 

2443020157 

Rimpang kunyit (Curcuma domestica) tedapat senyawa 

kurkuminoid terdiri dari bisdesmotiksikurkumin, desmetoksikurkumin dan 

kurkumin, dimana konsentrasi pelarut ekstraksi dan lama waktu ekstraksi 

dapat mempengaruhi kadar senyawa kurkumin yang terekstraksi. Penelitian 

ini bertujuan untuk melihat pengaruh konsentrasi pelarut etanol 70% dan 96% 

dan juga waktu ekstraksi 180 menit dan 240 menit dengan metode maserasi 

hasil rendemen dan kadar senyawa kurkumin yang dihasilkan. Metode 

penetapan kadar kurkumin yang dipergunakan adalah metode kromatografi 

lapis tipis. Hasil yang didapatkan dari nilai rendemen untuk etanol 96% 

dalam waktu 180 menit 11,28%, untuk etanol 96% waktu 240 menit yakni 

16,78% dan untuk etanol 70% dalam waktu 180 menit dan 240 menit 

berturut-turut adalah 8,10 % dan 8,27%. Pada hasil perhitungan kadar 

kurkumin didapatkan hasil menggunakan pelarut etanol 96% dengan waktu 

180 menit dan 240 menit berturut-turut 24,68% dan 24,85% dan untuk pelarut 

etanol 70% dengan waktu 180 menit dan 240 menit berturut-turut adalah 

4,45% dan 10,61%. Hasil statistik menunjukkan untuk pelarut etanol 96% 

mempengaruhi secara signifikan hasil rendemen akan tetapi tidak 

memberikan perbedaan signfikan pada kadar senyawa kurkumin. Pada 

pelarut etanol 70% tidak memberikan perbedaan signifikan pada hasil 

rendemen dan kadar senyawa kurkumin. Lama waktu ekstraksi 240 menit dan 

180 menit memberikan perbedaan yang signifikan pada hasil rendemen dan 

kadar senyawa kurkumin.  

Kata kunci: rimpang kunyit, konsentrasi etanol, waktu maserasi, kadar 

  kurkumin. 
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ABSTRACT 

THE EFFECT OF DIFFERENCES IN SOLVENT 

CONCENTRATIONS AND LENGTH OF EXTRACTION TIME IN 

THE MACERATION METHOD ON THE RENDERMENT AND 

CURCUMIN LEVELS COMPOUNDS IN TURMERIC (Curcuma 

domestica) 

ROSALIA VIRGINIA BAREK MAKING 

2443020157 

Turmeric Rhizome (Curcuma domestica) contains curcuminoid 

compounds consisting of bisdemethoxycurcumin, demethoxycurcumin, and 

curcumin, where the concentration of the extraction solvent and the duration 

of extraction can affect the levels of curcumin compounds extracted. This 

study aims to examine the effect of ethanol solvent concentrations of 70% 

and 96% and extraction times of 180 minutes and 240 minutes using the 

maceration method on the yield and curcumin compound levels produced. 

The method used for determining curcumin levels is thin-layer 

chromatography. The results obtained for the yield values for 96% ethanol at 

180 minutes was 11.28%, for 96% ethanol at 240 minutes was 16.78%, and 

for 70% ethanol at 180 minutes and 240 minutes were 8.10% and 8.27%, 

respectively. In the calculation of curcumin levels, the results for 96% ethanol 

solvent with 180 minutes and 240 minutes were 24.68% and 24.85%, 

respectively, and for 70% ethanol solvent with 180 minutes and 240 minutes 

were 4.45% and 10.61%, respectively. Statistical analysis indicated that 96% 

ethanol significantly affected the yield but did not significantly affect the 

curcumin compound levels. 70% ethanol did not show significant differences 

in both yield and curcumin compound levels. Extraction time of 240 minutes 

and 180 minutes significantly affected both yield and curcumin compound 

levels. 

Keywords: turmeric rhizome, ethanol concentration, maceration time, 

 curcumin levels compounds. 
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