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IX. KESIMPULAN

Berdasarkan analisa faktor teknis dan ekonomi unit
pengolahan pangan cookies “Te’Kookie” yang dievaluasi layak
untuk dilanjutkan dan dioperasikan dengan uraian sebagai berikut.
Bentuk usaha : Industri Rumah Tangga Pangan

(IRTP)
Jenis usaha : Usaha mikro
Lokasi : Jalan Grand Site Karya I No.

...F2, Perumahan Grand Site,
……….…Kecamatan Prajurit Kulon,

. Mojokerto, Jawa Timur
Hasil produksi : Cookies daun jati
Kapasitas produksi : 25 kemasan @100 g/hari
Jumlah tenaga kerja : 2 (dua) orang
Waktu operasi : 7 (tujuh) jam/hari
Total Capital Invesment (TCI) : Rp 181.899.848,00
Fixed Capital Investment (FCI) : Rp 45.103.780,00
Working Capital Investment (WCI) : Rp 136.796.068,00
Total Production Cost (TPC) : Rp 197.594.402
Manufacturing Cost (MC) : Rp 167.955.241,00
General Expenses (GE) : Rp 29.639.160,24
Selling Price (SP) : Rp 35.000/pack
Selling Cost/tahun (SC) : Rp 273.000.000
Laba kotor/tahun : Rp 75.405.598,43
Laba bersih/tahun : Rp 75.028.570,44
MARR :12%
ROR
a. Sebelum pajak : 41,45%
b. Setelah pajak : 41,25%
POT
a. Sebelum pajak : 2,31 tahun
b. Setelah pajak : 2,32 tahun
Break Event Point (BEP) : 59,89%
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