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XIII. KESIMPULAN DAN SARAN

13.1. Kesimpulan
1. PT. Perkebunan Nusantara XII adalah pabrik pengolahan biji

kopi robusta dalam bentuk green bean yang didirikan pada
tahun 1996 dan telah tersertifikasi dan didaftarkan ke Badan
Pengawas Obat dan Makanan.

2. Buah kopi robusta diklasifikasikan menjadi dua kualitas, yaitu
buah kopi superior (95%) yang diolah secara wet process dan
buah kopi inferior (5%) yang diolah secara dry process.

3. Proses pengolahan kopi pasar robusta meliputi penimbangan,
penerimaan, perambangan, penggilingan, pencucian,
pembilasan, pengeringan, tempering, hulling, pengayakan,
sortasi, blending dan pengemasan.

4. Biji kopi robusta yang diproduksi dibedakan menjadi 3 mutu,
yaitu mutu 1; mutu 4 dan mutu Lokal.

5. Pengelolaan limbah pada PT. Perkebunan Nusantara XII
meliputi pengelolaan limbah padat, cair dan gas.

13.2. Saran
1. Secara keseluruhan, proses pengolahan biji kopi Robusta di

Pabrik PTPN XII Kebun Bangelan telah dilakukan dengan baik,
tetapi masih terdapat hal yang dapat diperbaiki, seperti
misalnya meminimalisir tercecernya biji kopi selama proses
pengolahan.

2. Apabila pabrik PTPN XII Kebun Bangelan ingin mengolah
limbah padat kulit buah kopi menjadi teh cascara disarankan
untuk menggunakan mesin pengering cabinet dryer supaya
pengeringan dapat selesai lebih cepat dan tidak bergantung
pada intensitas sinar matahari.
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