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BAB IX

KESIMPULAN DAN DISKUSI

IX.1. Kesimpulan

Pabrik Selai Kacang adalah pabrik yang memproduksi selai kacang dengan
kapasitas 2550 ton tiap tahun. Pabrik ini didirikan untuk memenuhi keperluan pasar
akan produk makanan. terutama selai kacang vang sangat disukai oleh masvarakat
Indonesia. Selat kacang memuliki kelebihan sebagai sumber protein dan karbohidrat
vang cukup finggi. serta kacang itu sendiri vang merupakan produk vang digemari
oleh berbagar lapisan masvarakat.

Untuk itu pabrik selai kacang ini perlu bersaing dengan pabrik selai kacang
lamnya vang telah beredar di seluruh pelosok Indonesia. Sebagian besar selai kacang
vang beredar di Indonesia serta masih menguasai pangsa pasar merupakan produk
impor. dengan harga yang relatif mahal. Pabrik selai kacang ini dapat bersaing
dengan pabrnk selar kacang lammnva karena mermlbiki kelebthan vaitu harga vang
bersaing serta tidak mengandung bahan pengawet..

Pabrik sela kacang didirikan di daerah Pare-Kedir, Jawa Timur. Luas tanah
vang dipakai 3900 m” dengan luas bangunan 1500 m*. Pemilihan ini didasarkan pada
harga tanah dan buruh vang ada di daerah Pare-Kedin lebth murah dibandingkan
tempat lain. Selain itu Pare-Kediri merupakan sumber bahan baku dan dekat dengan
daerah bahan baku.

Bahan baku vang dipakai dalam pabnk im adalah kacang tanah tanpa kuli
vang banvak terdapat di Pare-Kediri. Selain itu bahan pembantu dart produksi selai

kacang ini antara lam gula garam. shortening dan minvak kacang. Bahan-bahan i
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mudah diperoleh dan tidak akan menimbulkan dampak negatif pada kesehatan
manusia dan juga setelah proses produksi tidak akan menimbulkan dampak vang
buruk terhadap lingkungan.

Toral Capital Investment vang dibutuhkan dalam pendirian pabrik ini adalah
Rp 5428290795227 dengan Rp 48.834617.137.04 adalah modal sendiri dan
sisanya adalah modal bank.

Penjualan  dart  pabrik  selai  kacang setiap tahunnva adalah  Rp
91.803.036.872.09 . Pada tahun pertama produksi selai kacang kapasitas
produksinva tidak 100 % tetapt 80 %. Hal ini bertujuan untuk memberikan waktu
dalam pembuatan surat ijin selal hacang pada industri makanan di Balai POM
Surabayva.

Dari data analisis ekonomi. ROR setelah pajak adalah 20.92% Hal ini berarti
penanaman modal pada pabnk selai kacang i lebih menguntungkan dibandingkan
dengan disimpan di bank vang memiliki bunga tiap tahunnva 18 %. POT dari pabrik
it setelah pajak adalah 4 tahun 2 bulan. Hal ini kurang dani setengah umur pabrik
berarti pabrik 1 lavak untuk berdini karena pengembalian modalnva vang cepat.
Pada BEP-mva pabrik selai kacang memihiki mlai 41.73% Hal it berari waktu

pengembalian modal im1 tepat 0 pada kapasitas produksi 41,73%

IX.2. Diskusi

Pabnk selar kacang adalah produk makanan tambahan vang alami dan
bermanfaat bagi kesehatan manusia. Dengan semakin meningkainva pola hidup
masvarakat Indonesia. maka kebuwhan akan makanan tambahan sebaga variasi

menu turut bertambah pula. Konsumsit masvarakat Indonesia saal mi semakin
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bervariasi  seiring  dengan masuknva budaya barat ke Indonssia. dimana
memunculkan jenis-jenis makanan baru termasuk selai kacang tu sendiri.

Tujuan dart Research and Development ini adalah melakukan inovasi pada
selat kacang agar selai kacang ini menjadi lebih digemari oleh konsumen dan
menemukan metode vang lebih baik agar selai kacang ini memiliki dava simpan

vang lebih lama (ndak mudah tengik atau rusak).
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