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XIII. KESIMPULAN DAN SARAN 

13.1. Kesimpulan 

a)  Pendirian PT Garudafood Putra Putri Jaya, Tbk. diawali dengan 

didirikannya PT Tudung oleh Bapak Darmo Putro pada tahun 1958 

yang bertempat di Pati, Jawa Tengah. 
b) Tata letak Plant Gery A (PGA) yang diatur oleh PT Garudafood 

Putra Putri Jaya, Tbk. berupa campuran antara process layout dan 

product layout. 
c) Struktur organisasi yang diterapkan pada Plant Gery A (PGA) 

yang memproduksi biskuit chocolate sandwich  di  PT Garudafood 

Putra Putri Jaya, Tbk. adalah bentuk struktur organisasi 

fungsional. Total karyawan PT Garudafood Putra Putri Jaya Tbk. 

adalah 2.523 orang yang terdiri dari 1.323 karyawan internal dan 

1.200 karyawan outsourcing. 
d) Bahan-bahan yang digunakan dalam pembuatan biskuit adalah 

minyak nabati, air, tepung terigu, pengembang, sukrosa, ragi, 

lesitin, enzim L- asparaginase, dan garam. Bahan-bahan yang 

digunakan dalam pembuatan cream filling adalah sukrosa, minyak 

nabati, shortening, susu bubuk, krimer bubuk, dan bahan minor. 

Bahan-bahan yang digunakan dalam pembuatan cream coating 

adalah krimer, shortening, coklat bubuk, Cocoa Butter Replacer 

(CBR), susu bubuk, emulsifier, dan bahan minor. 
e) Proses produksi biskuit chocolate sandwich terdiri dari proses 

pembuatan cream filling, proses pembuatan cream coating, dan 

proses pembuatan biskuit chocolate sandwich hingga 

pengemasan. Proses pembuatan cream filling meliputi penyiapan 

bahan dan pencampuran. Proses pembuatan cream coating 

meliputi penyiapan bahan, pencampuran, dan penyimpanan. 

Proses pembuatan biskuit chocolate sandwich hingga pengemasan 

meliputi penyiapan bahan, pencampuran, fermentasi, sheeting dan 

laminasi, pencetakan adonan, pemanggangan, pendinginan I, 

creaming dan pembuatan sandwich, pendinginan II, dan 

pengemasan.  
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f) Kemasan yang digunakan PT Garudafood Putra Putri Jaya Tbk. 

untuk mengemas biskuit chocolate sandwich adalah Oriented 

Polypropylene (OPP), Polyethylene Terephthalate (PET) atau  

Vacuum Metalized Cast Polypropylene (VMCPP) sebagai 

kemasan primer, polypropylene (PP) sebagai kemasan sekunder, 

dan karton sebagai kemasan tersier. 
g) Metode pengemasan yang digunakan oleh PT Garudafood Putra 

Putri Jaya Tbk. untuk mengemas biskuit chocolate sandwich 

adalah otomatis dan manual. 
h) PT Garudafood Putra Putri Jaya Tbk. memiliki dua gudang 

penyimpanan yaitu gudang Raw Material (RM) dan gudang 

Distribution Centre (DC). Gudang raw material terbagi menjadi 

tiga tempat penyimpanan, yaitu penyimpanan bahan baku, cooling 

room, dan cold storage.  
i) Mesin dan peralatan yang digunakan oleh PT Garudafood Putra 

Putri Jaya Tbk. dalam memproduksi biskuit chocolate sandwich 

adalah mixer cream filling, bowl elevator, ball mill, tempering 

cream coating, mixer adonan, mesin laminator, rotary cutter, 

scrap pick up unit, tunnel oven, infeed conveyor, mesin sandwich 

(FPE), mesin entrober, cooling tunnel, mesin packaging, semi 

automatic carton sealer, mesin X-ray, conveyor metal detector, 

trolley, timbangan digital, jangka sorong digital, pH meter, 

thermohygrometer digital, termometer tusuk, moisture balance, 

acrylic vacuum desiccator, viscometer digital, mikrometer sekrup 

digital, kontainer plastik, pallet, hopper, troli pengait, dan forklift. 
j) PT Garudafood Putra Putri Jaya, Tbk. divisi biskuit menggunakan 

empat jenis sumber daya, yaitu sumber daya manusia, sumber daya 

listrik, sumber daya gas, dan sumber daya air. 
k) Sanitasi yang dilakukan di PT Garudafood Putra Putri Jaya, Tbk 

divisi biskuit adalah sanitasi air, sanitasi peralatan dan mesin, 

sanitasi gedung dan lingkungan, dan sanitasi pekerja. 
l) Pengendalian mutu dalam proses pembuatan biskuit chocolate 

sandwich terdiri dari tiga bagian, yaitu pengendalian mutu bahan 

baku, pengendalian mutu selama proses, dan pengendalian mutu 

produk sebelum distribusi. 
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m) Pengolahan limbah di PT Garudafood Putra Putri Jaya Tbk. terdiri 

dari pengolahan limbah padat, pengolahan limbah cair, 

pengolahan limbah gas, dan pengolahan limbah Bahan Berbahaya 

dan Beracun (B3).  
 

13.2. Saran 

a) Sampah yang sudah menumpuk di dalam plant, baik sampah 

produk maupun sampah pengemas sebaiknya segera dibuang atau 

diberikan ke tempat pengolahan limbah padat, sehingga tidak 

menyebabkan tempat untuk berjalan menjadi sempit karena 

adanya tumpukan sampah. 

b) Remahan biskuit atau produk yang berjatuhan ke lantai sebaiknya 

segera dibersihkan sebab dapat membuat lantai menjadi licin 

sehingga mudah menyebabkan terjadinya kecelakaan kerja.  

c) Peringatan-peringatan terkait bahaya sebaiknya lebih diperbanyak 

lagi di tempat-tempat yang rawan kecelakaan kerja sehingga dapat 

meminimalisir terjadinya kecelakaan kerja. 
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