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XIII. KESIMPULAN 

13.1. Kesimpulan 

1. PT. LNK adalah salah satu pabrik pengolahan krimer 

berbasis bahan nabati dan telah bersertifikat BPOM, Halal, 

ISO 9001 dan 22000, serta FSSC 22000. 

2. Alur produksi yang digunakan oleh PT. LNK adalah 

product layout. 

3. Plant I memiliki kapasitas produksi sebesar 2.800 kg/jam, 

sedangkan area Plant II sebesar  5.600 kg/jam. 

4. Jumlah karyawan PT. LNK ± 390 karyawan dan terbagi 

menjadi 20 Departemen. 

5. Bahan-bahan yang digunakan dalam proses pembuatan non 

dairy creamer adalah minyak nabati, pemanis, pengemulsi, 

penstabil, protein, anti kempal, dan maltodekstrin. 

6. Proses pengolahan non dairy creamer meliputi wet process, 

homogenisasi, pasteurisasi, dry process, dan pengemasan. 

7. PT. LNK memproduksi produk “Ellenka FiberCreme”, “ 

Lautan Premix”, “Lautan Dairy”, “Lautan Krimer”, dan 

“RichCreme”. 

8. Penyimpanan produk terdapat pada gudang penyimpanan 

dengan sistem Warehouse Management System (WMS). 

9. Kemasan yang digunakan untuk mengemas non-dairy 

creamer  adalah kemasan multiwall paperbag ukuran 25 kg 

dan jumbo bag untuk ukuran 500 kg. 

10. PT. LNK menerapkan sanitasi pada area pabrik, bahan 

baku, mesin dan peralatan, dan pekerja. 

11. Pengendalian mutu yang dilakukan oleh PT. LNK meliputi 

pengendalian mutu bahan baku dan bahan tambahan, proses 

produksi, pengemasan dan produk akhir. 

12. Limbah yang dihasilkan PT. Lautan Natural Krimerindo 

terbagi menjadi limbah padat dan limbah cair. Limbah cair 

yang telah diolah akan dialirkan ke sungai, sedangkan 

limbah padat akan diserahkan pada pihak ketiga. 
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13. Berdasarkan hasil pendugaan umur simpan metode 

Labuza,  produk Dairy Powder pada suhu penyimpanan 

25°C & RH 55-65 dapat mencapai 18 bulan.  

14. Proses COP dan CIP yang diterapkan PT. Lautan Natural 

Krimerindo sudah berjalan dengan baik dan efektif. 

 

13.2. Saran 

1. Dilakukan pengujian metode real time untuk memverifikasi 

hasil shelf life produk pada kondisi yang sebenarnya. 

2. Diharapkan pula perusahaan menyediakan alat desikator 

untuk pengujian labuza sehingga sampel dari umur simpan 

tidak mudah termasuki larutan garam. 
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