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$t  lngkasan

GITA I |URIANI t6103088019).  Pengaruh f ,onsentrasl  Tetrasodl-
um Pyrophosphat (Na1P2o7) dan Calsiur Chlor lda (CaCl2l
terhadap sl fat  Fis lkol i l f r t i  xentang coreng (French Fr les).
Dibawah b lnblngan Dr.  f r .
I r .  T .  Dn i  g i bawa  B .

Trt  Susanto t { .App.Sc. dan

Salah bentuk kentang ol.ahan adalah kentang goreng
(french fr ies).  Sampal saat ln l  kentang goreng yang ada dl
pasaran Indonesia sebagian besar bahan nentahnya tmsih
di lmpor.  Menglngat potensl  kentang di  Indonesia cukup
besar, maka perlu dikembangkan penrbuatan kentang goreng
dengan bahan mentah darl dalan negeri untuk nenglmbangt
produk impor tersebut. Alran tetapi penbuatan kentang
goreng dengan bahan baku kentang lokal lni menpunyal
beberapa masalah yaitu mudahnya terjadl reaksl pencoklatan
dan tekstur produk yang menJadl lenbek setelah genggo-
rengan, berair dan kandungan ntnyat yang cukup tlnggi.
Kendala-kendala tersebut dlharapkan dapat dlatasl  dengan
perendaman kentang dalam larutan tetrasodlun pyrophosphat
dan cals iurn chlor ida .

Penel i t ian yang di lakukan bertujuan untuk nencar l
komblnasi  per lakuan antara konsentrasl  tetrasodlua pyro-
phosphat dan calsiun chlorlda sehtngga dlhasllkan kentang
goreng ( t rench fr ies) yang balk.  Bahan baku yang dlpergu-
nakan adalah kentang kuning yaltu kentang vartetas Grano-
l a .

Rancangan percobaan yang dlgunakan adalah rancangan
acak ke lompok yang d isusun secara faktor la l  dengan 2
faktor  dan 3 ka l l  u langan.  Faktor  I  adalah konsentras l
te t rasodlum pyrophosphat  (T)  yang terd l r l  dar l  3  level  :
110 t ,  115 t  dan  210 t  .  Fak to r  I I  ada lah  konsen t ras l  ca l s l us t
ch lo r i da  ( c )  yang  t e rd l  da r l  3  l eve l  :  0 , 1 t ,  0 r2 \  dan
0 ,  3 t .

Hasi l  percobaan menunjukkan bahwa konsentras i  te t ra-
sodium pyrophosphat  berpengaruh sangat  nyata terhadap
kada r  a l r ,  gu la  r eduks i ,  t eks tu r  se r t a  n l l a l  t l ngka t
kesukaan  o rgano lep t i k  da r i  mas ing -mas ing  pe r l akuan .  Se la i n
i tu  konsentras i  te t rasodium pyrophosphat  juga member ikan
pengaruh yang nyata terhadap kadar  lemak.  Konsentras l
ca ls lum chlor ida berpengaruh sangat  nyata terhadap kadar
a i r ,  l emak ,  gu la  r eduks i ,  t eks tu r  dan  n i l a t  t l ngka t  kesu -
kaan  da lam u j i  o rgano lep t i k  Te rdapa t  l n t e raks l  pe r l akuan
pada  kada r  a i r ,  l emak ,  gu la  r eduks i ,  t eks tu r  dan  n l l a i
kesukaan  c i t a  r asa .



Darl hasll percobaan diketahui bahva kentang goreng
yang d ipero leh dar t  kombinasl  konsentras i  te t rasodtun
pyrophosphat  210t  dan ca ls lun ch lor lda 0,3t  nerupakan
konblnasi  per lakuan terbalk  d i t ln jau dar i  kual l tas secara
f ls ikok ln la  naupun organolept iknya.  Kentang goreng terse-
but  mempunyal  kadar  a i r  =  52.87\  ;  kadar  lernak -  11r25t  t
kadar  guta reduksi 0 r ' t 2 t  ;  n l l a l  t eks tu r  =  9 r lO
nm/g/det. Nllal t lngkat kesukaan terhadap uarna dan ctta
rasa berkisar antara agak menyukal sampat nenyukat.
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