VI.KESIMPULAN DAN SARAN

6.1. Kesimpulan

Berdasarkan hasil penelitian yang telah dilakukan,
maka dapat disimpulkan

1. Terdapat interaksi antara jenis dan kadar gula terhadap
kadar N-amino “soyghurt 'dan bau ’“soyghurt”.

2. Penambahan Jjenis gula memberikan pengaruh vang berbeda
nyata terhadap pH, kadar asam, kadar protein, kadar N~
amino, bau dan rasa ‘soyghurt’. ‘

3. Perbedaan kadaf gula memberikan pengaruh }ang berbeda
terhadap pH, kadar asam, bau, dan rasa "soyghurt’.

4., Penambahan Jjenis gula sukrosa menghasilkan “soyghurt’
dengan nilai organoleptik untuk bau 6,97 dan rasa vyang
paling disukai panelis adalah 4%.

5. Penambahan jenis gula glukosa sebesar 6% menghasilkan pH
5,61 , kadar asam 1,1874%, kadar protein 4,11%, kadar N-

amino 0,34%.

6.2. Saran

Dari hasil penelitian yang diperoleh ternyata kadar
N-amino ‘gsoyghurt” kurang tihggi, oleh karena itu perlu
diteliti jebih 1lanjut +tentang pengaruh starter vang

digunakan.
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