IX. KESIMPULAN

Berdasarkan analisa faktor teknis dan faktor ekonomis, usaha
garlic bread “GARETH” yang telah direncanakan layak untuk
didirikan dengan uraian sebagai berikut:

- Bentuk perusahaan : Perusahaan Perseorangan
- Struktur organisasi : Lini
- Lokasi : Jalan Doho, Surabaya
- Waktu operasi : 6 jam/hari
- Kapasitas produksi : 150 pack/hari
- Jumlah tenaga kerja : 2 orang
- Total modal industri (TCI) : Rp. 206.851.209,04
- Biaya produksi total (TPC) : Rp. 237.861.622,33
- MARR:11,90%
- Laju pengembalian modal (ROR) :
e sebelum pajak = 62,5273%
e sesudah pajak = 62,2146%
- Waktu pengembalian modal (POT) :
e sebelum pajak = 1,5931 tahun
e sesudah pajak = 1,6010 tahun
- Harga jual produk/kemasan : Rp. 8.500,00
- Hasil penjualan produk/tahun : Rp. 367.200.000,00
- Titik impas (BEP) : 41,78 %
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