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Abstract

ABSTRACT

Bacillus subtilis is the one of microorganism which can produces enzyme
amylase. Knzyme amylase is the one of commonly enzyme which can breakdown
the starch that is known as amylose to be sugar, this enzyme will hydrolyze o-1.4-
glycosidic linkages to the polysaccharide randomly. In this experiment, we tryng
to make enzyme amilase from tapioca industry waste is “onggok”. “Onggok™ in
this experiment has very high starch content (6.5.9%) so it can be used as
substrate in enzyme amylase production

The aim of this experiment are to test enzyme amylase activity and to
compare ¢nzyme activity before purification and after purification.

This proses included media prepared, seced made, stater fermentation and
then purification. In this purification proses , enzyme will be purified with
precipitation method, this method are precipitation with acetone ,precipitation
with salt sotution, and precipitation at isoelectric point.

From this ecperiment there is a result that precipitation at isoelectric point has the

highest activity than the other precipitation is 8,2205 U/ml.
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Infisari

INTISARI

Bacillus subtilis merupakan salah satu contoh mikroorganisme vang dapat
memproduksi enzim amilase. Enzim amilase merupakan salah satu jenis enzim
vang umum digunakan untuk menguraikan zat tepung (amilosa) menjadi gula
reduksi. Enzim 1ni akan menghidrolisa ikatan alfa-14-glikosidik pada
polisakarida secara acak. Pada penelitian ini dicoba untuk membuat enzim amilase
dari limbah tepung tapioca yaitu onggok. Onggok yang dipakai pada percobaan
ini mempunyai kandungan karbohidrat yang tinggi yaitu 65,9 % sehingga dapat
dipergunakan untuk substrat.

Tujuan dari percobaan ini adalah untuk menguji aktivitas enzim hasil
pemurnian dan membandingkan aktivitas enzim sesudah dan sebelum pemurnian,

Proses pemurnian enzim amilase yang menggunakan substrat onggok ini
meliputi penyiapan media, pembuatan bibit, stater, fermentasi kemudian tahap
pemurnian. Pada tahap pemurnian ini enzim akan dimurnikan dengan
menggunakan metode pengendapan yaitu metode pengendapan menggunakan
aseton, metode pengendapan menggunakan larutan garam (NH4),SO4 dan metode
pengendapan pada titik isoelektrik.

Dari hasil percobaan yang telah dilakukan, pada tahap pemurnian dengan
metode pengendapan pada titik isoelektrik ini mempunyai aktivitas enzim yang
paling besar dibandingkan dengan metode pengendapan vang lain yaitu 82205
U/ml
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