IX. KESIMPULAN

Berdasarkan analisa faktor teknis, faktor ekonomis, dan
manajemen, usaha velva nanas “Velnas Cool” layak didirikan dan
dioperasikan dengan uraian sebagai berikut:

Bentuk usaha

Lokasi

Waktu Operasi

Kapasitas Produksi

Berat Bersih per Cup

Harga Jual Produk

Jumlah Tenaga Kerja

Total Capital Investment (TCI)
Fixed Capital Investment (FCI)
Work Capital Investment (WCI)
Total Production Cost (TPC)
Manufacturing Cost (MC)
General Expenses (GE)
Selling Cost (SC)

Laba kotor/tahun

Laba bersih/tahun

Minimum Attractive

Rate of Return (MARR)

Rate of Return (ROR)

a. Sebelum pajak

b. Sesudah pajak

Pay Out Time (POT)

a. Sebelum pajak

b. Sesudah pajak

Break Even Point (BEP)

: Home industry

: Jalan Doho no 23, Surabaya
: Senin-jumat, 8 jam/ hari

: 280 cup/ hari, 67.200 cup/ tahun
160 gram

: Rp. 12.000/ cup

: 4 (empat) orang

: Rp. 65.392.853,-

: Rp 37.748.600,-

: Rp 27.644.253,-

: Rp 453.111.331,-

: Rp .385.144.632,-

: Rp .67.966.700,-

: Rp 806.400.000,-

: Rp 353.288.669,-

: Rp 349.256.669,-

1 25%

: 540,26%
- 534,09%

: 2,21 bulan
: 2,30 bulan
: 45,49%
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