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IX. KESIMPULAN  

Berdasarkan analisa faktor teknis dan faktor ekonomi, unit 

usaha pengolahan “Boshoo” layak untuk didirikan, dengan uraian 

sebagai berikut: 
Bentuk Usaha : Usaha Dagang (UD) berskala 

Usaha Mikro, Kecil, dan 

Menengah (UMKM) 
Lokasi  : Jalan Villa Kalijudan Indah

  blok V-10, Kalijudan, Surabaya 
Jam Kerja    : 8 (delapan) jam/hari 
Kapasitas Produksi   : 300 buah/hari 
Jumlah Tenaga Kerja   : 3 (tiga) orang 
Total Capital Investment (TCI)  : Rp 332.056.188,84 
Fixed Capital Investment (FCI) : Rp   31.000.950,00 
Work Capital Investment (WCI)  : Rp 301.055.238,84 
Total Production Cost (TPC) : Rp 398.376.520,21 
Manufacturing Cost (MC)  : Rp 338.620.042,18 
General Expense (GE)   : Rp   59.756.478,03 
Selling Cost (SC)   : Rp 504.000.000,00 
Laba kotor/tahun    : Rp 105.623.479,79 
Laba bersih/tahun   : Rp 105.095.362,39 
MARR     : 11,9% 
Rate of Return (ROR) 

- Sebelum pajak   : 31,81% 
- Setelah pajak   : 31,65% 

Pay out Time (POT) 
- Sebelum pajak   : 3,11 tahun 
- Setelah pajak   : 3,13 tahun 

Break-Even Point (BEP)   : 59,27% 
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