XIl. KESIMPULAN DAN SARAN

13.1. Kesimpulan

1.

10.

11.

12.

Produk ikan kakap merah beku yang diolah oleh PT. Alam
Jaya berupa ikan kakap merah WGS beku.

Bahan baku yang digunakan oleh PT. Alam Jaya untuk
memproduksi ikan kakap merah WGS beku adalah ikan
kakap merah dalam keadaan fresh/segar.

Bahan pembantu yang digunakan oleh PT. Alam Jaya untuk
proses produksi adalah air dan ice flakes yang diproduksi
secara mandiri oleh PT. Alam Jaya.

Air yang digunakan selama proses produksi oleh PT. Alam
Jaya adalah air PDAM yang telah diolah.

Metode pembekuan ikan kakap merah yang digunakan oleh
PT. Alam Jaya adalah Air Blast Freezer (ABF).

Bahan pengemas yang digunakan untuk produk ikan kakap
merah WGS beku adalah polyethylene bag sebagai pengemas
primer, dan master carton (MC) sebagai pengemas sekunder.
Sumber daya yang digunakan di PT. Alam Jaya adalah
sumber daya manusia, listrik, dan air.

Sanitasi yang dilakukan PT. Alam Jaya adalah sanitasi
pabrik, mesin dan peralatan, bahan baku, dan pekerja.
Pengendalian mutu yang dilakukan oleh PT. Alam Jaya
terdiri dari pengendalian mutu bahan baku, bahan pembantu,
proses produksi, dan produk akhir selama penyimpanan.
Pengujian mutu produk ikan kakap merah beku pada PT.
Alam Jaya meliputi pengujian secara mikrobiologis dan
organoleptik.

Limbah yang dihasilkan oleh PT. Alam Jaya terdiri dari
limbah padat dan limbah cair.

Limbah padat akan dijualkan kepada buyer yang bekerja
sama dengan PT. Alam Jaya, dan limbah cair akan diolah
lebih lanjut oleh PT. SIER.
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13.2. Saran

Kualitas mutu produk ikan kakap merah beku dapat dijaga
dengan menerapkan pendisiplinan personal higiene dan sanitasi pada
proses produksi. PT. Alam Jaya sebaiknya menyediakan bilik/tempat
khusus untuk melakukan sanitasi apron dan topi hair net agar dapat
meminimalisir terjadinya kontaminasi mikroorganisme atau kotoran-
kotoran lainnya pada produk ikan kakap merah.
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