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IX. KESIMPULAN 

Hasil analisa ekonomi produksi premix waffle “Yomeal” 

menunjukkan bahwa usaha tersebut layak untuk dijalankan dengan 
ketentuan sebagai berikut.  
Kelompok usaha : CV (comanditaire venootschap)  
Lokasi : JL Rawasan, Dusun Karangrejo, 
  Desa Pereng, Kecamatan Jenu, 
  Kabupaten Tuban, Provinsi Jawa 
  Timur. 
Waktu operasi : 8 jam/hari 
Kapasitas produksi : 12.000 kemasan/hari  
Jumlah tenaga kerja : 46 orang  
Total Capital Investment (TCI) : Rp 6.470.136.794,41  
Total Production Cost (TPC) : Rp 30.878.865.733,99 
Manufacturing Cost (MC) : Rp 28.845.653.789,95 
General Expenses (GE) : Rp 1.841.211.944,04 
Harga pokok produksi (HPP) : Rp 10.015,85 
Selling Cost (SC)/tahun : Rp 34.560.000.000 
Laba kotor/tahun : Rp 3.873.134.266,01 
Laba bersih/tahun : Rp 3.098.507.412,81 
Minimal Attractive Rate of Return (MARR):12,50%  
Rate of Return (ROR) 
- Sebelum pajak: 59,86%  
- Sesudah pajak: 47,89% 
Pay Out Time (POT) 
- Sebelum pajak: 1,62 tahun 
- Sesudah pajak: 2 tahun 
Titik impas (BEP): 46,88% 
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