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XIII. KESIMPULAN DAN SARAN 

13.1. Kesimpulan 

1. PT XYZ Sidoarjo Jawa Timur merupakan perusahaan yang 

bergerak di bidang pengolahan unggas berupa ayam menjadi 

produk daging ayam.  

2. PT. XYZ Sidoarjo berlokasi di Jalan Raya Tarik KM 2, Desa 

Waruberon, Kecamatan BalongBendo Timur, Kabupaten 

Sidoarjo, Provinsi Jawa Timur dan memiliki lokasi yang 

strategis. 

3. Struktur organisasi PT. XYZ Sidoarjo dikelompokkan menjadi 

9 divisi yang dikepalai oleh divisi Head of Plant Unit. 

4. Bahan baku pengolahan karkas ayam adalah ayam broiler yang 

dikembangbiakkan di XYZ Commercial Farm di Jawa Timur. 

5. Tahapan proses produksi di PT. XYZ Sidoarjo yaitu 

penerimaan bahan baku, hanging, pemingsanan, 

penyembelihan, penirisan darah, scalding, placker/pencabutan 

bulu, pemotongan kepala dan ceker, eviscerating, pencucian, 

dan re-hanging, pemotongan bagian-bagian ayam, 

pengemasan, dan penyimpanan. 

6. Produk yang dihasilkan PT XYZ Sidoarjo berupa frozen meat 

dan fresh meat dalam bentuk whole chicken, parting, cut-up, 

boneless dan minced/daging giling.  

7. Pengemasan menggunakan plastik polietilen 0,8mm dan 

disimpan pada suhu rendah hingga -40℃. 

8. Mesin yang digunakan selama proses produksi mengalami 

pengecekan rutin setiap seminggu sekali. 

9. Sumber daya yang digunakan PT. XYZ Sidoarjo antara lain 

sumber daya manusia, air dari air tanah yang diolah menjadi 

air minum, serta daya listrik dari PLN dan generator set. 

10. Proses sanitasi pabrik di PT. XYZ Sidoarjo dilakukan setiap 

hari secara rutin dari sanitasi lingkungan pabrik yang meliputi 

ruang produksi, mesin dan peralatan, sanitasi pekerja hingga 

sanitasi bahan dan sanitasi produk akhir. 
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11. Pengendalian mutu dilakukan pada bahan baku, proses 

produksi, produk akhir, hingga hasil samping produk. 

12. Limbah sisa produksi PT. XYZ terbagi menjadi limbah cair 

dan limbah padat. 

 

13.2. Saran 

 Hasil samping olahan karkas ayam dapat diolah lagi menjadi 

produk yang memiliki nilai jual lebih tinggi seperti usus ayam menjadi 

sate usus ayam beku, ceker ayam menjadi ceker pedas dan tulang 

ayam menjadi kerupuk tulang.  
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