BAB VIII

KESIMPULAN

Hasil analisa dari aspek teknis, manajemen perusahaan, dan

ekonomi menunjukkan bahwa usaha “Shrimp’s House” berupa produksi

nugget udang “D’Shrimps” layak untuk didirikan dan beroperasi dengan

ketentuan usaha sebagai berikut:

Kelompok usaha

Lokasi

Waktu operasi
Kapasitas
Jumlah tenaga kerja
Total Capital Investment (TCI)
Total Production Cost (TPC)
Harga Pokok Produksi (HPP)
MARR
Rate of Return (ROR):

a. Sebelum pajak

b. Sesudah pajak
Pay Out Time (POT):

a. Sebelum pajak

b. Sesudah pajak
Break Even Point (BEP)

: Usaha Mikro, Kecil, dan Menengah
(UMKM)

: Jalan Kelasi No. 26, Krembangan
Utara, Kecamatan Pabean Cantian,
Surabaya

: 6 jam/hari; 240 hari/tahun

: 15 kg udang segar/hari

: 3 orang

: Rp. 109.866.173,53

: Rp. 623.330.327,30

: Rp. 23.121,50

:13%

:55,13%
: 54,86%

: 21 bulan 18 hari

: 21 bulan 21 hari
:44,32%
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