LAMPIRAN

LAMPIRAN 1. CARA ANALISA KINDIA
1.1, Analisa Kadar Air (Sudamndji, dids, 1984)

Sampel ving telsh dibaluskan ditimbang sebapyak -2 gram dalam botol
timbang vang telah diketahin beratnya, Heumdian dikeringkan dnkuu oven pada sulm
100-105°¢C selmna 3-5 jam. Hemudian didinginkan dalam eksikator dan dituubang.
Dipanaskan lact dalam oven selamn 30 et didimankan dalnm ekeikator dan
ditimbang.

Perlakuan tersebut dintang snmpat teceapat berat konstan (zelizih permmbangan
bertnrut-turat kurang dar 0,2 mge). Pengurangan berat mernpakan banvakoya are dalam
bahan.

Beral aswal - beral aklur
Fadar air = cemmeniomeenns e £ 100%%

1.2, Analisa lowdar Pyoteiu dengan Metode Mikro-Ajo/dah!
(Sudarmadji,  Uayono, dan Subardi, 1984)

Sampel sebanvak 0.1 eram dimasukkan ke dalam labu Fyeldabl, Femmdian
ditmnbabkan 1 batie batu didih dan 172 tablet Selenium dan 5 mb 11LSOy pekat
Desteukst 420°C sampat feonih kendian didinginkan, Seteiah labue dingin difam-

Pahkan 15O 23 ml dan NaOIT 10N 25wl destilasg dilakakan selama 3 menil,
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Destlat ditampang dalam erlenmever vaug telah didsi 25 wl T1CT 01 N dan indikator
aeet B re . kenmidian diitrasy dengan NaOH 0.1 N sampay wwarnn tepal knming,
{ ! NatH blanko - ml NaOH smunpel)

BN = i s an e rem e X N WO ¥ 1'1.(”)8 }
gr sampal x {0 k

44 Protein = %% N ox faktor kouversi '\

1.3. Analisa Nitroeen Terlmut
(Aprivantono, Pardiaz, Puspatasari, Sedammawati, dun Pudivanto, 1989)
Sampel sebanvak 1 ogr dilaritkan dengan 4 mil Toichloro Acetic Actd (TUA)
5% kemmdian dizaring dan Hlirataya ditampung pada labu Zieldel! cebanval: 0.3 il

selanjutoya diperbalabom same denean aualisa badan ™ totad.

T Analicgn Ko Absy {hpaivamtono, didg 1830

Siapkan cawan pencagbuan, kemudian dibakar dalam tanae, didimginkan dalam
eksikator dan ditimbang.

Sampel ditimbang cebanyak 3-5 gr dalan cawan tersebnt, diletakkan dalam
tamr pengabuan dan dibakar sampai bevatnya tetap. Pengabran diletakkan pada subn

6007C kemudian didinginkan dnalanm eksikatar dan kepndian ditimbang,
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LA Amlisa Serat Kasan (Aprivimomn, dkk, 1969
Sampel ditimbang 2 ge. Bketrakst lennk sampel dengan wmetode Soxifer,
Qampel dipindahkan ke dalam srlampever 600 ml ditpmbabban 200 ml lapntan .90y,
0255 N omendichin. Diluhep dengan pendingin balik. Femudian dhdibkan selama 30
menit dengan sewnkbi-waktu diqoyvang-eovangkan, Suspensi disaving dengan kerfas
saring. Hesidu vang tertingeal dalam evlemmeyer dienel dengrn air mendidih, Residn
dalam kertas =aring dicuct campat air cocian tdak bersifat asam lagt (diipe denean
kertas lakmws), Residy dipindahlan dart kevias sarme secara koantitatit' ke dalam
erlenmeyer kembali debgan spatula, Sisanya dicuct lagi dengan 200 ol larutan NaOH
0.313 N meundidib sampai senwma residu masuk ke dalam erlenmever. kenwdian
didihkan dengan pendingin balik sambil kadang-kadang digovang-govangkan selama 30
wemt. Kemudian disaring kewbali dengan kertas saning vang telah diketalvn beratnya
atan krus goocs vang telaly dipyjackan dan dikefalui berainva, sambil dicuer dengan
larutan FLS0 10%, Restdu dicuci lagi dengan air mendidih, kenmdian dengan alkehel
95% wekitar 15wl Fertas saring atan krus dikeringkan denean 12mya pada sulm 1107C
sapipat berat konstan (1-2 jam), didimginkan dalom eksikator dan ditimbang. Berat

residn vang diperolely = berat sevat kasar.

L6, Analisa Letmk (Apriantono, dikk, 198%)
Sampel sebanvak 5 gram dalam bentuk fepime ditimbane  lanesime  dalam

sarinean funbel, vang sesumd vkursmva, kermmdion ditutup dengan kapas-woo/ vang
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bebay femal. Timbel atan kertas saring yang bertst aampel ditetakkan dalam ol

ehkatvakar Sordie!. kenudian alat kondenser dipacang di atasava, dan tabu lemak G
bowabnvn, Pelorat dietil oo atom petroliony efer ditnanekan ke dalany abu 1emak
socuknpuva, Sesual denean nkuean Coc et yang diennakan Relluks dilakoken selama
a5 ojam sampal pelatnt vang tirmn kembaly ke tabe lemal berwama jernih
Peluut yapg ada di dalam labn demnk didestilagy don pelacutoya ditampnng.
Selarguinya labn lemak vang berizi lemak hasit eksteaksi dipanaskan dalam oven pada
sl $05°C) Setelabh dikerimgkan smopa berat tetap dan didinewkan dalamn eksikator,
ditimbang labn beserta lemak tersebut. Berat lemak dapat diliitung dengain nunus
sebagai benlng:

beral lemale {ori
Podemale = v x O
berat sampel {or)



PAMPTERAN 2. CARA ANALISA FISIEA
2.1, Analisa Wama dengan Lovibond Tintomet er
Sompel diletakkan pada wadali (sel gelag) dan dicocokkan dengan wairma

standar Jovifond | dengan dunnnast eabaya dan dapad dilibad fewat lenga okuler,

2.2, Analisa Tekstwr dengan Preiromerer

Pretrometer  dinyalakan  dan diahw wakin penetrasinya. Jarum yang
diperaunakan dipasane dan skala distor pada kedudukan 0 mm. Sampet difstakkan
feguk lurus dengany jarum cone day kabel indikator dipasme. Jarmu diecrakkan hingga
mepventh permnkaan smupel sampat lampue indikator mati keawdian penetrasi
dyalankan. Penetrasi akan barlangsung selama wakin yang telah dintin (15 detil) dan
akan berakhir setelali wakin terlewat, Besarnya peneliasi dapat dikur dengan skala

yang terbentude dari penerubnsan vang dilakakan (n),
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TAMPIRAND. PENGUITAN ORGANOLEMUS

3.1, Pergujian Orguwleptik Secara [ edonic Scale Scoring (kris. 1984)
Ureanolephik svama, rasa, aroma dan kekompakan dan tempe kacang tinggak

dingy dengan mienggimakan nunumg 25 orang panelis. Pada pengujian aroma, warna

dan kekowmpakan tempe dalam keadaan segar, Pada pengujian rasa, tempe digoreng

terlebih dabwdo dengan vkuran 2.5 x 3 o dalan minyak goreng Bimoli cebanyak 360

nl dan salwm mencapat 1307°C. Contoh kuesioner dapat dilihat pada Lawpivan 4.
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LAMPERAMN 4,

Fuesioner

Tanggal
Nama Panelis
Produk . Tempe Facang Tunggal
Ui Organoleptis © Aroma/ Rasa f Warna ¢ Feekompakan
Ujilah sampel-sanmpel berikut dan tuliskanseberapa jauh anda menyukai, dengan
meberi tanda (V) pada pemmyataan-pernyataan fersebut vang paling sesual. Suatu

pernyataan vang bijaksana dari anda pribadi akan sangat membantu kami.

Tingkat kesukaan :

9 = amat sangat menyukai
8 = sangat menvukai

7 = menvukat

¢ = acak menyukai

5 = netrad

4 = agak tidak menyunkai
3 = tidak menvukai

2 = sangat tidak menyukay

1 = muat cangat tidak menvokat

44
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Lanpiran 5. CARA ANALISA BIOLOGIS

5.1 Anmalisa PER ( Protein Efficiencg Ratio)
(Astuti. 1986)

Penyiapan Makanan

Makanan untuk pengujian PER merspunval sisunan komponen sebagai berikut

Protein Hi
Minyak jagung 8%
Campuran vitanun 1%
Camnpuran roiperal 3
Alr %
Selulosa 1%%
Pat1 F0%

Campuran vitamin tiap 1,000 10g terdiri atas:

Vitamin A (kering.stabil) 2.0001LU
Vitamin D (kering stabil) 2(}{}'1.[}
Witomin 1Y 8.0mg
Paggamins 10 1ng
Inositol 10 mg
Niasin 4 mg
('a-13 panlotent A mg
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Eebuthan makanan standar = ( JO XA 15y v (5S> 10 15)

= 1350 gr
Flomposist Kumawi Fasein
Eomponen Finmawi Jumlah {74)
Adir 4,3910
Lemak 4.334¢6
Abu 6 5805
Protemn 30,2640

Juslah kasein yang perlu disediakan :

100 10
————————— X --—- % 1350 =446,0748 gr
30,2640 190

Didalam 416,0713 gr kasein mengadung

43910
Airr T e x 16,0745 = 19,387] ar

-------- x 4460745 = 194218 or
100
Abu = 6,5805
-------- x 446.0745 = 29,3539 gr

e

100
Untuk menytapkan makasan standar dengan komposisit yang telah ditentukan, maka

perly disediakan -



8 1.3516
Manvak Jamme o - 1 1350 ) - | oo v Honrls
1oy oo

: REST:) w

Campuran Vilamin = -~ 1 1350

jon
RIS
5 (.Sg05
Coagnran Mineva! | oo 13500 ] o0 | ceeenees R B NIV
1ho 100

SR 1161 o

Foadar s patt pagime 15308675, maka patt yang dissdinkean

------------------- ¥ 1350 118288 er
REAS ¢ oo

Persiapan Makanon Yang Diug

Tnlah makanan vane porin disedialom il 5 okor fikns seloma 10 han

penargian, denean rata-rata konemnst 1R arperhory = S X 10X 15 = 730 ar
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Fomposisi Faminwi Tempre Macang Primgank
(Berul Fering)

Fomponen Fiminsvi itundah (949 A
Protein 20,2483
At 5.5047
Letak 246
Abny 21
Seraf (15

Jumlal tempe kacang tingenk kering vang harus disediakan-

-------------- X XOTS0 == 2BS 7328 g

Patin 2857328 gr tempe kacang tinggak kering meneanding:

35917

A x 2857328 = 50773 ar
160
2.46

Lemak == ---- x 283 7328 = 7.0290 g
100
242

Abn = - ¢ 837128 = 69147 ar
100
0,135

Seral = aeees X 1857328 = 0128
o

Untuk mendapatkan 730 or makanan yang dingi dengan komposisi yvang tetah

ditentukean, maka disiapkan;
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8 246
Mioval faguog = | ---- 1 750 - ----- X 2857328
100 100

= ‘R') Q}'l(l }_’l

[,

!
Campuran Vibanin = ---- x 7530 = 735 or
100
5 246
Campuran Mmeral =| ---- 75 - | e ¥ 2857328
100 100

= 30,5853 gr

Pati Jagung = 750 - 285,7328 - 52,9710 - 7.5 - 30,5853
= 3732109 ar

Maka patt jagung vang ditambalian:

100 70 i
Pati Jagmg = | --om ¥ —mee- XTI - e-es 0 2BRI328
{0 100 100
}."
3732109 = 525 - -e-a x 285.732R
100

Penganalisaan
Tikus dibert ransum sebanyak 15 eram tiap hart dan digedisdan an i,

Moso penganalisaoan 10 Larp sefelah difakikan maga adaplasi selamnc 4 hari, Tinp ekor



dibeny kaneine tevseading doan dibsry ransam secara ¢

seral badan tikoes dan niskanan vong dikonsmmst tiap 2 hari =
brerat badan hikns d Lanan vong dik Hiap 2 |

] kenakan Lerat badan tibus (o)

Protein yang dikonsumsi {er)

e }q (v:;{
PER tetkorelet = comomennne . S
PER kasem 7

Eleterangan:
v = barat badag tikae awal (@)
y = berat badan tikus akhir (o)

7. = beral protein yang dikonsumsst (er)

ahali.

52
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Lampiran 6. Hasil Analisa Tempe Kacang Tunggak

Analisa BiF) BiF1 BIF3 B2F1 BiF2 B2F3 B3Fi B3F2 B3F3
Kimia
- Protein (%%} 11y 11890 12.30 10.94 11.5¢ 11.90 11.34 11.97 | 1281

-H-Terlarut %4 023} 027 | o050 { o021 | 023 | 036 { 028 | 038 | o064
- Kadar air (%) | 60.91 | 60.19 | 6170 | 59.42 | 5353 | 59.86 | 59.93 | 61.26 | 61.09

Fisika

- Tekstur (mm) 3.54 4.49 4.58 379 4.67 5 335 346 4.76
Organoleptik

- Aroma 5717 5.10 4.87 4.97 443 510 6.97 6.70 7.60
- Raga 4.70] %63 4.30 343 5.30 523 203 7.87 7.67
- Warna 4733 403 6.12 a.56 4.36 6.30 7.63 6.80 3.23

- Kekompalan 3.8 390 6.13 6.13 473 .67 7.60 5.50 8.23

Biologs
- FER .37
A r E S - L

Keterangan:

Bill = Daun pisang dan Wakiu lermentasi 18 jun

BiF2 = Daun pisang dan Waktu fermentasi 24 jam

BIF3 = Daun pisang dan Waktu fermentasi 30 jam

B2F1 = Daun waru dan Waktu fermentasi 18 jam

B2F2 = Daun waru dan Waktu fermentasi 24 jam

B2F3 = Daun waru dan Waktn fermentasi 30 jam

MOFL - Phenk dan Walio ramentasi 18 jam
B3F2 = Flastik dan Waktu fermentasi 24 jam
B3¥3 = Plastik dan Waktu fermentasi 30 jam

i

5%




Lampiran 7 a. Skor Nilai untuk Masing-masing Parameter

Parameter
Periakuan
a b ¢ d e f g h
BlF1 9.00 8.04 322 5.44 384 | 7.32 | 646 | 6.81
BiF2 9.00 849 | 379 707 | 591 | 632 | 667 | 6.73
BIF3 9.00 885 | 833 738 | 546 | 584 | 600 | 6.09
B2F1 9.00 785 | 3.03 598 | 564 | 7111 593 | 7.12
B2F2 9.00 827 | 323 736 | 541 1 576 | 614 | 613
B2F3 2.00 356 | 509 900 { 512 | 548 | 487 | 5.60
B3F1 92.00 816 | 349 511 | 900 | 9.00 | 646 | 8.85
B3F2 9.00 861 3.98 5.46 B82 | 844 | 900 | 9.00
B3F3 9.00 9.00 | 9.00 7.49 8551 8.16 | 840 | 7.87

Keterangan : Semakin tinggi skor nilai, gerakin baik kualitas tempe kacang tunggak
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Lampiran7 b. Penentuan Kualitas Tempe Kacang Tunggak

Farameter Nilai Jumiah

Jumlah | = «-eoemmmeeen
Perakuan a b C d e f g t 100
B1if 4500 §120.60] 1610 27,201 171.00{ 146,40 1729.2( 34.0% 639,55 6.3955
BiFZ 4500 127.35 (18,95 119,24 |147.751126.40{133.40{ 33.65 651.74 4.5174
BiF3 4500 113275 | 41.65 | 36.90 |136.50(116.80{120.00f 30.45 660.05 5.6005
B2F1 4500 (1177511515 | 20.90 {141.001142.20{{18.60] 3560 64520 6.4520
B2F2 4500 124,05 (16,18 1 36.30 (138.25111520)122.30; 30.68 £28.90 §.2590
BiF3 4500 11284012545 | 45.00 [128.00{109.60! 9740| 2800 60435 6.0685
B3F1 4500 1122401 17.45 | 25.55 [335.00| 45.001128.207 44.25 65355 5. 5355
B3IF2 45.00 {129.15|19.90 | 27.30 1220.50{163.30{ 180.00] 45.00 835.65 8.3565
B3F3 4500 | 450014500 {3746 | 45.00:8163.20{ 16308 39.35 583.01 5.8801

Keterangan
1. Angka-angka dalam tabel diperoleh dengan cara maengalikan gkor nilai pada Lampiran 7a.
dengan bobot nilai masing-masing parameter.

Bobot nilai measing-masing parameter:

(]

2. Kadar air (bobot = 5%%)

b. Kadar Protein (bobot= 15%%)
c.  Nitrogen Terlarut (bobot= $%u)
4. Tekstur ithobot = 5%%)

e, ThjiRasa (hohot=25%%)

£ Tj1 Aroma (bobot= 2090

Uji Kekamnpakan (bobot =20%6)

F o®

Uji Warmna (bobot = 5%4)

Al



Lampiran 8 a. Hasil Pengamatan Kadar Protein {Metode Mikro-Kjeldahl)

Parlakuan Kelompok Total Rata - rata
Pengamas Fermentasi | 1] ]
Pisang 18 jam 11.2488 11 2450 110563 | 335481 11.1827
Pisang 24 jam 11.8027 118763 11.6324 35.4014 11 80G5
Pisang 30 jam 12 206K 12 4293 121746 | 28.9057 123019
Waru 18 jam 10.3350 10.8301 110543 | 227194 10,8085
*Nam 24 jam 11 5447 118341 1133468 1 245120 1168043
War 30 jam 11.7682 12.0351 $1.6805 35.6948 11.8983
Plastik iR jam 11 3442 11 4423 11,2457 1 340332 11.3444
Piaslik 24 jam i1.98027 11.6533 120533 358093 11.9698
Plastik 20 jam 12.4858 12,5143 125204 1 37.530% 12,5120
Total 105 3364 105 9568 104 8701 315.2633 105.4211
FiC = 37045361 [B———f] F1 F2 Fa Total
JKT = 8.8613 Bt 335481 354014 3890570 1058552
dkK = 0.0553 B2 327104 345128 35 6948 102 9271
JKP = B B1R7 B2 34.02%2 35,0003 37.5385 107 4810
JKG = 0 2452 Total 100.3007 1056 5238 110.1390 316, 2833
Lampiran 8 b. Hasil Analisa Sidik Ragam Kadar Protein
Sumber DB JK KT F Hitung F Tabsl
raseragaman 5% 1%
Kelompnk 2 0.0553 00278 180 283 823
Parlakuan )
B 2 11825 g&5aig 2281 w0 382 523
[ 2 5.4043 27022 176.33%* 32 2
BF 4 0.0269 Q5072 0.47 R Iy
Tt Ui ! aEn b amsr I )
traai % o8 J 1 HG 1Y JL L j' ‘T*
ketsrangan  * Berbeda ryaia
T Bmbeda 3angat nyata
TS Barbada tidak nyata
Ay
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Lampiran 8 c. Uji DMRT 5% Terhadap Kadar Protein

f

Koda A B c >} E F G H I
kode Produk | B3F3 | BIF3 | B372 | B2F2 | miF2 0 ol 2w =il EIF
Fata - rata 1251 1230 | 11.97 1190 | 1180 | 4150 | 1134 | 1118 | 1089
\ p 2 3 4 5 8 7 8 3
™ (5%) 3.00 3.5 323 3.30 3.34 337 3.39 341
RP 0.21 0.22 0.23 0.24 0.2d 0.24 0.24 0.24
A B C D E F G H I
A 0.21 054 %| ost*| 071 ¥ 10t a7 % 133 1s1 %
B 033*| a40*| o0s0%| o0s20*| 096 %] 1.42%| 1an”
C 0.07 017 p47*| o083°% o078 | 108°*
D 0.10 p3s*| 0557 0727 08g*
E 030%| ocd6*| 062*| 089"
F 0.18 032%| 0s0°
G 0.16 044 %
H 026¥
|




Lampiran 8 a. Hasil Pengamatan N-Terlarut

Priiaiuan kelompok Totat Rata - 1ala
Pangamas Fermentas ! il "
Pisang 18 jam 02235 02143 0.2489 | 06047 02282
Pisang 24 jam 0.2873 0.2835 02515 0en73 0.2691
Pisang 30 jam 0 5182 05713 05032 17727 0.5809
Waru 18 jam 01832 228 0.2263 (.B437 0.2148
Wan, 24 jam 02340 02414 02115] 08889 02290
WWaty 30 jam 0.3856 0.3876 0.3302 1.0834 6.3611
Plastik 18 iam 0 2458 02328 026441 07430 0.2477
Flastik 24 jam Q727 02827 12815 J.8460 0.2823
Plaztik 20 jam 05875 0.8g4e 0.8227 19148 0.8383
Total 3.0928 31318 29588 89 18934 3 0611
Fi = 3125 B et ] F1 F2 F3 Toial
JKT = 08572 B1 0 EB47 96073 177270 3 x47
JRK = 0.0016 82 0.6437 06969 1.0834 2.4140
RIS = 0.6204 B3 07420 0./480 1.9148 3.5047
G = 00279 Totat 20714 23411 47700 0 1834
Lampiran 9 b, Hasil Analisa Sidik Ragam N-Terlarut
Sumbar DB K KT F Hityng F Tabsi
Keseragaman 5% 1%
Kelompok 2 n.00g D DooR 082 283 822
Peatlaloian
e 2 00720 00285 2086 ** 3 622
F 2 0.4912 2458 141059 » 182 6.2
BF 4 0.085% 00183 935 x» 3.0% 477
Galat 16 00279 nooi7
Totai i) 0.6572
Keterangan . ¥ Barbeda Nyata

* Batbeda sangat nyata
1S Berbeda tidak nyata
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Lampiran 9 c,

Uji DMRT 5% Terhadap N-Terlarut

Knde A e C D E F G H |
Koda Produk | B3F3 B1F3 B2F3 B3F?2 BiF2 B3F1 B2F2 B1F{ BIF1
Fata - rata 0.54 059 n.3% n.28 0.27 .25 8.23 0.23 8.24

p 2 3 4 8 5 7 8 g

rp (5%) 300 3.5 3123 3.30 3.34 3.37 333 341

RP q.07 .97 0,08 Q.08 Q.08 0.08 4.08 0.08

A B C D E F G H I

A 0.05 028 %! 036 637" 038"| 041*} 041 °%| caz”™
B 023*] 031*{ 032"| 0334"( 036"} 038*| 038"
C 0.08 008 "| o11*| 013*| a13¥Y| 015”*
D 0.01 0.03 0.05 0.05 8.07
E 0.02 0.04 0.04 0.05
F 0.02 0.02 003
G 0.00 0.01
H 0.01
!




Lampiran 10 a. Hasil Pengamatan Kadar Air

Perlakuan kelompok Totat ata - (ata
Pengemas Farmentasi ] I I}
Pisang 18 iam 50 9848 810440 B0 7242 | 1827329 130 109
Pisang 24 jam 80.2678 B0.4B53 59.8297 { 180.5824 £0.1945
Pisang 30 jam §1.81563 B1.6036 6168321 186101 B81.7007
Yvaru 18 jam 68.9460 58.4430 538850y 178.2740 50.4247
\Wary 24 jam 58.8600 58 7650 KT 0856 | 1755008 58 5302
Waru 30 jam 60.4399 59 6039 59.5433 | 179.5870 55.8623
Plastik 18 jam 49 2202 B0.0530 8051711 1798003 50,9334
Plastik 24 1am B0.8150 61.3658 B81.5883 | 183.7801 651.2800
Plastik 20 jam 81.1528 51.2609 B0.8430 | 183.2657 B1.06852
Total 543 4915 243 5241 541.5904 1 6287060 542 9020
FK = 98247527 B - f] F1 F2 F3 Total
J&T = 27 4305 B1 1827320 180.65834 18510210 548 4183
JKK = 0.28/7 B2 178 2740 176.5806 179.56870 533.4516
JKP = 233124 B3 179.8003 133.7801 183 2557 54R BB
JKG = 31174 Total 540 BO7H 539 8541 547.9448 | 1628.7060
Lampiran 10 b. Hasil Analisa Sidik Ragam Kadar Air
Sumber DB JK KT F Hitung F Tabsl
Kassragaman 5% 1%
Welompok 2 02977 01428 074 362 B2
Peilakuan
B P 15.0241 78120 858 Y 383 6.23
F 2 42787 21384 0o > 383 823
8F 4 50103 12626 B.43 s¢ 3.01 477
Galat 1B 31174 01048
Totai 2B 27,4305
Katarangen - * Barbada Nyata

™ Beitbeda sangat nyata

TS Betheda tidak nyata




Lampiran 10 ¢. Uji DMRT 5% Terhadap Kadar Air

6|

Knda A B ¢ D E F G H ]
Kode Produk | B1F3 BaF2 B3F3 BiFY BiF2 BaF4 B2F3 B2F 4 B2F2
Rata - rata 51.70 6124 61.09 £0.91 50.13 £9.93 58 8¢ 5342 5853

p 2 3 4 5 5 7 8 9

1o (6% 3.00 3.15 3.23 3.30 3,34 337 3,33 341

=P 2.7 .80 0.82 .84 0.85 088 0.85 0.87

A B C D E F G H |

A 0.44 0.62 gratl tst ) 177} 1ea*| 228%] 311~
B 0.17 0.35 107 %) 133”"] 140*) 1847 2137
C 0.17 0BG *| 145%| 122+ 16Bw| 256w
D 072 028 v! 105%{ t4%x] 238
E 026 0.33 0.77 166 =
F Q.67 a.51 1407
G 344 I

-—




Lampiran 11 b, Masil Analisa Sidik Ragam Rosa

Sumber c8 JiK T F Hitung F Tabel
Kessragaman 5% 1%
Panalis 28 36.24 1.25 0.61 1.52 1.78
Parlakuan
B 2 411.03 | 20551 [ t00.44%% 1304 471
F 2 13.54 8.77 321 Y 304 471
BF 4 9.18 230 112 2M 34
Galat 232 474.70 2
Total o) 8908 .48
Keterangan . * Berbada nyata
™ Rarbads sangat nyata
TS Berbads tidak nyata
Lampiran 11 ¢. Ujl DMRT 5% Terhadap Rasa
Kode A B C D E F G H |
Kode Produk BaF1 B3F2 B3F3 B2F2 BiF2 22F1 B2F3 BiF3 BtF1
Rata - rata 8.02 787 787 560 583 5.43 523 480 470
P 2 3 4 5 ({] 1 8 ]
p {5%) 300 315 33 33 334 337 3.39 241
RP 2.48 260 267 2.73 276 2.76 280 282
A B C 3] E F G H ]
A 0.18 0.36 275 2.40 260 280 %] 373 %] 2334
B 00 207 2.2 2.44 284 % 307 ") 37 %
C 187 204 224 2.44 2870 297 %
D 017 0.37 057 1.00 1.10
13 020 0.40 093 0.3
F 0.20 0.83 0.73
G 0.43 0.53
H 010
]
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Lampiran 12 a. Hasil Pengamat: Uji Kesukaan Terhadap Aroma
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Lampiran 12 b, Hasil Analisa Sidik Ragam Aroma

Surrbet oB e <T | F Hitung F Tabsl
Kaseragaman 5% 1%
Panslis 29 23400 | B.07 252 %4 152 1.79
Parakuan
8 2 27576 | 13788} 4302%9 ap4 471
F 2 040 4.74 1.40 104 4.7
BF 4 1322 3.31 103 2.41 3.41
Galat 232 74353 | 320
i Total X9 | 104200 |
Ketarangan © ™ Beibada nyate
** Rerbeds sgngat nyata
TS Berbada tidak nyata
Lampiran 12 ¢. Uji DMRT 5% Terhadap Aroma
Kode A B C D E F G H |
Kode Produk | B3F2 BaF1 B3IF?2 BiF1 B1F? BOF3 B2F1 81F3 B2F2
Rata - rala 7y ] omer 67 b osor bozae | otan e 1wy I
3 P 2 1 3 4 5 | 6 | 1 8 a
forp (5%) %0 35 123 33 3.34 3 339 34
RP 3,10 3.76 334 341 | 345 3.48 3.50 352
A B C D E F G H |
A 063 0.90 233 250 250 263 272 247
B N vt o o o i
" 1 YRR 150 172 181 227
| D 0.17 0.17 0.30 0.40 084
E 0.00 013 0.2 067
F .13 0723 Q.67
[¢] 010 0.54
H 0.44
|




Lampiran 13 a. Hasit Pengamat: Uji Kesukaan Terhadap Kekompsken
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L ampiran 43 b. Hasil Analisa Sidik Ragam Kekompakan

Sumber DB JiK KT F Hitung F Tabel
Kasaragaman 5% 1%
Panelis 9 177 .49 B6.12 218 % 1582 179
Pariakuan
B 2 5787 | 17804 B30T 304 471
F 2 175681 | 87.80 2135¢8 304 471
BF 4 3164 791 282 | 244 3 41
Galat 32 648.70 2
Total 08 | 121482
Keterangan : * Barbeda nysta
** Berbeda sangat nysla
T3 Berbada tidak nyata
Lampiran 13 ¢. Uji DMRT 5% Terhadap Kekompakan
Kode A B C D E F G H |
Kode Produk B3F3 B3F1 B2F3 B3F2 BiF3 B2F1 B2F2 BiF2 B1F1
Rala -rala 223 780 BB7 850 8.13 8.13 473 280 3.87
P 2 3 4 5 6 7 8 )
rp (5%) 3.00 315 IR 33 334 337 230 3.41
RP 2.0 3.04 3.42 318 3.23 3.26 3.28 3728
A B C D E F G H !
A 083 158 173 210 210 350 *f 433%] 438°%*
B 0.93 1.10 1.47 1.47 287 370« amr
C 0.17 054 054 104 277 260
D .37 8.37 177 2.60 2.63
E 000 1,40 2N 2.2%6
F 1.40 223 2.6
G 083 008
H 03
i
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Lampiran 14 a. Hasil Pengamat: Uji Kesukaan Terhadap Warna
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Lampiran 14 b. Hasil Analisa Sidlk Raga/

Sumbar 0B Jic KT F Hitung F Tabs!
i gs8ragaman 5% 1%
Panelis 79 165.20 5.70 202 152 178
Parlakuan
B 2 /076 | 12538 4438°| 204 4an
F 2 12808 | sd40 | 282 | 304 a7
BF 4 4489 1MA7 395 7| 24t 3 M
Galat 212 855 47 283
Total 268 | 1079.67
Kutgrangan @ * Berbeda nyata
* Perbeda sangat nyata
TS Berbeda tidak nyata
Lampiran 14 c. Ujl DMRT 5% Terhadap Warna
Kode A B C D E F G H |
Kode Produk | B2r2 B3F4 B2F3 Bar? B2F BIF3 BiFY B1FY B2F2
Rata - rata .2 782 38 BED a7 8.12 493 472 427
P 2 3 4 5 ] 1 8 9
p (53%) 3.00 315 k] 33 334 337 33a 3.4
Re 291 306 313 320 INM z 3.20 3.31
A B C D E F G H 1
A 0.60 143 1.43 188 210 330! 380 366 ¥
B 0.33 0.83 .08 1.50 270 2. 3B
C 0.00 023 067 167 207 243
D 0.2 067 187 207 2.43
E 0.44 184 1.84 220
F 1.20 1 40 1.78
a 020 .56
H 0.38
|
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Lampiran 1% a. Hasil Pengamatan Tekstur dengan Pnetrometer

Pertakuan iKaiompok Total Rata - rata
Fangamas Farmantasi ! 1l il
Pisang 18 jam 382 355 348 0 A3 354
Pisang 24 jam 487 443 430 13.48 4.49
Pisang 30 jam 499 538 370 1405 468
yWarny 18 jain 397 355 3.88 11.33 273
Wary 24 jam 455 483 482 140 4 87
WWary 30 jam 59 546 572 i7.14 571
Plastik 18 jam 344 138 324 074 3125
Flastik 24 jam 338 3.49 354 10.38 3.48
Plastik 20 jam 455 484 469 14.28 478
Total 28 81 3673 37 54 1508 28 38
FK = 490 4935 F1 F2 F3 Total
JKT = 17819 B 1063 13.48 1405 2814
dkK = 0114 B2 1138 1401 17 14 4253
JKP = 15,4812 B2 D7e 10.39 1428 34.41
JKG = 19707 Total N5 37t 45 47 1508
Lampiran 15 b. Hasil Analisa Sidik Ragam Tekstur
Sumber bp JK KT F Hitung F Tabel
l<gseragaman 5% 1%
iKelompok 2 o114 Q0582 043 ig B3
Partakuan
8 2 36711 18255 1490 *" am .23
r 2 104004 5.2407 2282*% i@ B.23
oF 4 120808 0.32%7 282 301 477
3alat 1B 19707 017232
Totat 2 17 4319
Katarangan - * Berbeda Nyata

" Barbeda sangat nyata
TS Berbeda tidak nyata
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Lampiran 1Y c. Uji DMRT 5% Terhadap Tekstur

71

Kode A B c D e F G H 1
Wode Produk { B2F3 | BIF3 | B1F3 | B2F2 | B1F2 | B2F1 | BIF1 | B3r2 | B3t
Fata - rata 571 a7 488 457 443 3.78 354 348 3.25
p 2 3 4 5 5 7 8 3
0 (5%) 3.00 316 3.23 3.30 3.34 337 3.39 341
RP 25 054 7 &5 iy .52 0 BE 1 53 19.59
A B C D E F G H H
A 085 %] 103" 104 * 123 152 % zi7*| 225%| 2a47%
B 5.08 .03 27 0s7 ¥ 122 % qaM| o1&t
Loe P y.iu Haa ¥ 14 %) 122" jse¥
D 0.18 pea*! 13| 12 M o1a42®
E \ oes ™| o0ga*| 102%] 12a%
F ‘ 0.25 0.33 0.55
G 0.08 0.30
H 0.22
|




Lampiran 1€ a. Hasil Pengamatan Proteln Efficiency Ratio (PER) Terhadap Makanan

Standar
Pertambahan Berat Protein
Tikus Berat Badan yang Dimakan PER
(en) (e0)
S 25 826 3.0266*
32 20 249 2.1075*
Sa 15 2.09 1.6502
S4 25 8.39 29797
S: 17 924 1.8398

Keterangan: * data PER yang digunakan
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Lampiran 15 b. Hasil Pengamatan Protein Efficiency Ratio (PER) Terhadap Tempe

Kacang Tangpgak
Pertambahan Berat Protein PER
Tikus Berat Radan yang Dimakan PER terkoreksi
(1) (zr)

Al 26 11.18 2.5045 2.3889*

A2 20 9.75 2.0513 1.9566

A 10 5.66 1.7668 1.6852

M 29 11.31 2.5084 2.4457*

AS 20 3.13 i 2.4600 23464

Keterangan: * data PER yang digamakan
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Lampiran 1/. Tasil Analisa Kacang Tunggak (dalam 100 gr bahan)

Analisa Jumlah
Kadar air 11,1005
Nitrogen Terlarut 00555
Protein 20,7747
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