
LA1\IPIRAN 

l AIVJPJHAN l. C'..\RA AN\ I ,(So\ Kll\llA 

1.1. Ana!i~a l~1dar Air (SIKlann:ulji, dldi. l98·f) 

::>nmpt>l yang IE'Iah dilmluskan ditimlmug :<ebanyak 1-2 \?ram dalmn botol 

timhnn<,>, ymw h'hh diketahui ht>rafny~t. f:E'11111rlian dikt>ringb11 rbh1t11 <>ve11 pa(la »nlm 

100-lOS''C sdmna J-5 jmn. I:emndi:m didinginkan dalmn eksikalur dan ditirnban"l 

d if i ml··nl!f! 

t:arlar air X 100?;. 

1.2. Ana!i«a K1dar Protei11 denganl\·Jetode Mikro-!Cjddahl 
( Sudam-.:1<lji, I Jaryono. dan Suhanli, 1984) 

Snmpd ~dmnynk o, I ~::nun dimmmkkm1 k<.' dalmn labu Ljc>ldahl. l:t'llllldinn 

ditmnlmhkrm J l•ntit bntu didih dnn l/2 l:tbl··l Sdeuium dmt 5 ml IJ<)O., pt'l.:nt 

lkstmk~i 4 20"l · ~ampai i·~mih Lenmdian didin,<;>.inbm. Setdah labu dingin ditant-
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( ml NaPH blanko - rnl NaOfl sruupd) 
il;, N ~- ·---.-·~-----·-----~-----~ .. ,.--------- .. ~- .. ----·-- .. ~N NnCHI x l·l,008 

gr <:amp;;> I x l o 

\ ••;. Proll'in - o;, N X Jhktor ko!lH'r~J 

l.J. An:~lis:l Nltn)!!ell Terlanrt 
(;\ptiy;nd.ono, Fanli;Jr., P'uspit:~sari. &•d;lmanali. dan Budiy;ml.n, l989) 

~:<Hllj'VI ;'t'kmyak I gr dilm 11tknu deug:ur ·I ml Trichloro Act"tic Acid ('rC'Al 

5"" kemudian dism ing drut tillralnya ditruupun.!.! pada lahu r:;,:i.Jaiu' ''ektny~tl: o .. ' 111L 

Siapbm cawmt pt·n~nbumt, b•mudimt dilonkar dnlmu tmmr. didineinbUJ dalam 

E'ksibltor dan ditiml•fUJ!!.. 

Smnpf'l ditimbrmg sebnnyak -~-5 gr dalmu cawmt tersebnt, dilc•tnkkan dnlam 

tmmr I"'IIQ.nllll}lll dan dibakm :>mnpai ht·talnya 1•-·lap. Pengabnatt diletakkall pada :mhu 
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1.:;. Anali'>a Set·at KlS;lt· ( Ap1·iy:monr_1, (ll'k 1989} 

S:unpt-1 difimlmng 2 gr. EkRfrnb~i lenmk smnp2l <kngmt ntt'fod.- ;_.;,xl.ll'et. 

0_(~' N lllt'Hdidih. Dilnfnp dt•ngmt pt·ndiugin lmlik. J~t>mtuli:m didihknn st•lama JO 

Jilt-nil dt-Hgnu ~i.'wal:tH-\v;-~kht cliq_oynng-.;oynii.Q_bm. S•t~p<'n;.:i di~llrinq dt•ngnn kt-rf<~l" 

sm i11_g. H.esidu ymtg f?tiin?-gal dalnm crh>mneyer dicuci d<?ngan air mendidih. RE'sidn 

<hlnm kP.rbts sm·iug dicuci qampai air cucian tidak bt?r~if:1t asam lagi (diuii deugan 

k'•r!;-ts bkmtw) Ht>sidu dipind:•hhm dmi kETtn~ smin~ ~<"rma hmntitatif ke dalmn 

c•rkmii<'}E'r kembnli dt•bgan spatula. Sismrya dicuci lagi tkug:ut 200 ml larulmt NaOH 

0313 N mt>ndidih s::~mpai ~emua residu masuk kt> dalmn t>rlt>nmt>yer. kenmdian 

<lidihkan <kngan pt>ndingin balik samhil kad:-utg-ka<hmg digoyang-gopngkan selama JO 

mt-nit. Kenmdian disaring kt-n1bnli dt-ugan kedas saring yang Ielah diketahui ben:Jfnya 

ntnn knt>: P•l<'Ch ynng Ieiah dipijm·kan !hm diketahni bt>rntnya, santbil dicnci dengan 

lmutnu t:<><\t I 0%. Rt>sidn dicuci l;1gi deng<m air m<>ndidih. k<>mudi:m d\•ngan alkolwl 

9 ."'';, >;d; it;-u· l :' mi. F :erf ::~s s:u ing at an kms dikeringbut deumm is inya pad a snhu ll ooc· 

snmpni lwrat kom:tan ( l-2 jmn), didinginkan dalmn t•ksibtor dnn ditilllhaug. Bt>rat 

ITsidn ya11g dipt>roh'h = berat ;>t>rat ka~ru-_ 

l.6. Analicm l,en~:tl' {Apd:mtono, did<, l989J 

Smnpt>l st>b:mvak :'i !ll·nm dalmu bentuk fE•pmw !lifimhfln!l l:111!lR111Hl dalmn 

~nrinP..:nt limbt'l. ya!I_P.. S\'SU:ll !.lknrannya. k\'nntdian <lifutup d''llP..:Ul kapas-ll'l'• '' yan,P.. 
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~ulm J O:>'''C St'ldah dih,ringbn sm11pai bt-rnt tdnp dan <lidin,ginkan dalmn t>krikalor. 

lwr al knwk {.l:r) 
X 100 



I~Al\ll'IH.AN 2. ('AHA ,\NM-ISA PlSJK,\ 

1. L Analis:1 \\'iu-11:1 d"'Jlg:1ll L odbond 1'int om.:t er 

1.2. Analisa Td•stur deng:m Pnflrvmeter 

mt'uwntuh pPnnukmm ;;mnpd sampai lampu indibtor mati ~:E'nuHiimt pE'UE'trasi 

dijahnkan. J'C'nc'lnlsi akan b"rlmlgsun,g st>hrn:c~ w:-.ktn vau.~ tdah diatur ( 1:; ddik) dan - - ~ -



T,\l\IPIHAN J. PFNGUJTAN ClHGANOLE:ITU( 

J.l. 1-'ct~!l~ji:m Cn-~anoleptik Secm·a l! edonic Seale Scoring (It his. 191U) 

diuji <kngan mc-nggunakau minimum 2..~ ~>ran!!: pandi~. P:-ula pengt~iian aroma. wru1m 

d:m kt·kmnpakm• "''liP<' d:llnm b::cJd~wu :<e_gnr. l'l1dl1 pt>ng1~iian rasa. tempe digoreng 

krlebih 1bhulu d('ugan ukuran 2,5 x J em dalmn minyak goreng Bimoli sebanyak .300 

ml d;m snhn 1nencapai l:'io··c_ Conloh kuesioner dapnt dililml pad« Lampirnu <1. 
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L\l\IPJR.\N ·t. 

Luesioner 

Tang!;( a I 

Produk Temp<' Ka~·m1g Tung.gak 

l1ji (!rll.WIOIP.ptis : Aroma 1 Rasa i Warna i l':t>kompak~m 

l_ljilah ,:mnp<>l-sampt>l beribt! dan tuliskunseberapajauh ~mda menyukai, deugan 

lll<'lllberi lmtda (V) pmla )wmyataan-p<'lllYataan lersebut ym1g paling sesnai. Suatu 

pemyatmm y~mg. bijaks~ma dari anda pribadi akm1 sm1gat membm1tu kami. 

Tingkat kesukaan : 

9 "" amat Bangat menyukai 

8 = smumt menyukai 

7 = menvukai 

6 = agak menyukai 

~ ,= nt>lral 

4 = agak t.idak menyukai 

3 = ti dale menvukai 

Z = sangat tidak menyukai 

l ~ ~mat sruw,nt 1i d:~k menynkl1 i 
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l-:mlliran5. CAHA ANA USA BlOLOGIS 

5.1 Analisa Pl<-:R (Protein FJ]iden.;y Ratio) 
(Astutt 1986) 

Protein 1 (l''·•· 

Miny3k j 3gung 8'Vo 

Campnnm vitamin 1 o.;, 

Cmnpunm mint>r3l "'v ~- .J n 

Air 5'}0, 

Selulosa ]0' .•0 

Pati 701~·'f) 

C;1mpunm vitamin liap l.OOOmg lenliri al;u;: 

Vil3min A (k.:>ring.stabil) 2.000 I.U 

Vitmnin D (kE'ring,stabil) 200 I.U 

Vila111in E 

l':umu11inn I 0 mg 

bJOsitol l o mg 

t'a-D pmllolt:n! 



r:ebUhllHlil IIIHkaWUI stawJm· ~ ( l 0 X ·l X 15 ) I ( 5 ,_,. l 0 X 15 ) 

~· 1350 gr 

.F:omposisi Kimia~vi Kaseiu 

Komponen l~imiawi Jumlah (" ;, ) 

Air 43910 
Lemal: 43546 
Abu 6,5805 
Protein 30,2640 

Jumlah bsein yru1g perlu disedial:ru1 : 

100 10 
--------- X ---- X 1350 = <1l6,07·15 gr 
30,26-lO 100 

Didalnm 'Ho,0715 gr ka~c'ill11ll'llgnndung: 

4,3910 
Air -------- x: H6,0745 = 19,5871 gr 

100 

Lemak = 4,3546 
-------- x 446,0745 = 19,4.H8 gr 

100 

Abu 6,5805 
-------- X 446Jl745 = 293539 gr 

100 
Untuk menyiapkan makanan standar d~ng<lll komposisi yang telah ditentuk<m, maka 

pedu dist>dialmn ; 



t 'mnpm mt Vilmnin ,-_-
lt!O 

I 3 --~ !'I 

_18, l16l ~~ 

J l E<l'lS gr 

I'i.'J-~inpan \[a!:mtHII )'attg])itti i 



I:olllposi~i J:i111iawi Tc11tpe t:(lcang Tmt_~:•;;!_:d; 
( B•'tal Lt>riug) 

I:ompoll•'ll f:imiawi jumlah ('l ;, ) 

Pro!t~ill 26.2483 
Air .'Yn7 
Lem~k 2. \{, 
Ab11 2."12 
;)~rat 0.1.' 

---

Jumlah ic'lllpt> b1crtnh\ tttnggak bTiug ya.ng hant« di;wdiakrui: 

ton lo 
____ ,_____ x ..... x 7.'0 '~ 285.7328 gr 
2.6,2183 I oo 

;\lm 

~.'\917 

-------- X 285,7328 
100 

2.46 
X 285,7J28 

!OO 

2A2 
----- X 28:'.73 28 
100 

0.15 

100 

di!E'lltuk::ut, nmka di~iapkfln: 

15.9773 gt· 

7,0290 gr 

6, <l 14 7 gr 



[ 

2A6 

too 

Cmnpunm Vitmnin '1. 7:'0 7,5 gr 
]00 

< , ""'!'"' "' M ;,,,, ~[ ;~,; ' 75<1 l 
30,'>8.53 ~-

P;~li Ja,l/JIIIQ, c~ 7:'0 ·- 28.\7328- 52,9710 .. 7,5 .. W,58."3 

= .nJ,2J09~r 

l\lnka pnti jagung yang ditmnbnhl{nn: 

70 l '\ 7)0 

too 

y 
X 28.:\~7328 

[O(l 

v = 5.U2l7"o 

Tik11~ dib<:>ri rn11~um Fcbanyllk 15 gram tinp hari dan disediakan <Jir mimnu. 



Protein yaHQ dikott~I!IIJC'i (gr) 

~--~ (y-x) 

I'FR l<'t hm+~i ·- ········· ·-· - ~ 

PER ka~f.'in z 

y - b•'rat bad:m tikus aklt ir (gr) 

?. beral protf.'in yang. dikon~um~~i (gr) 



Lampiran6. HasH Analisa Tempe Kacanr. Tunuak. 

Analisa B!Fl BlF2 BIF3 B2FI B2F2 B2F3 B3Fl B3F2 

Kimia 
- Protein ( ~,'(,) II. 18 11.80 ll.JO 10.91 1UO 11.90 11.34 1!.97 
- N-Terlarut (%. 0.13 o.:n 0.59 0.21 0.23 0.36 0.25 0.28 
- Kadar air (%) 60.91 60.19 61.70 59.42 58.53 59.86 59.93 61.26 

Ftsika 
- Tekstur fnun) 3.54 4.49 4.68 379 4.67 5.71 3.25 346 

Orgrutoleptik 
-Aroma I 5.17 5.10 4.87 4.97 4.43 s 10 6.97 6.70 

-Rasa I 4.70 56:1 4.30 l43 5 30 5.23 8.03 7.37 

- 'Narna I 4.73 4.93 6.13 6.56 4 36 6.80 7.63 6.80 

- Kekompakan 3.87 3.90 6.13 6.13 4.73 6.67 7.60 6.50 

i 
Binlogi• 

I I I 
-PEK I I I ,... •")-·, 

! I : ! I J- . • ":' ::> 

I I I I ! I I _j 
'---~----------!..----~ _;,_ ________ ;_____ ·--

Keterangan: 

BlFl = Daun pisang dan Waktu tl:tmcntasi 18 jam 
B1F2 = Daun pisang dan Waktu fermentasi 24 jam 
BlFJ ~ Daun pisang dan Waktu fennentasi 30 jant 
B2Fl = Dnrn1 wnm dan Waktu fennentnsi 18 jnm 
B2F2 Darn1 warn dan Waktu fennentasi 24 jant 
B2FJ = Daun w:m1 dan W:~ktn teJment:~~i 30 i:~n1 
1'\ ~VI T'h'o!ik ;!:in \\rakt11 klmcntasi IS jam 
l:lJFl = Plastik dan Waktu fe1mentasi 24 jam 
BJFJ = Plastik dan Waktu fennentasi 30 }am 

B3F3 

12.~1 

0.64 
61.09 

4.76 

7.60 
7.67 
8.23 

8.23 

I 
I ' 
! I 

~ 



Lampiran 7 a. Skor Nilai mttuk Masing-masing Paramrtu 

Parameter 
Perlakuan 

a b c d e f g h 

BlFl 9.00 8.04 3.22 5.44 5.84 7.32 I 6.46 6.81 

BlF2 9.00 8.49 3.79 7.07 5.91 6.32 6.67 6.73 

BlF3 9.00 8.85 8.33 7.38 5.46 5.84 6.00 6.09 

B2Fl 9.00 7.85 3.03 5.98 5.64 7.11 5.93 7.12 

B2F2 9.00 

I 
8.27 3.23 7.36 5.41 5.76 6.14 6.13 

B2FJ 9.00 8.56 5.09 9.00 5.12 5.48 4.87 5.60 I 

BJFl 9.00 8.16 3.49 I 5.11 9.00 9.00 6.46 8.85 

B3F2 9.00 8.61 3.98 5.46 8.82 8.44 9.00 9.00 

B3F3 9.00 9.00 9.00 7.49 8.55 8.16 8.40 7.87 

Keterangan : Semakin tinggi skor nilai, semakin baik kualitas tempe kacang bmggak 



Lamplran 7 b. Penentuan Kualitas Tempe Kacan1. Tunuak. 

Pm-ame~r Nilai Jumlah 
Jumlah = --------------

Perlakuan a b c d e f g h 100 

B 11"1 4S Q(l 1 ZQ.60 16.10 l7,20 171.00 146.4C ll9.2( 34.0~ 689.~~ 6.89~~ 

B1F2 4~.00 1J.7.JS 13.9:5 19.14 147.7:5 126.40 133.40 3M~ 6:51.74 6.:5174 

B I 1"3 4~.00 132.75 41.65 36.90 136.50 116.80 120.00 30.45 660.05 6.6005 
I 

B2FI 45.00 117.75 15.15 29.90 141.00 142.20 118.60 35.60 645.20 6.4520 

B2F2 45.00 !l4.0:5 16. 1:5 36.80 13:5.2:5 11:5.20 122.80 30.6:5 62HO 6.2:590 

B2F3 45 00 \28.40 25.45 45.00 128.00 109.60 97.40 28.00 606.85 6.0685 

B3Fl 4-'i.OO 1112.40 17.45115.55 225.00 45.00 119.20 44.25 653.55 6.5355 

B3F2 45 00 12915119.90 27.30 220.50 163.80 180.00 45.00 835.6:5 8.356:5 

B3F3 45.00 45.00 145.00 31,46 45.00 163.20 168.00 39.35 588.0 I 5.8801 

Keterangan : 

1. Angka-angka dalam tabel diperoleh dengan cara maengalikan skor nilai pada Lampiran 7a. 

dengan bobot nilai masing-masing parameter. 

2. Bobot nilai masing·masing parameter: 

a. Kadar air t_bobot = 5%) 

b. Kadar Protein (bobot = 15"t'o) 

c. Nitrogen Terlantt (bobot= 5%) 

d Tekstur fbobot= 5°·'0) 

-.. TJji Rasa (hobot = 25%) 

f. Uji .1\roma (bobot= 20%) 

g. Uji Kekcmpakan lbobot = 20%) 

h. U_ii W:m~a (bobot= 5%) 



Lampiran 8 a. Hasil Pengamatan Kadar Protein (Metode Mikro-Kjeldahl) 

Perlakuan 

Pengemas F errnentasi 

Prsang 18 ]arn 

Pisang 24 jam 

PisanQ 30 jam 

Waru 13 jam 

Waru 24 jam 

w~ru 30Jam 

Plasti~ 1B jam 

Plastik 24 jam 

Plastik 30 jam 

Total 

FK = 3704.5361 

JKT = 6.8619 

JKK = 0.0553 

JKP 6.5167 

JkG = 0 2452 

I 

11.2400 

11!3!l27 

12.311'·8 
103350 

11 5442 

11.7692 

11 3~42 

11 0027 

12.4958 

105 3364 

Kelornpok 

II 

11 2450 

11.8753 

124253 
10.3301 

11 6341 

12.0351 

11 4433 

11.9533 

12.5143 

105 95ll8 

s----_ F 

B 1 

82 

83 
Tmal 

Total 

!II 

11 ()51)'3 33 5481 

11.6324 

12 17 46 

11 0543 

11 3346 

118905 

11.2457 

120533 

12 5284 

104 9701 

F 1 

33 5481 

32.7194 

34.0332 

100.3007 

I 

35.~014 

36.9057 
32.7194 

~4 5129 

356948 

34 0332 

35.9093 

37.5385 

316.2633 

F2 

35 4014 

34.5129 

35.9093 

105.8236 

Lampiran 8 b. Hasil Analisa Sidik Ragam Kadar Protein 

Rata- rata 

11 1827 
11.8005 

1230191 
10.9065 

11 5043 

11.8983 

11 3444 

11.9698 

12.5128 
105.4211 

F3 

36 90570 

356948 

37.5385 

110.1390 

Surnber DB ._1~; KT F Hitung F Ta~el 
k:aseragaman 5% 1% 

f<.elompok 2 0.0553 0.0276 180 3.83 8.23 

Pe~akuan 

B 2 1.1835 05918 38.61 ... I 3.83 6 23 

F 2 5.4043 2 7022 176.33 101 1 3 63 623 I 
BF 4 oo:w I 0.007'2 0.47 I :?, (.\1 I 4 ,_ I 

II I 

,-·.·!. t -, I'., C',""' f'! {:_j t I 

TS Berbijda tlda~ n·ja1a 

Total 

105.8552 

102.9271 

107 4810 

316.21333 



Lamp iran 8 c. Uji DMRT 5% Terhadap l~adar Protein 

Kode 8 c 
f<.ode Produl< 83F3 81F3 

Rata - rat1 11 .97 11.90 11.34 1118 10.91 

p 2 3 4 5 6 7 6 9 

rp (5%) 3.00 3.15 3 23 3.30 3.34 3.37 3.39 341 

RP 021 0.22 0.23 0.24 0.24 0.24 0.24 0.24 

A B c D E F G H I 

A 0.21 0.54 " 0.61 .. 0.71 ' 1.01 11 1.17 f( 1.33 • 1.61 11 

B 0.33. 0.40. 0.50 " o.ao ~ 0.96 • 1.12" 1.40 X 

c O.o7 0.17 0.47. 0.63 • 0.79" 1.06 11 

D 0.10 0.39. 0.55. 0.72. 0.99" 

E 0.30 ., 0.46. 0.62,. 0.89. 

F 0.16 0.32' 0.60 s 

G 0.16 0.44 11 

H o.zs• 
I 



Lamplran 9 a. Hasil Pengamatan N-Terlarut 

Perlaruan Kelompok 
Pengames F'ermentesi ! " Pi sang 1BJam 02235 0.2143 

Pi sang 24 jam 0.2623 0.2835 
Pisang 30.iam 00082 0.5713 
\\'aru 1B .iarn 0.1932 0.2236 

W~m 24 j~m 02340 0 2414 
Watu 30)am 0.3556 0.3876 

Pl~str~ 18 jam 0.2458 0.2328 
Plastrk 24 .iam 0.2127 0.2927 

PIJstik 30jam 0.5975 0.6846 
Total 30928 3.1318 

Fh 3.1235 B--F 
JKT 0.6572 I B 1 

ji<K 00018 82 

JKP 0.6294 83 
.JKG = 0 0279 Total 

Lampiran 9 b. Hasil Analisa Sidik Ragam N-Terlarut 

Sumber DB .)~; 

l<.eseragaman 
~:eiompok 2 0.0018 

Petlakuan 

B ~ 0.0730 I . 
F' 2 0 4913 

BF 4 0.0051 

Gal at 16 0.0279 

Total 26 0.6572 

t<eterangan : • Berbeda Nyflla 
n Berbeda sangat nyata 

TS Berbeda tidak nyata 

t<T 

00009 

00365 

02456 
I 0.0163 

0.0017 

58 

Total Rata· rata 
ill 

0.2489 0.0047 0 22132 
0.2615 0.8073 0.2691 

05032 17727 05009 
Q_226Q 0.6437 0.2146 

0.21151 0 6869 0.2290 

03302 1 0634 0.3611 

0.2644 0.7430 0.2477 
02815 0.8469 02823 

0.6327 1.9H8 0 6383 

2.9588 g 1834 3 0011 

F 1 F2 F3 Total 
0 llB47 08073 1 77270 3 2647 

0.6437 06009 10834 2.4140 

0.7430 0.8469 1.9148 3.5047 

20714 2.3411 4.7700 9.1133-4 

F' Hitung F' Tabel 

5% 1% 

053 2.63 e.n 

.:'0 96 -. 3.63 6.23 

141 05•• 3.63 6.23 

9.35 ~' 301 4.77 



Lampiran 9 c. Uji DMRT 5% Terhadap N-Terlarut 

K.;de A 8 c D e: F G H 1 

rode Produk 83F3 81F3 B2F3 83F2 81F2 B3F1 B2F2 B1F1 B2F1 

I 
iP21te - r21t21 0 64 0.59 0.36 0.28 0.27 0.25 0.23 0.23 0.21 

p 2 3 4 5 6 7 8 g 

rp (5%) 300 3 15 3.23 3.30 3.34 337 3.39 3.41 

RP 0,07 0.07 0.08 0.08 0.08 I 0.08 0.08 0.08 

A B c D E F G H I 

A 0.05 0 '"'i"\ ... . .<0 0.36 • 0.31' 0.39. 0.41 • 0.41 • 0.42 " 

8 0.23 • 0.31. 0.32. 0.34 • 0.36 " 0.36. 0.38. 

c 0.08 0.09 , 0.11. 0.13. 0.13 .. 0.15 • 

D O.D1 0.03 0.05 0.05 0.07 

E 0.02 0.04 0.04 0.05 

F O.D2 0.02 om 
G 0.00 O.IJ1 

H 0.01 

I 



I 

Lampiran 10 a Hasil Pengamatan Kadar Air 

Perlakuan Kelompok 
Pengemas Fermentasi I I! 

Pi sang 18 jam 00.9646 61 0440 
Pisang 24 jam 602678 604859 

Pi sang 30jam 61 8153 616036 
1/Varu 18 jam 59.9460 59.4430 
Wanr 24 jam 58 8600 58 7650 
Natu 30jam 60 43913 59.6039 

Plastik 18 jam ~-9.2302 60.0530 
Plastrk 24 1am 60 8150 613658 

PI3Siik 30jam 61 1528 61.2599 
Total 543.4915 543.6241 

FK 98247 5272 B---F 
J~T = 27 4305 81 

J'KI< 0.28i7 82 
.jf(p 243131 83 
,JI<G = 3 1174 Total 

Lampiran 10 b. Hasil Analisa Sidik Ragam Kadar Air 

Sumber OB .If< 
k.eseragaman 

Kelompok 2 0.2877 

Perlakuan 

B 2 t5.0241 

F 2 4.2787 

BF 4 50103 

Gal at 18 11174 

Total 26 27.4305 

Katamngan · • Barbeda Nyata 

~ Berbeda sangat nyata 

TS Berbeda lldak n1ata 

KT 

01438 

7 ~.t20 

2.1394 

t.2526 

0.1948 

Total Rata- rata 

Ill 

60 7242 182.7328 rJO 9109 

59.8297 180.5834 60.1945 

61.6832 185.1021 61.7007 

58.8850 178.2740 59.4247 

57 9656 1755900 585302 
59.5433 179 5870 59.8623 

60 5171 1Jg8C()3 59.9334 
61.5993 183.7001 61.2600 

60.8430 183.2".;57 61 0852 
541.5904 1,6287060 542.9020 

F 1 F2 F3 Total 

182.7328 180 5834 185 10210 548.4183 

1782740 175.5906 179.5670 533.4516 

179 8003 183.7801 183 2557 548.8381 

540.0071 539.9541 547.9448 1.628 7000 

F Hittrng F Tabel 

5% 1% 

0.74 3.63 6_23 

38.56 ... 363 6.23 

1000 .. 3.83 6 23 
6.43 •• 3.01 4.77 

I 



Lampiran 10 c. Uji DMRT 5% Terhadap Kadar Air 

[ I< ode 
r 
ll<ode Produk 

IRata- rl!!tl!! 

p 

rp (5%i 

RP 

A 

8 

c 
D 

E 
F 
G 

l_~l 
l__ I 

A 8 

81F3 83F2 

6170 61 26 

2 3 

3.00 3.15 

1J.76 0.80 

A 8 

0.44 

I 
I 

c D 

!33F3 81F1 

61.09 60.91 

4 5 

3.23 3.30 

0.82 0.84 

c D 

0.62 0.79 • 

0.17 0.35 

0.17 

I l I I ----

E 

!31F2 

60.19 

6 

3.34 

0.85 

E 

1.51 • 
1.07 • 

0.90 • 

0.72 

61 

F G H I 

83F1 82F3 82F1 82F2 

59.93 59.86 5942 58.53 

7 e 9 

3.37 3.39 3.41 

0.86 0.86 0.87 

F G H I 
1 ... ~ 'f .II 1.64. 2.26 .. 3.17 .. 

1.33. 1.40 • 1.84 • 2.73 .. 

1.15. 1.22 '4 1.66 .. 2.56 .. 

0.98 • 1.05 •. 1.49 or 2.36 .. 

0.26 0.33 I 0.77 1.66"' 

0.07 0.51 1.40 4 

I I i) 44 I 
. ~~ . 
I 

~~-· ·- ... - ·---- - ·-· .. ·-· 

0.83 .. I 



I 

Lampiran 11 b. Hasii Analisa Sidik Ragam ~sn 

Sumbar DB Jl< 

Kasaragaman 

Pane lis 29 36.24 
Parlalnmn 

B 2 411 03 
F 2 13.54 

BF 4 9.19 

Gal at 232 47UO 
Total 269 !U!.46 

Katarangan : • Barbada nyata 

"" Berbeda sangat nyata 

TS Barbada tidak nyata 

KT F Hrtung 

1.25 0.61 

205.51 100.44" 

6.77 3.31 • 

230 1 12 

2.05 

Lampiran 11 c. U]l OMRT 5% Terhadap Rasa 

Kode A B c 0 
Kode Produk B3F1 B3F2 B3F3 B2F2 

Rata- rata 803 7.87 7J37 5.80 

p 2 3 4 5 
rp (5%) 3.00 3.15 3.23 3.3 

RP 2.48 2.60 26i 2.73 

A B c 0 
A 0.16 0.36 2.23 
B 020 2.07 

c 1 87 

0 
E 
F 
G 
H 
I 

F Tab&l 

5% 1% 
1.52 1.79 

3.04 4.71 

3.04 471 

2.41 3 41 

E F G H I 
B1F2 B2F1 82F3 B1F3 B1F1 

5.63 5.43 5.23 4.80 4.70 

6 7 8 9 
3.34 3.37 3.39 3.41 

2.76 278 2.80 2.82 

E F G H I 
2.40 260 • 2.80 • 3.23 • ') "l., ~ 

._• . ...:-.J 

2.14 2.44 2,54 • }07 • 3.17 ~ 

204 2.24 2 44 287. 2.97 .. 

0.17 0.37 0.57 1.00 1.10 

020 0.40 083 0.93 
020 0.63 0.73 

0.43 0.53 
0.10 



Lampiran 12 a. Hasll Pengamah Uji Kesukaan Terhadap Aroma 

Sarnpel B1F1 B1F2 B1F3 82F1 B2F2 B2F3 B3F1 B3F2 B3F3 Total 
Panelis 

1 0 3 2 ... ... ... ... ... ... 20 ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ 

2 9 7 8 6 8 6 6 8 8 66 

3 9 7 8 5 7 5 g 7 7 &I 
4 2 6 3 ~~ 4 8 7 7 8 48 
5 8 B 7 8 6 7 7 B 6 57 
13 3 4 4 2 4 5 B !'! 6 40 

I 7 5 4 4 6 2 6 6 5 3 41 
I 8 ., 3 5 6 <. 6 8 7 8 51 v ~ 

g ... 6 3 5 4 B 7 7 8 48 L 

10 9 13 8 3 1 ... 5 4 7 45 " 
11 3 5 4 3 1 4 8 8 4 40 
12 5 5 ~ 5 5 4 7 6 9 50 
13 B 5 4 8 1 3 7 5 g 48 
14 B 5 4 5 6 7 8 7 8 56 
15 4 3 7 6 2 8 6 5 9 50 

16 6 B 7 7 5 5 6 7 8 57 
17 7 4 ~ c 8 c ~ B 7 58 ' ~ 

I 
... ' 

18 7 7 3 4 5 4 8 5 9 52 
19 5 6 2 3 5 4 8 B 9 50 

20 6 f.:· 7 7 4 4 5 6 7 ~·1 

21 J 3 4 6 3 B 9 i 9 50 

22 4 I 2 2 5 5 7 9 8 7 51 

23 6 I 5 4 B 3 3 7 8 9 53 

24 6 6 ~ 7 < 5 e I 8 8 59 

I 
' v I I I 25 B 5 4 

I 
3 5 5 8 7 g 52 

26 I 

I 
!l I 5 8 5 I 6 6 01 

27 5 B 4 5 I 3 4 8 9 9 53 

28 :j 5 4 5 5 6 I 8 9 54 

29 4 !3 2 3 6 5 ' 8 g 50 I 

30 tj 5 6 3 5 7 8 8 9 57 

Total 158 153 146 149 133 153 209 201 2..."'8 1530 

Rata- rata 5.27 5.10 4.87 4.97 4.43 5.10 6.97 6.70 7.60 51.00 

FK = 131370 rs--.t:l F 1 F2 F3 Total 

JKTotal = 1042.00 
Jt< Panelis = 234.00 

JK Perla~:uan = 29847 

B 1 

I 
158 153 146 457 

82 149 133 153 435 
83 209 201 228 !338 

JK Galat = 74353 Total l 516 4B7 527 1530 



Lampiran 12 b. Hasil Anallsa Sidik Ragam ,Aroma 

l 
I 
I 
I 

Surnber DB .)I<; 

V.eseragaman 

Panelis 29 234 fjO 

Perlnk\mn 

8 2 275}5 

F 2 9A9 
BF 4 13.22 

Gal at ~0~ 743.53 L~L 

Total I 2139 1042.00 

l<elerangan • Barbeda nyala 

q Berbo.d~ •Bngat nyata 

TS Berbeda tldak nyata 

\',T F Hitung 

8.07 2.52 ... 

131,88 43.02'~-' 

~.74 H8 
3.31 1.Q3 

3.20 

Lampiran 12 c. Ujl OMRT 5% Terhadap Aroma 

Kode A B c D 
Kode Produk 83F3 83F1 83F2 81F1 

I 
! Rata -rata 7.'~0 1)_f!7 !3 ~ _j ____ ~~;z ___ L 

p 2 l 3 4 5 
I i I I I 

rp (5%) 

l 
~: c1r) 0 •< ~ ,.,,.., --. 'l I 

I 

l 
) 1._! i -~-J I ·~'--) 

I I 

I ! RP 3.10 ' -- 3 34 3.4\ i ,_}_.iO 

A 8 c D ------A- -·--- ----
0 63 090 2.33 

B 0 ..,...,. ~ .. n 
-- _____ .,_ _____ 

' .. I ' .. 
D 
E 
F 
G 
H 
I 

F Tabs\ 

5'1'• 1% 

1.52 1.19 

3.04 I 4.71 

3D4 I 4.71 
2.41 3.41 

E L F 
81F2 I B2F3 

5.10 I : _11J j_ 

6 7 
:3.34 ~ ,., -. 

.:;, .. :u 

345 3.48 

E 
250 

1 "" 
1 1)0 

0.17 0.17 

000 

I 
I 

i 

G l H I 
B2F1 I BW3 821'2 

l 1 ~1:;' I 407 ·\ ... 
... 

I . ---

8 
3 39 

I 
3 41 

3.50 .3.52 

i 
.... , ... -- -

171 183 2 27 

0.30 040 0.84 

013 0.23 0.67 

o.n 0.23 0.67 

0.10 054 
0.44 



Lampiran 13 a. Hasil PengamabUji Kesukaan Terhadap l'e\cornpelo:"8o 

Sampel 61Ft B1F2 B1F3 B2F1 B2F2 62F3 83Ft B3F2 B3F3 Total 

P~nelis 

1 13 7 8 B 5 7 0 5 3 53 u 

2 'I 

I 
3 5 I 5 4 6 7 8 g 

l 
50 

3 I 6 7 6 6 6 7 8 6 8 60 
A 4 

I 
~ ~. I 7 I f3 5 f3 1 4 40 . 

5 7 i g I 6 8 g I g 8 g I 72 
!3 4 3 8 5 5 8 9 7 g 58 
7 1 2 4 5 5 B 5 7 ! 9 413 
8 5 0 4 6 6 8 7 7 53 ~ ' 
g 2 B 3 5 4 8 7 7 B 48 

10 1 2 8 4 0 , g 6 5 45 ., I I 
11 4 3 B 7 5 7 B 7 9 f5 
12 7 7 8 7 4 8 8 7 9 65 
13 3 4 7 8 1 2 7 5 9 44 
14 2 3 8 8 7 g g 8 8 132 
15 3 1 6 7 1 7 B 6 9 48 
18 4 4 8 5 5 8 7 5 B 52 
17 

I 
4 6 7 g I 5 5 3 6 7 57 

18 2 3 3 6 1 5 8 7 g 44 
19 I 3 3 7 6 7 B 8 7 g 58 

20 3 4 4 4 6 7 6 5 8 47 
21 4 I 3 3 4 2 B 7 3 B 40 

22 1 3 2 6 7 8 9 5 g 50 
23 3 4 B 6 2 5 7 9 9 53 

i4 3 3 7 E. e 5 8 8 g 56 

25 4 4 7 5 5 B B 8 9 58 

2f3 4 !l 
, g !l 5 8 0 8 59 I 

27 5 3 8 7 5 8 7 8 9 60 

2B 5 3 8 5 5 7 7 8 8 50 

29 8 5 B B 13 5 7 B 9 BO 
30 5 3 8 8 2 8 7 7 8 58 

Total 116 117 184 184 142 200 228 195 247 1613 

Pat8- mt~ 3.87 3.00 6.13 6.13 4.73 6.67 7.00 6.50 823 53.77 

FK " 0036.181 s---.......E. F I F2 F3 Total 

.)\<TQ18\ = 1214 B2 81 11!3 117 184 417 
jl<. Panelis :: 1i749 82 184 142 200 526 

JK Perlakuan 585.12 B3 228 195 247 670 
JK Galat = 649.70 Total 528 454 631 1613 



Lampiran 13 b. Hasil Analisa Sidik Ragam .t:e\compak.;~n 

Surnber DB Jl< 

l<~seragaman 

Pane lis 29 177.49 

P~rla~1.1an 

B 2 357.87 

F 2 17561 

BF 4 3164 

Gala! 232 64970 
Total 2B9 1214.82 

k:elemnqan • Berbeda nyele 

" Berbeda sangal nyala 
TS Bijrbada lldak nyata 

KT F H11ung F Tabel 

5% 1% 
6.12 2.19. 1.52 179 

17894 63.90 .. 3.04 411 
87.80 31.35U 3.04 471 

7 91 2.82• 2.41 3 41 

2.80 

L.ampiran 13 c. Uji DMRT 5% Terhadap Kekompakan 

Kode A B c 0 E 1 F 
Kode Produk B3F3 B3F1 82F3 B3F2 B1F3 I 82Ft 

6.13 i Rata -rata 8.23 760 8.67 6.50 6.13 

p 2 3 4 5 6 7 
rp (5'3o) 3.00 3 15 3.23 3.3 3.34 3.37 

RP 2.90 3.04 3.12 3.19 3.23 3.26 

A 8 c 0 E F 
A 0.63 1.56 1 73 2.10 2.10 

B 0.93 1.10 1.47 1.47 

c 0.17 0.54 054 

D 0.37 0.37 

E 000 
F 
G 
H 
I 

GJ 

G I H I 

B2F2 I B1F2 81Ft 

473 i 3.90 3.87 

8 9 
3.39 3.41 

3.28 3.29 

G H I 
3.50 • 03• 436. 
2.87 3.70. 3.73 " 
1 94 2.77 280 
1.77 260 2.63 

1.40 2.2'3 2.26 

1.40 2.23 226 

0.83 000 
003 



Lampiran 14 a. Hasil Pengamatl Uji Kesukaan Terht~d&f Warn11 

! 
\Pane lis 

S::unpel 81F1 81F2 B1F3 82F1 82F2 82F3 B3F1 83F2 B3F3 Total 

1 B 7 7 B 7 s s 6 s 65 ' 
2 2 2 3 I ') 4 7 9 4 B 44 

I 
3 5 6 6 7 6 7 B 5 8 58 
4 2 7 7 5 1 5 7 B 7 ~g 

5 7 6 8 7 7 8 g 7 g 88 
6 4 5 7 7 5 8 9 7 9 61 
7 6 6 5 9 3 7 3 7 5 51 
8 5 6 5 7 6 7 8 7 e 59 
g 2 7 7 5 1 5 7 8 7 49 
10 " 2 6 7 1 7 9 4 6 47 _, 

11 4 3 7 8 3 B 9 6 g 57 
12 3 4 I 7 6 1 2 8 5 g 45 
13 4 5 6 6 9 9 9 B g 135 
14 5 3 B 7 1 8 7 1:! 9 54 I 

15 3 3 c 4 I 4 5 B B 7 44 ~ 

16 B 4 4 7 4 4 g 7 g 55 
17 8 4 3 7 3 6 3 6 g 54 ' 
18 6 3 7 7 3 8 B 8 F.l 58 
19 5 5 6 6 7 B B 7 6 6() 

20 7 6 6 6 I ' 6 6 6 13 54 ·• 
21 , 3 1 4 6 7 9 7 8 47 L 

YO 6 6 5 9 4 7 4 7 9 57 LL 

23 B 5 7 7 7 8 9 7 g 65 

:24 5 6 7 7 6 7 8 a a 62 
25 6 7 7 8 7 8 8 B g 68 

26 5 4 8 7 3 8 7 7 8 57 I 

27 5 6 7 7 9 8 B 9 9 88 

28 3 7 7 5 3 5 7 8 8 53 

I 
29 

I 
4 7 7 5 5 4 7 8 9 58 

30 5 3 8 7 2 8 7 7 8 55 
Total 142 148 184 197 131 2Q.I 229 204 247 1686 

Rata- rata 4 73 493 6 13 657 437 6.80 7.63 680 8.23 56.20 

FK 1052813 fB-.....E F 1 F2 F3 Total 
Jl<. To1al = 1079 87 81 142 148 184 474 
Jl< Panelis 16520 82 197 131 204 532 
JK Perlakuan 424.40 83 229 204 247 680 
JK Galat = ll55 47 Total 5ll8 463 ll35 1881l 

0B 



I 

I 

Lampiran 14 b. Hasil Analisa Sidlk RagaM 

Sumber DB Jl( 

Keseragaman 

Panelis 29 165.20 

P9rl~klmn 

8 2 250.76 
F 2 128.00 
BF 4 44.69 

Galat .,'?.., 
L~L 655.47 

Total 2!l9 1079.87 

i<elerangan · • Berbede nyata 

d 8erbeda sangat nyata 

TS Berbede tidak nyata 

1\.T F Hltung 

570 2.02 

125.38 44 38 • 

64 48 22.82 " 
11 17 3 95 • 

283 

Lamplran 14 c. UJI DMRT 5% Terhadap Warna 

Kode A B c D 
Kod~ Produk B3F3 B3F1 B2F3 B3F2 

Rata- rata I 8.23 7.63 13.8 6.80 

p 2 3 4 5 
rp (5%) 3.00 3.15 3.23 3.3 

RP 2.91 3.06 3.13 3.20 

A B c D 
A OBO 1.43 1.43 

B 0.83 0.83 

c 000 

D 
E 
F 
G 
H 
I 

F Tabel 

5% 1% 

1.52 1 79 

3 04 411 

3.04 4 71 

2.41 3.41 

E I F G H I 
82F1 I 81F3 B1F2 81F1 82F2 

8.57 I 6.13 4.93 4.73 4.37 

6 7 8 9 
3.34 337 3.39 3.41 

3.24 3.27 3.29 3.31 

E F G H I 
1.00 2.10 3.30. 3.50 • 3.66 w 

1.06 1.50 2.70 2.00 3.28 ~ 

023 067 1 87 207 2 43 

023 0.61 1.67 2.07 2.43 

0.44 1.M 1.84 2.20 
1.20 1.40 116 

0.20 056 
0.36 



Lampiran 1!> a. Hasil Pengamatan Tekstur dengan Pnetrometer 

Perl~kuan Kelompok 
Penaemas Fermen!asi I II 

Pisang 18jam 3.132 3.55 
Pisang 24jam 467 449 
PiSij11Q 3Qjam 4.99 5.36 
-,'\taru 1B _iarn 3.97 3.55 

W3ru 24jam 455 4 63 
Waru 30 jam 596 5.46 

Pla51ik 18jam ~.14 3.36 
Plaslrk 24)am 3.36 349 
Plastik 30jam 4.55 4.84 

Total 36.61 36.73 

FK 4904965 B~l 
Jl<T = 17 4319 

,IKK 0.1124 

JI<P 15.4512 

81 I 82 
83 i 

,JkG = 1 970? I Total I 

Lampiran 15 b. Hasil Analisa Sidik Ragam Tekstur 

SuJnber DB ,JK 

l<.eseraaaman 

l<elompok 2 0 1124 
Perlakuan 

B ~ 3.6711 L 

F 2 10 4994 

BF 4 12908 

Galat 16 1 9707 

Total 26 17.4319 

katarangan : • Berteda Nyma 

- Berbeda sangat npta 
TS Berbeda 1\da~ nyala 

I<T 

0.0582 

1.8355 

I 5.2497 

0.3227 I 0.1232 

7C 

Ill 

3.46 

4.30 

370 
3.85 

483 

512 

3.24 

3.54 

4.89 
37 54 

F 1 
10 63 

1138 

9.74 

31 75 

F H~ung 

046 

14.90 ... 

42.B2 '"• 

262 

Total Rata- rata 

1063 354 
13.46 4.49 

14 O'S 4613 
11.33 3.79 

14 01 4 67 
17.14 5.71 
g 74 3.25 

10.39 3.46 

14.28 4.76 
115.08 36 36 

F2 F3 Total 

13.46 1405 3814 

14.01 1714 42.53 

10.39 14.28 34.41 

3700 45.47 115 00 

F label 

5% 1% 

3.83 8.23 

363 "~. iJ,cJ.<.I 

3.63 B.23 

3.01 4.77 



71 
Lampiran 1'.> c. Uji DMRT 5% Terhadap Tekstur 

Kode A B c D E: F G H I 

Kode Produk 82F3 B3F3 81F3 B2F2 81F2 82F1 61F1 B3F2 83F1 

Rata- rata 5.71 4.76 4 68 4.67 4.49 3.79 354 346 3.25 

p 2 3 4 5 I 6 7 8 9 

rp (5%) 3.00 3.15 3 23 3.30 l 334 3.37 3.39 3 41 

! I ! I I I 
I ' I RP il '~ j IJ ~4 !J se: u ~-' I 

0 ~8 tJ b8 u 6::3 I) 69 I 1 I ! ! I 

I A 8 I c 0 E F G I H I 

A 0.95 
>f 

1.03 "l t.o4 'I 1.23 lf 1.92 " 2.17. 2.25. 2.47"' 

B 0.08 0.09 0.27 0 97 ,., 1.22 * 1 30 Jt 1 51 •, 
' u.o:l • 1.14" I,,,. 1.-14 ,. c ; I : ;J rJ 1 i d."u .<.<. •.. --~ ., - --- .. -..-~-~----- -

D 0.18 0.88" 1.13 " 1.21 >I 1.42 -

E I 0.69 II 0.94, 1.02 • 1.24"' 

F 0.25 0.33 0.515 

G 0.06 0.30 

H 0.22 

I 



Lampiran l.ta. HasH Pengamatan Protein EjJlclency Ratlo (PER) Terbadap Mllkanan 
Stan dar 

I Pertambahm1 Berst Protein 

I I Tikus BeratBadan yang Dimakan PER 
I 

~ 
{gr) (gr) 

25 8.26 3.0266* 

I " 20 9.49 I 2.1075"" I I 
02 I 

I I 

I s3 15 9.09 

I 
1.6502 

I s4 25 8.39 I 2.9797"" 

Sc: 17 9.24 1.8398 

KeterangiUl: • data PER yang dlgunakRIJ 



Lampiran Jp b. HasH Pen~amat1111 Protein Efficiency Ratio (PER) Terlaadap Tempe 
Kacan~ Tmanak 

Pertambahan Berat Protein PER 
Tikus Berat Badan yang Dimakan PER terkoreksi 

(gt) (gr) 

Al 26 11.18 2.5045 2.3889"' 

A2 20 9.75 2.0513 1.9566 

AJ 10 5.66 1.7668 1.6852 

A4 I 29 11.31 2.5084 2.4457"' 

I A5 I 20 3.1J 2.4600 l 2.01464"' I 
I i I 

Keterangan: • data PER yang dlgunllkan 

7?; 



Lampiran 11. DasH AnaJisa Kacan~ Tmaggak (dalam 100 gr baltan) 

l Analisa Jumlah ! 
j 

Kadar air 11,1005 I 
Nitrogen Terlarut 0.0555 I I Protein 20,7747 I 

74 


