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BAB XIII 

KESIMPULAN DAN SARAN 

13.1.  Kesimpulan 

 Setelah melakukan Praktek Kerja Industri Pengolahan Pangan 

(PKIPP) di PT. Charoen Pokphand Indonesia Tbk., Food Division Plant 

Berbek-Sidoarjo, dapat disimpulkan: 

a. PT. Charoen Pokphand Indonesia Tbk., Food Division Plant Berbek-

Sidoarjo merupakan perusahaan yang bergerak dalam bidang 

pengolahan sosis siap santap. 

b. PT. Charoen Pokphand Indonesia Tbk., Food Division Plant Berbek-

Sidoarjo berlokasi di Jalan Jalan Berbek Industri I No. 24, Waru, 

Kabupaten Sidoarjo, Jawa Timur. 

c. Struktur Organisasi PT. Charoen Pokphand Indonesia Tbk., Food 

Division Plant Berbek-Sidoarjo berbentuk fungsional. 

d. Penyimpanan bahan baku dan bahan pembantu di PT. Charoen 

Pokphand Indonesia Tbk., Food Division Plant Berbek-Sidoarjo 

menerapkan sistem FIFO (First In First Out). 

e. Proses pengolahan sosis siap santap di PT. Charoen Pokphand Indonesia 

Tbk., Food Division Plant Berbek-Sidoarjo meliputi penerimaan bahan 

baku dan bahan pembantu, thawing, pembuatan gel, penggilingan 

daging, pencampuran, emulsifying¸deteksi logam, Filling, pemasakan, 

pencucian, pengeringan, packaging, cartooning dan karantina. 

f. Bahan pengemas yang digunakan oleh PT. Charoen Pokphand 

Indonesia Tbk., Food Division Plant Berbek-Sidoarjo yaitu kemasan 

plastik PVDC dengan bahan pengemas sekunder yaitu toples dan bahan 

pengemas tersier yaitu kardus. 
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g. PT. Charoen Pokphand Indonesia Tbk., Food Division Plant Berbek-

Sidoarjo menggunakan kombinasi tenaga kerja manusia (konvensional) 

dengan bantuan mesin dan peralatan modern  dalam memproduksi sosis 

siap santap. 

h. Sumber daya yang digunakan PT. Charoen Pokphand Indonesia Tbk., 

Food Division Plant Berbek-Sidoarjo meliputi sumber daya manusia, 

sumber daya air, sumber daya listrik dan steam.  

i. Sanitasi di PT. Charoen Pokphand Indonesia Tbk., Food Division Plant 

Berbek-Sidoarjo meliputi sanitasi pekerja, sanitasi air, sanitasi gudang, 

sanitasi mesin dan peralatan, sanitasi area produksi dan lingkungan 

produksi. 

j. PT. Charoen Pokphand Indonesia Tbk., Food Division Plant Berbek-

Sidoarjo melakukan pengendalian mutu dari proses penerimaan bahan 

baku hingga produk akhir dengan menerapkan sistem ISO 22000:2005. 

k. Pengolahan limbah di PT. Charoen Pokphand Indonesia Tbk., Food 

Division Plant Berbek-Sidoarjo meliputi limbah B3 dan limbah non B3. 

 

13.2.  Saran 

  Dalam upaya untuk mempertahankan serta meningkatkan kualitas 

produk yang dihasilkan oleh  PT. Charoen Pokphand Indonesia Tbk., Food 

Division Plant Berbek-Sidoarjo, maka berikut merupakan beberapa saran 

yang dapat dipertimbangkan, yaitu: 

a. Perlu dilakukannya persamaan persepsi tenaga kerja (karyawan) pada 

ruang filling terhadap mesin filling sehingga dapat mengurangi trouble 

yang dapat terjadi selama proses filling berlangsung. 

b. Apabila senyawa volatil indikator kerusakan telah ditetapkan, electronic 

nose dapat digunakan sebagai salah satu instrumen alternatif dalam 
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mendeteksi kerusakan pada sosis siap santap untuk pengujian sehari-

hari.  

c. Penggunaan kalium sorbat sebagai pengawet dapat digantikan oleh 

natrium benzoat, tetapi perlu dilakukan beberapa percobaan terhadap 

produk untuk mengetahui tingkat efektifitasnya. 
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