
BAB IX 
KESIMPULAN 

 
 

Menurut analisa faktor teknis dan ekonomi, rancangan home industry 

pengolahan brownies Kukus “Bolinhos de Brownie” layak untuk didirikan 

dan dioperasikan dengan uraian sebagai berikut: 

Bentuk usaha : Swasta perorangan (UMKM) 

Lokasi  : Jl. Petemon Sidomulyo III no 47, 

Surabaya 

Waktu operasi : 8 jam/hari 

Kapasitas produksi : 150 packs 

Jumlah tenaga kerja : 3 orang 

Total Capital Investment : Rp 30.835.400,00 

Total Production Cost : Rp 214.680.656,50 

Manufacturing Cost : Rp 165.304.105,50 

General Expense : Rp  49.376.551,00 

Harga Pokok Produksi : Rp  3.831,00/ pack 

Selling Cost/Tahun : Rp  302.400.000,00 

Laba kotor/tahun : Rp  87.719.343,50 

Laba bersih/tahun : Rp 86.842.150,07 

MARR : 14,95 % 

Rate of Return 

- Sebelum pajak : 284,50 % 

- Sesudah pajak : 281,63 % 

Pay Out Time 

- Sebelum pajak : 4,1 bulan 

- Sesudah pajak : 4,2 bulan 

Break Event Point : 63,52 % 
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