
BAB V. :K.ESllviPTJLAN DAN SARAN 

Kc\imJIUI:.tn 

I\·ucatunm suhu penggiliugan dm1 pH <'kstraksi pac.la proses pembuataJl susu 

k<'.:kl:u mPmberikan pt"ngaruh yang nyata terlmdap kadar protein, nitrogen terlamt. 

pll susu kc-ddai. l:edua konc.li~i t.-r~cuut _juga wemp<'ngaruhi penilaiau orgauoh:>ptik 

b:n1 dau wnrna., kecuali organoleptik ra>:a hanya rlipengaruhi ol<•h p.:r!akuan 

lhf'il pt>nelitian menunjukkan bahwa kmnbina:;i pt;or\akuan ~uhu mr 

;•c·n_ggdin{;all :'iO"C dan pH ~ktraksi 8 mcnghasilkan su~u kedelai dt'ngrul kadar 

prol<'iu. Nitrogt•n terlarut, skor orgauoleptik bau dan n.sa yang 

dil•andmgkan perlakuan yang lain. 

\ar;&n 

Pernbuatan susu kedelai, disarankau agar mengatur suhu air penggilingan pada 

•nhu _, o"C' dan pH eksh·aksi diahlf pnda pH 8 untuk mt•ndapatkan susu kt•dt>lai dengan 

kualiias yang baik 
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