
121 

BAB XIII 

KESIMPULAN DAN SARAN  

 

 

13.1. Kesimpulan 

1. PT. Surya Alam Tunggal menetapkan enam standar kualitas     udang, 

yaitu premium grade, normal grade, first quality, second quality, bahan 

kupas dan broken. Premium Grade dan Normal Grade merupakan 

kualitas udang beku terbaik, First Quality dan Second Quality memiliki 

kualitas di bawah Premium Grade dan Normal Grade. Bahan kupas dan 

broken diolah dalam bentuk lain yaitu Peeled Undeveined (PUD), 

Peeled and Deveined (PND) dan Peeled Tail On (PTO). 

2. PT. Surya Alam Tunggal mengklasifikasi produk udang berdasarkan 

bentuk produk dan metode pembekuan menjadi dua macam yaitu BF 

dan AVP dengan metode pembekuan Contact Plate Freezer dan IQF 

dengan metode Tunnel Freezing. 

3. Jenis kemasan yang digunakan PT. Surya Alam Tunggal dibagi menjadi 

tiga yaitu kemasan primer menggunakan jenis plastik polyethylene (PE) 

polos, tray styrofoam, plastik polybag polos berbahan PP, dan printing 

polybag menggunakna plastik PP. kemasan sekunder berupa inner 

carton yang terbuat dari duplex coated dengan lapisan lilin bagian 

dalam dan luarnya. Dan kemasan tersier berupa master carton (MC) 

yang terbuat dari corrugated paperboard.  

4. Penerapan sanitasi di PT. Surya Alam Tunggal meliputi sanitasi mesin 

dan peralatan, sanitasi bahan baku, sanitasi bahan pembantu seperti air, 

es, sanitasi pekerja, sanitasi lingkungan produksi meliputi lantai, pintu, 

ventilasi, dinding, penerangan, saluran pembuangan dan area produksi. 
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5. Pengawasan mutu bahan baku di PT. Surya Alam Tunggal dilakukan 

pengawasan secara fisik dengan menguji kenampakan udang, 

pengawasan secara mikrobiologis dengan metode TPC (Total Plate 

Count)  dengan ketentuan Salmonella dan Vibrio harus negatif, 

Staphylococcus kurang dari 10 per gram dan Escherichia coli kurang 

dari 3 per gram. Dan pengawasan secara kimiawi dengan memeriksa 

ada tidaknya antibiotik kloramphenicol, nitrofuran dan 

tetrasiklin/oxitetrasiklin dengan menggunakan uji ELISA (Enzyme 

Linked Immunosorbent Assay). 

6. PT. Surya Alam Tunggal memiliki dua macam limbah yaitu limbah 

padat yang dapat dijual untuk diolah menjadi terasi dan pakan ternak 

dan limbah cair yang diuraikan menjadi senyawa organik. 

13.2. Saran 

1. Perlu adanya kedisiplinan pegawai mengenai kebersihan ruangan dan 

kerapian ruangan terutama ruang staf dimana kurang tertatanya barang 

milik pegawai yang berada di ruangan tersebut. 

2. Perlu penataan ulang mengenai kantin di PT. Surya Alam Tunggal 

karena terlalu pengap dan kurangnya pencahayaan. 
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