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BAB IX 

KESIMPULAN 

Perencanaa unit pengolahan pangan snack ubi jalar ungu “Crisbi”, 

berdasarkan analisa faktor teknis dan faktor ekonomi layak untuk didirikan. 

Berdasarkan analisa ekonomi usaha layak didirikan dengan ketentuan 

sebagai berikut: 

Bentuk usaha   :Usaha Dagang 

Lokasi :Jl. Lingkar Timur, Wadung Asih, 

Sidoarjo. 

Kapasitas produksi  :500 kg ubi jalar ungu/hari 

Jumlah tenaga kerja  :12 orang 

Total Capital Invesment (TCI) :Rp. 4.207.704.809 

Total Production Cost  :Rp 4.012.605.562 

Harga  Pokok Produksi (HPP) :Rp 3.582 

MARR    :14,5% 

ROR    : 

 Sebelum pajak  :30,69% 

 Sesudah pajak  :23,02% 

Pay Out Time (POT)   

 Sebelum pajak  :2 tahun 5 bulan 13 hari 

 Sesudah pajak  :3 tahun 12 hari 

Harga jual produk  :Rp 5.000 

Laba bersih/ tahun  :Rp 968.545.829 

Break Even Point (BEP)  :52,77 % 
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