Lampiran 1. Analisa EKadar Lignin (SNI 0492-1989-A, SII
0528-1981)

1. Sejumlsh contch sebanvak sstu gram ditimbang, kemu-

disn ditambsh dengsn etanol : benzen = 1

dibiarksn selamsa 8 jan.

[aN]

l1z1n dikeringksn dslam oven pada suhn 55-80°C.

Hasil ekstraksi dicuci dengsn etanol den  air panas,

3. Contoh hasil uji tersebut dipindshkan ke dslam gelss

pials 100 ml den ditsmbshkan asam sulfat 72% sebsnysk

15 wml. Pensmbshan dilskukan ?erlahan*lahan di dslsm

bak perendaman sambil dilakukan pengaduksan dan

meserasi selams 2-3 menit. Setelsh terdispersi  semus,

lzngsung dituvtup dengsn gelas arleji dan dibiarkan

pada bak perendsm selams 2 jsm ssmbil sewskbtu-wshktu

diaduk.

4. Ailr sebanvak 300-400 ml dimesukkan ke dalsm erlenmever

1000 ml dan contoh yvasng dipindshksn dari gelss pisls

tadi diencerkan dan dipsnaskan sampal mendidih

kemudian dibisrkan wmengendap sempurns.

n

saring yang diketahni bobotnvsa.
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Endspan dipindahksan ke dalam cawsn masir staun kertas

lignin diecuci dengasn air panss sampal  bebsas



Cawan masir tersebut kemudisn dikeringksn dalsm

105°C szmpali bobotnya tfetap.

Persen lignin dapsat dihitung sebsgai berikut:
bobot endspan lignin

% lignin = x 100%
bebot contoh kering

g7

oven
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Lampiran 2. Analisa Kadar Seluloss dan Pentosan (SNI 14~

A.

<h

o)

0

0444-1988, S5I1. 0443-81)
Analisa Kadar Seluloss
Sejumlah contoh sebanyak 3,0 gr ditimbang, kemudisan
dipindshkan ke dalam dgelas pials 250 ml dan
ditambshkan larutan HNs0H 17.5% sebsnyak 15 ml.
Penambahan dilskokan di dalsm bak perendam pada suhu

20°C sambil dilaknksn pengdsduksn selsmes sstu menit.

)]

elanintnys ditsmbshksn larutsn NaOH 17,5% sebsasnvsk

i,

1Drm1 dsn disduk selsms 45 detik.

Penambshan 10 ml NsOH 17,5% berikutnys disertsi
pengadukan 15 detik.

Campursan didiamkan dalam bak perendam selamz 3 menit.
Selanjutnys ditambshkan laratan Ns0H 17,5% sebsnyak
10 ml, aduk selsms 10 menit.

Penawbahan lsrutan HNa0OH 17,5% sebsnyak 10 ml
dilaskukan tiga ksli setelsh 2,5; 5; dan 7,5 menit.
Selanjutnya campursn didiamkan selama 30 menit dalam
keadaan fertutup.

Air suling sebanysk 100 ml ditambshkan dan campuran
dibisrkan selsms 30 menit. Cawmpuran tersebut ditvang
ke dslam c¢swan nmasir yang dilengkspi labu 1issp.
Campnrsn diissp menggunskan pompa vakum. Gelas pisls
dibersihkan dengan larutan NsOH 8,3% sebsnyak 25 ml.

Endspsn dicuci lima keli menggunsken ailr suling

]

sebanyak 400 ml. Filtrat ini digunsksn selanjutnya

prrtuk penentuasn ksdsr hemiseluloss,
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10. Endspan dicucil 1lsgi dengsn 400 ml air suling.

11. Selanjutnya endapan ditambsah asam asetst 2 N dan
dizduk selams 5 menit.

12. Endaspan dicuci dengsn sir suling sampai bebas asan.

13. Endsapan dikeringkan dengan cara memssukkan cawan
masir berisi endapan ke dalam oven 105°C sampsi
berast konstan.

14. Penghitungan persen seluloss:

berat endspan seluloss

Z melnlose = x 100%
berat bahsn kKering

B. Analisa Kadar Hemiselulosa (Pentosan)

1. Filtrat hssil uji ksdar selulosa dituang ke dslam
labu ukur 500 ml, dan tambahkan air suling sampsai
tsnda kocok.

2. Filtrast dismbil 50 ml dan dimasukkan ke dalsm
erlenmeyer 500 ml. Ditambshkan 10 ml Kalium-dikhromat
0.4 N dan 80 ml HoS80,4 pekat.

Laruten diaduk selams 10 menit dasn didinginksn pads

L]

suhn kamsyr,
4. Larutsn dipindah ke erienmever liter dan ditambshkan
500 ml =ir suling.

Larutsn dititrssi dengsn 0,1 N N325é33, tambahkan

h

indikator lsrutan kanjil dekat titik skhir titrasi
bils warna kuning dasri 1o hampir hilang. Titik =khir
terjadi pads perubshsn warns dari biru tus ke hijan

muda



Penghitundan persen hemiselnloga:

(Vo- Vg x N x 6,85

% hemiselnlosa =
W

dimsns:
V4 = kebuntuhan Haol g pada titrasi filtrat

kebutuhan N325233 pads titrasil blanko

I

Vo

y 5 it e Hey 2 Y o
N normalitas NaosS 4

i

¥ = berat bahan hering ysng telazh dioven (gram:}

5,85 = mg selnloss setars dengsn 1 miliegluvalent dari

KLrdq

<



Lampiran 3. Komposisi Medium Andreoti

Bahan hkimia # komposisi

(HHy )5 30 '0’14 (wkv)

Fepton 1,00 (w/v}

Calls 0,03 (w/v)
KH PO 4 0,20 (w/v)

Ures 0,03 (w/v;

MgB80y 7Ho O 0,03 (w/v}
Substrat slsnz-alang™’ 0,5-1 (w/v}
Stok minersl ¥¥) 1 ml

Air suling 1000 mi

*Jersszl dari selulosa serbuk rhizoms slang-aslang ysng
digunskan sebagai substrat,

**)Kﬂmposisi stok minersl:

485 ml sir snling dilsrutkan dalsm 5 ml HC1 pekat,
2,5 gr FeSO47HLO, 0,98 gr Mn304HAL atan 0,88 gr
MrCl-H A0, 0,83 gr ZnClg stau 1,76 4r ZnS0 4. HA, dan 1 ar

CoCl 5 atan 1,25 gr CO(HOB)E.SHjJ.
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Lampirsn 4. Prosedur Pembuatan Senyaws Peresksi untuk

Analisis Aktifitas Enzim Selulase

Larutan DHSE

RBuffer

Lasrutan

Larutan

sitrat

CHC 1%

salisin

1%

18.8 gr DHS dan 18.8 gr NsOH dils-
ruthan dslam 1416 ml air, kemudian
ditambahksn 308 gr gsram BRochele
(Ns,K-tartarat) dan 7.8 ml phenol.

larntsn 0.05 M Ha-sitrst dicampnr

dengan lsrutan 0.05 M assm sitrast

3

dengsn perbandingan 27 @ 23, maka
ashan diperocleh larutsn buffer dengan
pH 4.80 pads konsentrasi 0.05 M.

CMC sebsnyak 10 grsm dilaruthkan
dalam 800 ml =ir psanas (80°-80°C)
sambil dikocok secars kontinyn,
selanjuinys ditambahkan 100 ml
lsrutan buffer sitrat 0.055 M pH
4,80, dan ditetspkan volunenva
menjsdi 1 liter. Larutan inil
disimpsn dalsm lemari pendingin dan
dipanashkan 50°C gebelum digunskan.
salisin sebanyak 1 grsm dilsrutkan
dalsm 80 ml larutan buffer sitrst
0,05 pH 4.80 untuk menetapksn vo-
lumenya menjadi 100 ml. Larutan ini
disimpan dalsm lemsarl pendingin dan
dipansskan psads suhn  50°C  sebelum

digunshan.
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L.ampiran 5. Data Hasil Penelitian Aktifitas Enzim
Selulase

Absorbansi

F )3
0.6800

3,500
0,400

x,300

0.000

50 160 150 200 250 300 350 400 430 300

peg/ml glukosa

Kurvs standsr ini hanys dspat digunaksan

pads range
konsentrasi 20-500 pg/ml glukoss

vy = 8 + bx

I

v 0,109 + 1,698x

¥ = 0,859

Sstn unit enzim selunlsse (IU/ml) dihitung sebagai:

g glnkess ¥ waktn inkubssi (menit) x 0.18 mg glukoss

ml filtraet enzim



Hari zheg CHC-zse sha B-glnkosidese sbe FP-zze
(sampel - blankod (oszmpel - hlanko) (sampel - blankod
0 (03,2265 - 0,038% tidsk terdetshei tidak terdeteksi
i ((3,28%5 - 0,038 (G,lSES - 3,003) tidak terdetehksi
2 (03,3330 - 0,038) (03,4395 - 0,008) {0,3620 - 0,038}
3 (0,3448 ~ 00,0383 (00,1820 - 0,008 (G,2570 - (0,038
4 (0,4110 - §,038) (0,1880 - 0,008) {03,2750 - 0,038}
3 (0,3580 - 0,038 (0,2223 - 4,008 (0,2458 - 0,038)
8 (03,3080 - 0,033 (Q,2775 - 03,008) (0,2165 - 0,038}
7 (03,3385 - 0,038 (03,2900 - 0,008) (03,2620 - 0,038)
8 (02,3658 - 0,038) (0,1455 - 0,008) (0.2835 ~ 0,038
g (43,3385 - 0,038) (0,2280 - 0,008) ((,4230 - 0,038)
10 (03,2480 - 0,038} (0,2348 - 0,008 (0,6230 - 0,038}
Contoh penghitungan untuk aktifitas enzim CHC-sse
pads hard ke-0:
diketahni:
ng glukosa = % = {abs ssmpel - abs blanko
= (0,2265 - 0,038) = 0,1885 INV. X
= 0,04868
unit CHMC-smse = 1/7(30 menit x 0.18 mg zlunkosa)
= 0,185 nnit
ml filtrsf enzim = 0,5 m)
dilaknkan pengencersn dengsn buffer sitrat (pH 4.80}
sebanyek empat ksli mska:
0.0468 x £.185
Lhtifitess CHC-zse (IU/ml) = = 3.01723

0.0173 x 4

0.0685 Id/ml

tiie






