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13.1. Kesimpulan
Setelah mengikuti PKIPP di PT. Wonokoyo Jaya Corporindo Unit

Further and Sausage Processing, dapat disimpulkan bahwa:

1. PT. Wonokoyo Jaya Corporindo Unit Further and Sausage Processing
merupakan perusahaan yang mengolah daging ayam menjadi berbagai
jenis produk olahan, salah satunya adalah sosis merah.

2. Bentuk kepemilikian PT. Wonokoyo Jaya Corporindo Unit Further and
Sausage Processing adalah perseroan terbatas dan struktur organisasinya
berbentuk lini.

3. Jumlah karyawan yang bekerja di PT. Wonokoyo Jaya Corporindo Unit
Further and Sausage Processing adalah 405 orang yang terdiri dari 357
orang karyawan harian lepas dan 48 orang karyawan tetap.

4. Bahan baku yang digunakan dalam pembuatan sosis merah adalah karkas
ayam dan bahan pembantu yang digunakan adalah tepung tapioka, tepung
sagu, Texturized Vegetable Protein (TVP), Isolate Soy Protein (ISP),
pewarna makanan (Ponceau 4R), bahan pengawet alami, minyak goreng,
air, dan es.

5. Jenis pengemas primer, sekunder, tersier sosis berturut-turut adalah
poliamida, plastik vakum, dan karton box. Karkas ayam disimpan di
chilling room dengan suhu 4°C, sedangkan produk sosis merah disimpan
di cold storage dengan suhu -20°C.

6. Limbah yang dihasilkan berupa limbah cair dan limbah padat. Limbah

cair akan diproses dengan menggunakan bakteri dan aerasi. Limbah padat
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organik akan divakum dan dikubur, sedangkan limbah padat anorganik
seperti plastik akan dihancurkan dan kemudian dijual ke pengepul.
Mesin dan peralatan selalu dipastikan dapat bekerja dengan baik sehingga
produksi dapat berjalan dengan efektif dan efisien.

Daya listrik yang digunakan oleh bagian ruang produksi PT. Wonokoyo
Jaya Corporindo Unit Further and Sausage Processing kurang efisien.
Sanitasi yang dilakukan oleh PT. Wonokoyo Jaya Corporindo Unit
Further and Sausage Processing sudah baik tetapi beberapa karyawan
yang bertugas dibagian mixing sering menggulung lengan seragam
sehingga memungkinkan adanya kontaminasi pada produk dan sering
terdapat genangan air pada ruang produksi.

Pengendalian mutu terhadap sosis merah dimulai dari pengawasan bahan
baku dan bahan pembantu, proses produksi, hingga produk akhir finished
good)

PT. Wonokoyo Jaya Corporindo Unit Further and Sausage Processing
menjalankan proses produksi yang sesuai dengan 1SO 9001:2015 dan
syarat halal yang ditetapkan oleh MUI sehingga sosis merah yang

diproduksi dapat dijamin mutu dan kehalalan produknya.

13.2. Saran

Proses pengolahan sosis merah di PT. Wonokoyo Jaya Corporindo

Unit Further and Sausage Processing sudah cukup baik, namun terdapat

beberapa saran yang mungkin dapat dipertimbangkan untuk meningkatkan

mutu produk dan kualitas kerja. Saran-saran tersebut antara lain:

1.

Perbesaran ukuran pita kerja yang digunakan sebagai pembeda departmen
agar dapat terlihat dari kejauhan.

Pemberian tanda pada seragam kerja KASHI (Kepala Shift) yang bertugas
untuk mengetahui siapa yang bertanggung jawab saat produksi tersebut.

Pemberian perhatian lebih kepada kebersihan lantai ruang produksi.
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4. Penggunaan sarung tangan lengan panjang kepada karyawan terutama
yang bertugas dibagian mixing.

5. Mematikan elektronik yang tidak digunakan untuk menghemat listrik.



Lampiran 1. Rincian Penggunaan Daya Listrik untuk Kantor dan
Ruang Produksi

Keperluan Kantor

Lampu : 35 lampu x 40 watt x 8 jam =11,2 kW

Komputer : 18 komputer x 200 watt x 8 jam = 28,8 kW

=24 kw

=20,4 kW

Printer : 6 printer x 50 watt x 8 jam
AC : 8 AC x 320 watt x 8 jam

Listrik untuk kantor

Kesimpulan

Total =62,8kW

= Efisien

Keperluan Produksi Sosis Merah

= 63,1 kW

MDM : 20 kW x 1 unit =20 kW
Mixer : 11 KW x 1 unit =11 kW
Bowl Cutter 160 kW x 2 =120 kW
Stuffer 120 kKW x 2 =40 kW
Smoke House  : 20kW x 1 unit =20 kW
Sausage Cutter : 1,5 kW x 1 unit =15kwW
Vaccum Sealer : 22,5 kW x 1 unit =225 kW
ABF : 50 kW x 1 unit =50 kW
Coolerr Unit 22,5 kW x 1 unit =225 kW
Metal Detector : 1 kW x 1 unit =1kwW
Flake Ice : 3 kW x 1 unit =3 kw
Thermoforming : 10,5 x 1 unit =10,5 kW
Total =302 KW
Listrik untuk produksi =319,3 kW
Selisih =17,3 kW
Kesimpulan = Tidak efisien
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Lampiran 2. Tata Letak PT. Wonokoyo Jaya Corporindo Unit Further and Sausage Processing
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Sumber: PT. Wonokoyo Jaya Corporindo Unit Further and Sausage Processing (2019)
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