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VL KESIMPULAN DAN SARAN 

6.1 Kesimpulan 

I. Berdasackan basil penelitian dapat disimpulkan bahwa perlakuan arab sayatan 

dan pemberian beban berpengaruh nyata ternyata terhadap kadar air dan 

aktivitas air, tetapi tidak berpengaruh terhadap tekstur, struktur dan 

organoleptik rasa dan tekstur dendeng Madura. 

2. Tekstur dan rasa dendeng Madura yang dapat diterima oleb konsumen yaitu 

renyab dan gurih (rasa khas dendeng). 

6.2 Saran 

Sesuai basil penelitian ini disarankan pembuatan dendeng Madura sebaiknya 

dilakukan cara sayatan daging tegak lurus serat daging. 
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