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BAB VI 

KESIMPULAN 

Rancangan unit sanitasi pada pabrik pembekuan fillet ikan kakap 

merah dengan kapasitas produksi 8.000 kg bahan baku per hari mencakup 

beberapa hal seperti di bawah ini: 

a. Karyawan unit sanitasi yang dibutuhkan adalah sebanyak tujuh orang 

yang terdiri dari seorang kepala bagian sanitasi, tiga orang karyawan 

unit sanitasi yang bertugas untuk menjaga sanitasi karyawan dan tiga 

orang cleaning service. 

b. Kebutuhan bahan sanitasi selama satu tahun meliputi detergen 

sebanyak 2.316,31 kg; detergen mesin cuci sebanyak 354,86 kg; 

klorin sebanyak 5,45 kg; sabun cair sebanyak 511,06 L; pembersih 

lantai sebanyak 190,32 L; dan karbol sebanyak 9,984 L.  

c. Biaya unit sanitasi setiap tahunnya adalah sebesar Rp 265.257.333,00.  

d. Biaya sanitasi per kilogram produk fillet ikan kakap merah adalah 

sebesar Rp 90,44. 

e. Persentase biaya unit sanitasi per hari adalah sebesar 0,33% dari Total 

Production Cost (TPC). 

Berdasarkan persentase biaya unit sanitasi terhadap Total 

Production Cost (TPC) sebesar 0,33%, maka unit sanitasi di pabrik 

pembekuan fillet ikan kakap merah dengan kapasitas 8.000 kg bahan baku 

per hari dinyatakan layak secara ekonomis. 
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