BAB IX
KESIMPULAN

. Pabrik es krim dengan kapasitas 1.000 cup/ hari @ 90 mL dengan 1

varian rasa yang akan dirancang ini memiliki:

= Lokasi : Jalan Ngagel Surabaya, Jawa Timur
» Luas tanah : 500 m?

» Luas bangunan : 288 m?

= Bentuk perusahaan : CV (Commanditaire Vennootschaap)
= Struktur organisasi : organisasi garis

= Tata letak : tipe produk

= Operasi pabrik : 300 hari/tahun, 8 jam/hari

= Siklus produksi : 1 line 1 siklus/hari

= Jumlah tenaga kerja : 19 orang

» Modal tetap (FCI) : Rp. 3.593.906.356,00

= Modal kerja (WCI) : Rp. 37.351.650,00

= Modal total (TCI) : Rp. 3.631.258.006,00

= Modal investasi
a. Modal pribadi (60 % TCI) : Rp. 2.178.754.804,00
b. Kreditbank (40 % TCIl)  :Rp. 1.452.503.202,00
= Biaya pembuatan (MC) : Rp. 1.810.861.074,00
= Biaya pengeluaran umum (GE) : Rp. 179.096.150,2
= Hasil penjualan/tahun (SC) : Rp. 2.775.000.000,00
= Laba
a. Laba kotor/tahun : Rp. 785.042.776,00
b. Laba bersih/tahun : Rp. 588.782.082,00
= Laju pengembalian modal (ROR)
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a. Sebelum pajak :21,62%
b. Sesudah pajak :16,21%
= Waktu pengembalian modal (POT)
a. Sebelum pajak : 4 tahun 0 bulan 7 hari
b. Sesudah pajak : 5 tahun 1 bulan 20 hari
= BEP 141,23%
b. Berdasarkan faktor-faktor diatas yang dimiliki oleh pabrik, pabrik es

krim ini layak untuk didirikan.
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