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BAB IV
KESIMPULAN DAN SARAN

4.1. Kesimpulan

a. Perbedaan jenis filler berpengaruh nyata terhadap terhadap kadar air,

tekstur, serta sifat organoleptik (kesukaan kenampakan, rasa, aroma dan

tekstur) nugget ikan patin.

b. Kadar air semakin menurun seiring bertambahnya konsentrasi filler

yang digunakan.

c. Tekstur semakin meningkat seiring dengan bertambahnya konsentrasi

filler yang digunakan.

d. Nugget ikan patin dengan jenis filler tepung terigu merupakan

perlakuan yang paling disukai panelis berdasarkan karakteristik

organoleptik.

4.2. Saran

Perlu dilakukan penelitian lebih lanjut pada pengujian organoleptik

berdasarkan konsentrasi dan jenis filler yang digunakan dalam pembuatan

nugget ikan patin, sehingga dapat diketahui perbandingan jenis dan

konsentrasi filler yang menghasilkan nugget paling disukai.
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