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BAB XI 

KESIMPULAN 

 

 

1. Bentuk perusahaan yang direncanakan adalah PT (Perseroan 

Terbatas) tertutup dan struktur organisasi lini dan staf serta jumlah 

karyawan 645 orang. 

2. Lokasi pabrik wafer direncanakan di Jalan Tambak Osowilangun, 

Gresik. 

3. Plant Layout yang digunakan adalah Product Layout. 

4. Utilitas yang digunakan meliputi : 

a. Air PDAM = 15.003,34 liter/hari 

b. Listrik  = 1.309,28 kWh/hari 

c. Solar  = 1.376,1 liter/bulan 

d. LPG  = 841,39 kg/hari 

5. Modal Tetap (Fixed Captital Investment/FCI):Rp. 

13.661.502.354,00 

6. Modal Kerja (Working Capital Investment/WCI):Rp. 

3.971.396.653,00               

7. Modal Industri Total (Total Capital Investment/TCI):. Rp. 

17.632.899.007,00 

8. Biaya Pembuatan (Manufacturing Cost/MC):Rp. 

55.060.552.851,00 

9. Biaya Pengeluaran Umum (GE): Rp. 5.445.549.183,00 

10. Biaya Produksi Total (TPC): Rp. 60.506.102.034,00 

11. Besar ROR sebelum pajak adalah 34,81% dan sesudah pajak 

adalah 26,10%. 

12. POP sebelum pajak adalah 2,56 tahun dan sesudah pajak adalah 

3,29 tahun. 
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13. Besar BEP adalah 55,49% 

14. Pabrik wafer ini layak untuk didirikan baik dari segi ekonomis 

maupun segi teknis. 
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