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BAB IV 
KESIMPULAN DAN SARAN 

4.1.  Kesimpulan 

1. Madu dan asam sitrat dapat mempengaruhi sifat fisikokimia dan 

organoleptik gel jelly salak pondoh. 

2. Sifat fisik dari gel jelly yang dipengaruhi oleh madu dan asam 

sitrat adalah tekstur 

3. Sifat kimia dari gel jelly yang dipengaruhi oleh madu dan asam 

sitrat adalah kadar air 

4. Sifat organoleptik dari gel jelly yang dipengaruhi oleh madu dan 

asam sitrat adalah aroma, warna, rasa, dan daya oles 

4.2. Saran 

Perlu dilakukan penelitian lebih lanjut mengenai konsentrasi madu 

dan asam sitrat yang sebaiknya ditambahkan agar terbentuk sifat 

fisikokimia dan organoleptik gel jelly salak pondoh yang disukai 

oleh konsumen. 
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