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BAB XIII 
KESIMPULAN 

 

 

13.1. Kesimpulan 

1. PT. SUPRAMA bergerak dibidang industri mie kering. 

2. PT. SUPRAMA memproduksi mie kering sebanyak 74.968 ton per 

tahun 

3. PT. SUPRAMA menyimpan bahan baku produksi, bahan pembantu 

produksi dengan sistem FIFO (First In First Out). 

4. Pengendalian mutu dilakukan mulai dari penerimaan bahan baku 

hingga produk mie kering sebelum didistribusikan dengan 

memperhatikan sanitasi peralatan, ruang pengolahan dan personal 

hygiene. 

5. PT. SUPRAMA telah bersertifikat Food Safety ISO 22000 untuk 

lebih mendapatkan kepercayaan konsumen dalam menghasilkan 

produk yang bermutu serta layak dikonsumsi. 
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