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Perencanaan Pabrik Sari Buah Apel dengan Kapaitas 6.000 Liter/Hari.
Di bawah bimbingan: Dr. Ir. A. Ingani Widjajaseputra, MS.

ABSTRAK

Sari buah merupakan produk minuman instan yang dapat langsung
diminum untuk memenuhi kebutuhan vitamin, serat dan lainnya.Apel
merupakan buah yang sering dikonsumsi dan juga disukai berbagai
kalangan. Apel dapat dikonsumsi dalam berbagai bentuk produk, salah
satunya adalah sari buah yang merupakan salah satu bentuk diversifikasi
pangan. Persentase rata-rata pertumbuhan konsumsi sari buah 200 mL per
kapita pada tahun 2007-2011 sebesar 33,11%. Peningkatan konsumsi sari
buah yang semakin meningkatdapat menjadi dasar pertimbangan pendirian
industri sari buah yang menguntungkan. Pabrik sari buah apel didirikan
dengan kapasitas 6.000 liter per hari yang dikemas dalam botol berukuran
330 mL. Pabrik sari buah apel direncanakan berbentuk Perseroan Terbatas
(PT) tertutup dan struktur organisasi garis. Proses produksi dilakukan secara
batch dan berlangsung selama 8 jam sehari yang dilakukan dalam 1 shift
dengan jumlah karyawan 43 orang. Pabrik sari buah direncanakan didirikan
di atas lahan seluas 1.500 m? yang berlokasi di JL. Karate, Ngaglik, Batu,
Jawa Timur. Modal yang dibutuhkan untuk pendirian pabrik sari buah ini
adalah sebesar Rp. 9.568.187.100,00 dengan ROR sebelum pajak sebesar
47,25% dan ROR setelah pajak 33,26%. dimana MARR sebesar 16%. Besar
POP sebelum pajak adalah 1,75 tahun dan POP sesudah pajak adalah 2,31
tahun. BEP yang didapat sebesar 49,69%. Berdasarkan faktor teknis dan
faktor ekonomis, pabrik sari buah apel ini layak didirikan.

Kata kunci: Pendirian pabrik, sari buah apel



Agatha Levina Candra (6103011021), Mega Purnamasari (6103011119).
Planning of Apple Juice Manufacturing with 6.000 Litre/Day Capacity.
Advised by: Dr. Ir. A. Ingani Widjajaseputra, MS.

ABSTRACT

Juice is instant drink product that can be consumed to fulfill
vitamin, fibre and the other needs. Apple is a fruit which is often consumed
and also favored by many people. Apple can be consumed in many different
products like juice which is include in food diversification product. Level of
juice consumption in 200 mL per capita in 2007-2011 is 33,11%. Increased
consumption of fruit juice can be the basis of the establishment of beneficial
plant. Apple juice factory was established with 6.000 litre capacity per day
that packed in 330 mL bottle. Apple juice plant was planned for Limited
Liability and it has line organizational structure. Production process was
designed operation in batch for 8 hours per day, in one shift with 43
employees. The apple juice plant is planned to set up apple juice on 1.500
m? that is located in JL. Karate, Ngaglik, East Java. The capital required to
set up a apple juice plant is Rp.9.568.187.100,00 with ROR before tax is
47,25% and after tax is 33,26%. MARR rate is 16%. POP before tax is 1,75
years and after tax is 2,31 years, whereas the BEP is 49,69%. Based on
technical factors and economic consideration, apple juice plant is feasible to
provide.

Keywords: establishment of factory, apple juice
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