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ABSTRAK 

 

 

FORMULASI SEDIAAN PEMERAH PIPI EKSTRAK AIR BUAH 

Syzygium cumini DALAM BENTUK COMPACT POWDER 
 
 

YULIA RIANI LETELAY 

2443013083 

 

 

 

Salah satu buah di Indonesia yang dapat dikembangan potensinya dalam bidang 

kosmetik dekoratif adalah buah Syzygium cumini. Penampakannya yang berwarna 

ungu kehitaman menandakan tingginya kandungan antosianin, suatu pigmen 

alami sebagai pewarna dalam formulasi kosmetik dekoratif khususnya pemerah 

pipi. Pemerah pipi bentuk compact memiliki keunggulan yaitu memudahkan 

aplikasi sediaan serta melekat lebih baik pada kulit sehingga dalam formulasinya 

dibutuhkan suatu pengikat dengan sifat yang mampu memenuhi karakteristik dari 

bentuk sediaan tersebut. Isopropil miristat adalah pengikat yang lazim digunakan 

untuk pemerah pipi bentuk compact karena sifatnya yang dapat meningkatkan 

adhesivitas. Tujuan penelitian ini untuk mengetahui pengaruh konsentrasi 

isopropil miristat sebagai pengikat terhadap mutu fisik dan efektivitasnya serta 

mengetahui formula terbaik yang memenuhi mutu fisik, efektivitas, keamanan 

dan aseptabilitas sediaan pemerah pipi ekstrak air buah Syzygium cumini. Ekstrak 

diperoleh dengan cara buah segar Syzygium cumini di juicer dan hasil juicer 

ditambah dengan HCl 1N. Ekstrak kental buah Syzygium cumini hasil standarisasi 

diformulasi menjadi pemerah pipi melalui granulasi basah dengan variasi 

konsentrasi isopropil miristat 0,5%, 0,75% dan 1,0%. Evaluasi sediaan meliputi 

organoleptis, homogenitas, ukuran partikel, pH, kerapuhan dan kekerasan, uji 

daya oles, uji iritasi dan uji kesukaan. Hasil penelitian menunjukkan peningkatan 

konsentrasi isopropil miristat berpengaruh signifikan untuk menurunkan nilai pH, 

menurunkan ukuran partikel, dan mempengaruhi kemampuan sediaan pemerah 

pipi untuk dapat dioles. Formula terbaik adalah formula II karena memenuhi 

spesifikasi sediaan berdasarkan parameter mutu fisik, efektifitas, keamanan dan 

merupakan formula yang paling banyak disukai. 

 

Kata Kunci: antosianin, compact powder, isopropil miristat, pemerah pipi, 

Syzygium cumini. 
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FORMULATION OF COMPACT POWDER BLUSH ON 

CONTAINING THE AQUEOUS EXTRACT OF Syzygium cumini 

 

 

YULIA RIANI LETELAY 

2443013083 

 

 

 

One of fruits in Indonesia that can be expand its potential on decorative cosmetics 

is Syzygium cumini. Its appearance in black purple indicate that fruit content is 

high of anthocyanin, one of natural color in cosmetics formulation especially on 

blush on. Compact blush has the advantage which can facilitate the application 

and has better adhesivity on skin so a binder with compact blush characteristic is 

required in formulation. Isopropyl myristate, normally used for binder agent based 

on its potential to increase adhesivity. The purpose of this research was to know 

the effect of isopropyl myristate concentration on physical quality and 

effectiveness of blush on. This research also wanted to know the best formula 

based on physical quality, effectiveness, safety and acceptability of the blush on 

from the aqueous of Syzygium cumini fruit extract. The fruit was extracted by 

juicer method with addition HCl 1N. Syzygium cumini fruit extract was 

formulated by damp granulation with percentage of isopropyl miristate 0.5%, 

0.75%, and 1.0%. Evaluation of compact blush were organoleptic, homogenity, 

particle size, pH, fragility, solidity, spread test, irritation test and acceptability test. 

The results showed that the increasing concentrations of isopropyl myristate has 

significant effect to decreasing of pH and particle size and spreadability. The best 

formula was fomula II because its fulfill spesification of compact blush based on 

parameter of physical quality, effectiveness, safety and acceptability. 

 

Keywords: anthocyanin, blush on, compact powder, isopropyl myristate, 

Syzygium cumini. 
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