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BAB VI 

KESIMPULAN DAN SARAN 

 

 

6.1. Kesimpulan 

1. Ekstrak anggur Probolinggo Biru tanpa pemekatan dan yang 

dipekatkan secara vakum dan tidak vakum memiliki aktivitas 

antibakteri terhadap Escherichia coli, Staphyloccus aureus dan 

Bacillis subtilis. 

2. Proses pemekatan memiliki pengaruh yang nyata (α = 5%) terhadap 

aktivitas antibakteri ekstrak anggur Probolinggo Biru. Perlakuan 

proses pemekatan yang menghasilkan aktivitas antibakteri paling 

tinggi dan berbeda nyata adalah pemekatan dengan kondisi vakum. 

 

6.2. Saran 

1. Perlu dilakukan penelitian untuk identifikasi senyawa antibakteri yang 

terdapat dalam ekstrak anggur Probolinggo Biru. 

2. Perlu dilakukan penelitian lebih lanjut untuk mengetahui lethal dose 

(LD) dari ekstrak anggur Probolinggo Biru dan aplikasinya dalam 

produk pangan. 
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